4 |

o%/o -
%7’?0
7 %
PRO FIC(jDE:CI CII(ZZ%)
- %%%
Bedienungsanleitung/Garantie %@

Gebruiksaanwijzing * Mode d’emploi « Instrucciones de servicio ¢ Istruzioni per 'uso
Instruction Manual « Instrukcja obstugi/Gwarancja « Navod k obsluze ¢ Hasznalati utasitas
[HCTPYKUiA 3 excrnyaravii « PYKOBOACTBO MO SKCMAyaTaumu ¢ cilaiatl) Juls

Vakuumierer pc-vk 1080

Vacuum-sealer « Machine a sceller sous vide * Selladora al vacio * Sigillatore sotto vuoto
Vacuum sealer * Zgrzewarka prézniowa * Vakuova svarecka ¢ Vakuumos féliahegeszté
MalunHa Ans BakyyMHOT repmeTiaaLii « Bakyym-3akatouHan MaLLMHa © ¢ sell i s aSaall (3llall

|

25.02.2016 | KM



(@)
%6
%,

/c .
DEUTSCH ..ceusssssensssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssne eite 4

/))
NEDERLANDS ..o tﬁ%ﬁ

%O'

FRANCAIS ... ssssssssssssssssssssssssssssssssss page 21
ESPANOL......cosscccuussnmnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses pagina 29
ITALIANO ....oorriiriensssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses pagina 37
L I T page 45
JEZYK POLSKI ..ourrrcrsnrssnssssssnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss strona 52
CESKY oovuuueusssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessesssssssssssssssssssssesssssssssssssssmnnnnns strana 61
MAGYARUL ..cuussssnnnsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssees oldal 68
YHPATHCBHA ..o eeeessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssees ctop 76
PYCCHUM ..coooeeessssssssnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses ctp. 83
00 Ao s ——————————_ Ayl

LANDS DEUTSCH

Cal

&
@Q

N4

Al PYCCKWUWA YKPAIHCbLKA MAGYARUL  CESKY  JEZYKPOLSKI ENGLISH  ITALIANO ESPANOL FRANGAIS N



OO@ ‘ -
%
%,
Ubersicht der Bedienelemente %,
Overzicht van de bedieningselementen e Liste des différents éléments de commar%7
Indicacion de los elementos de manejo ¢ Elementi di comando ¢ Overview of the Compo:%@

Przeglad elementéw obtsugi « Prehled soucésti « A kezelGelemek attekintése P%
Ornag enemeHTiB ynpasniHHa « 0830p aeTaneit npudopa » <l Sall e ddle 3 s 0{9>
/Q
e
Vacuum&Seal Seal Dry  Moist Normal Turbo %

Caifcel

= T TTTT

1 2 34 56




DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt ent-
schieden haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude
mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung
Wichtige Hinweise fiir Ihre Sicherheit sind beson-
ders gekennzeichnet. Beachten Sie diese Hinwei-
se unbedingt, um Unfalle und Schaden am Geréat
zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir lhre Gesundheit und
zeigt mogliche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen fir das Gerat
oder andere Gegensténde hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.
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Aligemeine Hinwefse

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Geyates die

Bedienungsanleitung sehr sorgfaltig durc be-

wahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kasse

und nach Mdglichkeit den Karton mit Innenverpa-Oé>

ckung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte weiter- 4

geben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung

mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den
privaten und den dafr vorgesehenen Zweck.
Dieses Gerat ist nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten
Sie es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung,
Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen
Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei
feucht oder nass gewordenem Gerat sofort
den Netzstecker ziehen.

Schalten Sie das Geréat aus und ziehen Sie
immer den Stecker aus der Steckdose (ziehen
Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das
Gerét nicht benutzen, Zubehérteile anbringen,
zur Reinigung oder bei Stérung.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.
Sollten Sie den Raum verlassen, schalten Sie
das Gerat immer aus. Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

+ Das Geréat und das Netzkabel missen re-
gelméaBig auf Zeichen von Beschadigungen
untersucht werden. Wird eine Beschadigung
festgestellt, darf das Gerat nicht mehr benutzt
werden.

+Verwenden Sie nur Original-Zubehér.

« Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine
Verpackungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styro-
por, etc.) erreichbar liegen.

/N WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spie-
len. Es besteht Erstickungsgefahr!
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Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Getit z
Symbole auf dem Produkt % 2
Auf dem Produkt finden Sie Symbole mit Warn- oder Informationséﬁ%
rakter: %,
& WARNUNG: Verbrennungsgefahr!

Wéhrend des Betriebes ist die Temperatur des SchweiBdrahtes sehr
hoch. Dieses Symbol finden Sie zusammen mit der Aufschrift ,CAU-
TION: HOT*.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Wenn die Netzanschlussleitung dieses
Gerétes beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden.

* Dieses Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren und darliber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder men-
talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstehen.

« Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung durchgeflihrt werden.

BestimmungsgeméBer Gebrauch Jede andere Verwendung gilt als nicht bestim-
Dieses Gerat dient zum Absaugen von Luft und mungsgemaB und kann zu Sachschéden oder
VerschweiBen von strukturierten Folienbeuteln sogar zu Personenschéden flihren.

und Folienrollen. Der Hersteller tbernimmt keine Haftung fiir

Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden, ~ Schéaden, die durch nicht bestimmungsgeméBen
wie es in dieser Bedienungsanleitung beschrigben  Gebrauch entstehen.

ist. Sie dirfen das Gerét nicht flir gewerbliche

Zwecke einsetzen.
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Hinweise zur Aufbewahrung von
Lebensmitteln

Das Vakuumieren, also das Luftabsaugen aus der
Verpackung, ist eine bewahrte Methode, um die
Lagerzeit von Lebensmitteln zu verlangern. Mit
dem PC-VK 1080 haben Sie sich fir ein Produkt
entschieden, mit dem Sie schnell und praktisch
die Vorteile der luftdichten Verpackung nutzen
kénnen.

Durch den Sauerstoff der Luft verlieren unsere
Lebensmittel rasch ihren frischen Geschmack und
ihre Qualitat.

Die luftdichte Verpackung wirkt dem entgegen.

Ca. 90% der Luft werden aus dem Verschlussbeu-
tel entfernt. Gegenliber herkdmmlichen Aufoewah-

rungsmethoden verl&ngert sich die Lagerzeit von
vakuumierten und verschweiBten Lebensmitteln
deshalb ca. um das Fiinffache. Zudem bleiben
Frische und Geschmack der Lebensmittel langer
erhalten.

Viele Lebensmittel und auch fertige Speisen
kdnnen Sie so bedarfsgerecht portionieren und
verpacken.

Auch feste Lebensmittel, wie Niisse oder Bohnen
oder auch Non-Food-Artikel, die gegen Feuch-
tigkeit empfindlich sind, lassen sich schiitzen.
Denken Sie an Miinzen oder Silberschmuck oder
Kleidung und Streichhdlzer fiir die nachste Pad-
deltour.

Nachfolgende Regeln und Hinweise werden
Ihnen helfen, gerade, wenn Sie zuvor noch
keinen Vakuumierer besessen haben.

+Waschen Sie sich die Hande und reinigen Sie

das Zubehdr, bevor Sie mit den Arbeiten begin-

nen.

+ Der Beutel sollte ca. 8 Zentimeter l&nger sein
als die Ware, die eingelegt wird.

+ Haben Sie lose Ware, z. B. Kréuter, und
médchten den Beutel aufschneiden und wieder
verschlieBen? Rechnen Sie dafiir ca. 2 Zenti-
meter Material hinzu.

+ Geben Sie weitere 5 Zentimeter Lange hinzu,
wenn Sie die Ware anschlieBend einfrieren

OO@ ‘ -
%
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mdchten, da sich wasserhaltigeﬂ%ﬂssigkeiten
unter Kalteeinfluss ausdehnen korren.
Um ein Vakuum zu erzeugen, verwe%da,%rSie
nur Folien mit einer Struktur. Es kann siclz, B.
um eine Rippen-, Waben- oder Rautenstruk%o,
handeln.
Halten Sie den Bereich an der Schweifnaht Of,@
trocken und sauber. Vermeiden Sie Falten. An ‘60
solchen Stellen kann die Naht undicht werden!
Das Gerét hat einen Kurzzeitbetrieb und
muss eine Minute abkihlen, bevor Sie den
néchsten Beutel verschweiBen.
Frichte und Gemiise halten sich im Vakuum
langer, wenn sie vorher geschélt wurden.
Kohlsorten, wie Broccoli und Blumenkohl,
miissen vorher blanchiert werden, da sie in der
Verpackung Gase ausstoBen.
Verschiedene Waren, z. B. Fleisch, enthalten
Feuchtigkeit. Legen Sie solche Ware deshalb
zusammen mit einem Kiichenpapier in den
Beutel.
Drohen scharfe Kanten den Beutel zu bescha-
digen (z. B. Knochen), schlagen Sie die Ware
vorher in Klichenpapier ein.
Flissigkeiten im Beutel lassen sich nur ver-
schweiBen und nicht vakuumieren, da Fliissig-
keit angesaugt werden kénnte. Pressen Sie die
Luft deshalb vorher aus dem Beutel.
Durch die Vakuumpumpe kénnten Fliissigkei-
ten mit angesaugt werden. Verwenden Sie
beim EinschweiBen von Fliissigkeiten nur
die Funktion SEAL.
Sind die Lebensmittel verpackt, miissen sie
entweder kiihl gelagert oder eingefroren wer-
den.
Ware, die droht zusammenzufrieren, wie Pas-
teten oder Fleischstiicke, trennen Sie durch
Wachs- oder Pergamentpapier.
Legen Sie Lebensmittel, die eingefroren wer-
den sollen, unmittelbar nach dem Verpacken
in das Gefrierfach/Gefrierschrank. Nutzen Sie
ggf. die Schockfrost-Funktion.
Mdchten Sie fllissige Lebensmittel, z. B. eine
Suppe, im Vakuumbeutel einfrieren? Frie-



ren Sie die Fliissigkeit in einer Schale ein.

Entfernen Sie im Anschluss die Schale und

verschweiBen Sie die gefrorene Ware dann in

einem Folienbeutel.

Mdchten Sie die Beutel wieder 6ffnen? Schnei-

den Sie mit einer Schere entlang der SchweiB-

naht.

Sie kdnnen die Beutel im Kochtopf erwdrmen.

Uberschreiten Sie dabei nicht eine Temperatur

von 90°C.

Sollten Sie die Beutel in der Mikrowelle erwar-

men beachten Sie:

- Die meisten Fliissigkeiten dehnen sich beim
Erwérmen aus. Stechen Sie die Beutel
vorher mit einer Gabel an.

Legen Sie die Beutel dann in eine mikro-
wellengeeignete Schiissel oder Schale.
Erwarmen Sie die Beutel mit maximal 50%
der Mikrowellenleistung.

%, |
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Erwarmen Sie die Beutel nu%uf niedrige
oder mittlere Temperatur. %
Erwéarmen Sie nie mit Grill oderq‘l%gtﬂluﬂ.
+ Entsorgen Sie Beutel, in denen rohes Fleisgh,
Fisch oder Fettiges gelagert wurde. Andere
Beutel kdnnen Sie von Hand spiilen und wie-
derverwenden.

Beutel gibt es in den GréBen 22 x 30 oder
28 x 40 Zentimeter.

Ersatzbeutel mit Rippenstruktur kénnen Sie in
zwei GroBen (iber unser Internet-Serviceportal
www.proficook.de/service unter ,,Ersatz- und
Zubehorteile” bestellen.

Oder bedienen Sie sich in Fachabteilungen der
groBen Warenhauser.

DEUTSCH
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Tabelle Richtwerte fiir die Konservierung

Lagerung Lebensmittel Lagertemperatur AufEbi:\:?acI::' ?mg Vakuumverpackt
Rohes Fleisch 53°C 2~ 3 Tage 8 ~9Tage
H;Sgrges;rzlcsﬁtz oder 513°C 1~3Tage 4 ~5Tage

gekiihlt | Gekochtes Fleisch 5+3°C 4 ~6Tage 10 ~ 14 Tage
GemUise 53°C 3 ~5Tage 7 ~10 Tage
Friichte 53°C 5~7Tage 14 ~ 20 Tage
Eier 53°C 10 ~ 15 Tage 30 ~ 50 Tage
Fleisch -16 ~-20°C 3 ~ 5 Monate >12 Monate

gefroren Fisch/ Meeresfrlichte -16 ~-20°C 3 ~ 5 Monate >12 Monate
§ HINWEIS: Lieferumfang

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.
Die tatséchliche Lagerzeit ist abhéngig von der
Qualitat der Lebensmittel.

1 Vakuumierer
10 Profi-Frischhaltebeutel & 22 x 30 Zentimeter
8 Profi-Frischhaltebeutel & 28 x 40 Zentimeter
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Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmate-
rial, wie Folien, Flllmaterial, Kabelhalter und
Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandig-
keit.

i HINWEIS:

Am Gerét kdnnen sich noch Staub oder Pro-
duktionsreste befinden. Wir empfehlen lhnen,
das Gerat wie unter ,Reinigung” beschrieben zu
saubern.

Teilebeschreibung

Taste VACUUM&SEAL / CANCEL
Taste SEAL
Taste DRY
Taste MOIST
Taste NORMAL
Taste TURBO
Verschluss
Entriegelung

9 Vakuumkammer
10 SchweiBdraht
11 Luftansaugung

O N Ol WD —

Funktion der Schalter

VACUUM&SEAL
Vakuumieren und verschweiBen werden in einem
Arbeitsgang durchgefihrt.

CANCEL
Drlicken Sie die Taste, um einen Vorgang kom-
plett abzubrechen.

SEAL

Die Folie wird nur verschweift.

+Verwenden Sie diese Funktion bei Flissigkei-
ten oder

+ wenn Sie ohne Vakuum verschweiBen wollen.

o%
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+ Drlicken Sie die Taste, um einefPumpvorgang
vorzeitig abzubrechen und friiher @;;h&vv;i-

Ben zu kdnnen.

i HINWEIS: ) b%
Das Gerét ist mit einem Uberhitzungsschutz

ausgestattet. Er verhindert 15 Sekunden lang Q?éof
/%

nach Betrieb die Funktion SEAL.

DRY / MOIST

Wahlen Sie zwischen den Funktionen MOIST

(feucht) und DRY (trocken). So sollten Sie z. B. fiir

Fleisch, welches viel Fleischsaft enthélt, MOIST

wahlen. Bei einem geschalten Apfel wéahlen Sie

DRY.

* In der Funktion MOIST wird die Vakuumpumpe
beim SchweiBvorgang abgeschaltet.

+ Inder Funktion DRY arbeitet die Vakuumpum-
pe auch wahrend des SchweiBvorgangs.

NORMAL / TURBO

Wahlen Sie zwischen den Funktionen NORMAL

und TURBO.

+ Die Funktion NORMAL eignet sich fir weiche,
gegen Druck empfindliche Ware.

+ In der Funktion TURBO wird die Leistung der
Vakuumpumpe erhdht.

Anwendungshinweise

Standort
Als Standort eignet sich eine rutschfeste, ebene
Flache.

Netzkabel
Wickeln Sie das Netzkabel komplett von der Riick-
seite ab.

Elektrischer Anschluss

1. Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie
benutzen wollen, mit der des Gerétes (ber-
einstimmt. Die Angaben hierzu finden Sie auf
dem Typenschild.

Q
> é@



2. SchlieBen Sie das Netzkabel an eine vor-
schriftsméaBig installierte Schutzkontakt-Steck-
dose an.

Bedienung

Einen Beutel aus Meterware von der Rolle
erstellen
SchweiBfolie kdnnen Sie auch als Meterware
erwerben.

i HINWEIS:

Damit die Luft gut abgesaugt werden kann,
muss die Folie Uber die spezielle Struktur
verfligen! Es kann sich z. B. um eine Rippen-,
Waben- oder Rautenstruktur handeln.

Um aus der Meterware einen Beutel zu fertigen,
folgen Sie bitte den nachfolgenden Schritten.

1. Messen Sie die gewlinschte Lange der Folie
ab.

2. Trennen Sie die Folie mit einem geraden
Schnitt.

3. Falten Sie die Folie in der Mitte.

4. Legen Sie die Folie auf den SchweiBdraht
und schlieBen Sie den Deckel. Driicken Sie
ihn fest, so dass er an beiden Seiten horbar
einrastet.

5. Drlicken Sie die Taste SEAL. Nach ca. 7 Se-
kunden erlischt die blaue Lampe an der Taste
und die Naht ist verschweiBt.

6. Driicken Sie die Entriegelung (8), um den
Deckel zu 6ffnen.

7. Wiederholen Sie die Vorgange 3 bis 6, bis aus
der Folie ein Beutel erstellt wurde.

Einen Beutel vakuumieren und verschweiBen

0)

(@)
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i HINWEIS: /f«o z
+ Beachten Sie auch die ,Hinweise Zr Aufbe- g
wahrung von Lebensmitteln und da: itel W

,Funktion der Schalter". L.

* Beutel mit Fliissigkeiten sind nur zu ver- %O'
schweiBen! Fliissigkeit kdnnte angesaugt Q?éo
werden. Wahlen Sie nur die Funktion SEAL */@
(verschweiBen). ‘G

1. Legen Sie die Ware in den Beutel.

2. Legen Sie das offene Ende des Beutels in die
Vakuumkammer (9). Die Luftansaugung (11)
darf nicht abgedeckt werden.

3. Vermeiden Sie Falten! Streichen Sie die Folie
oberhalb des SchweiBdrahtes (10) glatt.

4, SchlieBen Sie den Deckel, so dass er horbar
ginrastet.

5. Wahlen Sie nach Bedarf eine Funktion mit
den Tasten DRY / MOIST und/oder NORMAL /
TURBO.

6. Driicken Sie die Taste VACUUM&SEAL. Wenn
die Lampe an der Taste erlischt, ist der Vor-
gang beendet.

i HINWEIS:

« Mdchten Sie einen Vorgang abbrechen,
dricken Sie die Taste CANCEL.

+ Mdchten Sie einen Pumpvorgang vorzei-
tig abbrechen, um sofort verschweiBen zu
kénnen, driicken Sie die Taste SEAL.

7. Drlicken Sie die Entriegelung (8), um den
Deckel zu 6ffnen.

Betrieb beenden

« Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
+ Lassen Sie das Gerét fir 5 Minuten abkihlen,

In einem vorgefertigten Beutel kdnnen Sie nun die bevor Sie es wegpacken.
Ware verpacken.

Reinigung
/\ WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker. Warten Sie,

bis das Geréat abgekuhlt ist.
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/\ WARNUNG: 9
» Das Gerét auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen.‘%/

kénnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand flihren. ‘%%

%

/\ ACHTUNG: Aufbewahrung o,/@
* Benutzen Sie keine Drahtbirste oderandere .  Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. ‘G

scheuernde Gegenstande. » Das Netzkabel konnen Sie an der Riickseite
+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuem- des Gerites aufwickeln.

den Reinigungsmittel. + Wir empfehlen, das Gerét in der Original-

Das Geh&use kann von innen und auBen mit
einem leicht feuchten Tuch abgewischt werden.

Verpackung aufzubewahren, wenn Sie es
Uber einen langeren Zeitraum nicht benutzen
mdchten.

Lagern Sie das Gerat immer auBerhalb der
Reichweite von Kindern an einem gut bel(ifte-
ten und trockenen Ort.

Stérungsbehebung

Storung Mogliche Ursache

Das Gerét hat keine Stromver-
sorgung.

Das Gerét ist ohne
Funktion.

Abhilfe

Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem
anderen Gerat.

Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.

Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Das Gerét ist defekt.

Wenden Sie sich an unseren Service oder an
einen Fachmann.

Der Beutel ist un- In der Naht sind Falten.

Ziehen Sie die Folie vorher glatt.

dicht Ware wurde in der Naht einge-

klemmt.

Kontrollieren Sie die Nahte.

Die Nahtstelle war feucht.

Halten Sie die Nahtstelle frei und trocken.

Der Beutel ist an der Naht oder
an anderer Stelle beschédigt.

Wurde der Beutel beschédigt, miissen Sie
ihn ersetzen.

10



Stérung

Der Beutel wird nicht
ganz entleert

% |
%,

Magliche Ursache Abhilfe §

Im Beutel war zu viel Luftund | Drlicken Sie schon vorher Uben‘lﬂss@%/gft §
konnte in der Zeit nicht abge- | aus dem Beutel. ‘L e
saugt werden. Wahlen Sie die TURBO-Funktion. hCY

Sie haben Folie ohne Struktur | Benutzen Sie zum Vakuumieren Folie mit 60»,
verwendet. einer Rippen-, Waben- oder Rautenstruktur. @é@
Der Beutel ist beschédigt. Nehmen Sie einen neuen Beutel.

Technische Daten

MOEIL: oo PC-VK 1080
Spannungsversorgung: .......... 220 - 240 V~ 50 Hz
Leistungsaufname:..........cccceeneeeeeeeneeennee. 120 W
SChULZKIASSE: ....vvvrevererierieeieeeiseeiseeeesiieees Il
Kurzzeitbetrie: ........ccouevenees 1 Minute pro Zyklus
NettogewiCht: ......cceeeeeeeriereeeiieeinnes ca. 1,55 kg

Technische und gestalterische Anderungen im
Zuge stetiger Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat
PC-VK 1080 in Ubereinstimmung mit den folgen-
den Anforderungen befindet::

+ Europaische Niederspannungsrichtlinie
2006/95/EG

+ EU-Richtlinie fiir elektromagnetische Vertrag-
lichkeit 2004/108/EG

+ Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

+  RoHS-Richtlinie 2011/65/EG

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegendiiber Verbrauchern gewahren wir bei
privater Nutzung des Gerats eine Garantie von
24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeig-
net, gewahren wir beim Kauf durch Unterneh-
mer flir das Gerét eine Garantie von

12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich
auf 12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen
Nutzung geeignetes Gerat — auch teilweise —
gewerblich nutzen.

. Voraussetzung flir unsere Garantieleistungen

sind der Kauf des Geréts in Deutschland bei
einem unserer Vertragshandler sowie die
Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des
Garantiefalls im Ausland, muss es auf Kosten
des Kaufers uns zur Erbringung der Garantie-
leistungen zur Verfligung gestellt werden.

. Méngel miissen innerhalb von 14 Tagen nach

Erkennbarkeit uns gegeniber schriftlich ange-
zeigt werden. Besteht der Garantieanspruch
zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der
Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerats.

. Garantieleistungen werden nicht fir M&ngel

erbracht, die auf der Nichtbeachtung der Ge-
brauchsanweisung, unsachgemaBer Behand-
lung oder normaler Abnutzung des Geréats
beruhen. Garantieansprliche sind ferner aus-
geschlossen fir leicht zerbrechliche Teile, wie
zum Beispiel Glas oder Kunststoff. SchlieBlich
sind Garantieanspriiche ausgeschlossen,
wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbei-
ten an dem Gerat vornehmen.

. Durch Garantieleistungen wird die Garantie-

zeit nicht verléngert. Es besteht auch kein
11
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Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese
Garantieerkldrung ist eine freiwillige Leistung
von uns als Hersteller des Geréts. Die gesetz-
lichen Gewéhrleistungsrechte (Nacherfllung,
Ruicktritt, Schadensersatz und Minderung)
werden durch diese Garantie nicht berihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche
Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen
Mangel aufweisen, steht Ihnen die schnellste und
komfortabelste Mdglichkeit der Reklamationsan-
meldung (ber unser SLI - Internet-Serviceportal
zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf
unserem Online Serviceportal www.sli24.de an.
Sie erhalten wenige Sekunden nach Abschluss
der Anmeldung ein kostenloses Versandticket per
E-Mail tibermittelt. Zusétzlich erhalten Sie weitere
Informationen zur Abwicklung lhrer Reklamation.

Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt
nach |hrer Anmeldung per E-Mail an Sie (bermit-
telt werden, kénnen Sie den Status Ihres Vor-
gangs auf unserem Serviceportal

www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur
noch auf die Verpackung Ihres gut verpackten
Gerétes zu kleben und das Paket bei der néchs-
ten Annahmestelle der Deutschen Post / DHL
abzugeben. Der Versand erfolgt fir Sie kostenlos
an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden
2. Einpacken
3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerat eine Ko-
pie lhres Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung,
Lieferschein) als Garantienachweis beizulegen,

12
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da wir sonst keine kostenlosen Garﬁgtlelelstungen
erbringen kdnnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de biete%ﬁgﬁn
weitere Leistungen an: L.

+ Downloadbereich fiir Bedlenungsanleltunger?%

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates O,/

+ FAQ's, die Ihnen Problemldsungen anbieten @é

+ Kontaktformular e

+Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-
Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! -
Kostenginstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Ein-
sendung Ihres Gerétes vor. Unfreie Lieferungen
werden von uns nicht angenommen. Es entstehen
Ihnen damit erhebliche Kosten.

i
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Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehd-
ren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fir die Entsorgung von Elektroge-
réten vorgesehenen Sammelstellen und geben
dort Ihre Elektrogeréte ab die Sie nicht mehr
benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen,
durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwer-
tung, zum Recycling und zu anderen Formen der
Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeréten.

Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind,
erhalten Sie (ber lhre Kommunen oder die Ge-
meindeverwaltungen.



Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. Wij hopen
dat u veel plezier van dit apparaat heeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding
Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn
speciaal gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen
strikt in acht om ongevallen en schade aan het ap-
paraat te vermijden:

£\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid
en toont mogelijk letselrisico’s.

/\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of
andere voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud
Overzicht van de bedieningselementen................ 3
Algemene Opmerkingen............cvererneeeeeerennes 13
Speciale veiligheidsinstructies
VOOX dit APPAIAAL ......vereercercreeeeeereiieeseeeeens 14
Opmerkingen over het opslaan van voedsel ...... 14
Meegeleverde onderdelen ............coveeereeneenns 16
Het apparaat uitpakken..........ccocveereereeereineeneens 16
Beschrijving van de onderdelen...........c.cccoveeneee. 16
Functie van de bedieningselementen.................. 17
OPMETKINGEN. .....veeerereeereeerssereeeessseeesessseseens 17
BEdiening ... 17
REINIGING cvvvvereereiieeieeicieiseie e 18
OPSIAAN ... 18
ProbleemoploSSing .........ccveeeeeeerenevnerieienns 19
Technische gegevens ........ooeveeneeeneeeieens 19
VErWijdering. ......cvveeeereeeeseeinerireeseseseeisesseeniens 19
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Algemene Opmerkifigen

Lees voér de ingebruikname van dit a% aat de
handleiding uiterst zorgvuldig door en bﬁv%@;

deze goed, samen met het garantiebewijs, dé 4as-

sabon en zo mogelijk de doos met de binnenver- O{% =

pakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u
de machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en
uitsluitend voor de voorgeschreven toepassing.
Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel
gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het
tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen
geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe
randen. Gebruik het apparaat niet met vochtige
handen. Bij vochtig of nat geworden apparaat
onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd
de stroomtoevoer (trek aan de stekker, niet aan
de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt,
hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer
storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder
toezicht werken. Schakel het apparaat altijd uit
voordat u de ruimte verlaat. Trek de netsteker
uit de contactdoos.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelma-
tig op zichtbare schade worden gecontroleerd.
Wanneer u schade vaststelt, mag het apparaat
niet meer worden gebruikt.

« Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkings-
delen (plasticzak, doos, piepschuim, enz.)
binnen het bereik van uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen.
Er bestaat gevaar voor verstikking!

t.,
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Speciale veiligheidsaanwijzingen voor dit appasaat
Symbolen op het product %
Op het product vindt u symbolen die waarschuwingen en informati'e@)a
aanduiden: Q%o,/
/S\ WAARSCHUWING: Gevaar voor brandwonden! %

Tijdens de werking is de temperatuur van de lasdraad erg hoog. U
vindt dit symbool in combinatie met de tekst “CAUTION: HOT".

* Probeer het apparaat niet zelf te repareren. Neem altijd contact
op met een geautoriseerde reparateur. Als het snoer beschadigd
is dient het door de fabrikant, hun service afdeling of een gelijk-
waardig gekwalificeerd persoon te worden vervangen om gevaar te
voorkomen.

« Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verminderde mentale vermogens of gebrek aan er-
varing en kennis, mits zij onder toezicht staan of instructies hebben
ontvangen t.a.v. het veilige gebruik van het apparaat, en de gevaren
ervan begrijpen.

« Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen zonder toe-
zicht worden uitgevoerd.

Beoogd gebruik De leverancier is niet aansprakelijk voor schade
Dit apparaat is bestemd voor het afzuigen van veroorzaakt door onbeoogd gebruik.

lucht en voor het afdichten van getextureerde

plastic zakken en verpakkingsfolie. Opmerkingen over het

Gebruik alleen zoals beschreven in deze handlei- opslaan van voedsel

ding. Gebruik het apparaat niet voor commerciéle  Vacuum-sealing, d.w.z. het afzuigen van lucht uit
doeleinden. de verpakking, is een gebruikelijke methode voor
Elk ander gebruik wordt als onbeoogd gebruik de verlenging van de houdbaarheid van voed-
beschouwd en kan tot materiéle schade of zelfs sel. Met de aankoop van de PC-VK 1080 hebt u
persoonlijk letsel leiden. voor een product gekozen dat voor het snelle en

handige gebruik van luchtdichte verpakking zorgt.
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Als gevolg van zuurstof in de lucht, kan voedsel
gemakkelijk zijn frisse smaak en kwaliteit verlie-
zen.

Luchtdichte verpakking komt daar in tegemoet.
Ongeveer 90 % van de lucht, zal uit de afdich-
tingzak worden verwijderd. Om die reden wordt
de houdbaarheid van vaculim verpakt voedsel
in vergelijking tot de traditionele methoden voor
opslag vijfvoudig verlengd. Bovendien worden
de versheid en smaak van het voedsel voor een
langere tijd behouden.

Waardoor u naar wens een verscheidenheid aan
voedsel en kant-en-klare maaltijden in porties kunt
verdelen en verpakken.

Zelfs hard voedsel, zoals noten of bonen, evenals
non-food artikelen die tegen vocht moeten wor-
den beschermd, kunnen worden verpakt. Niet te
vergeten, munten of zilveren sieraden, of kleding
en lucifers voor de volgende boottocht.

De volgende richtlijnen en aantekeningen zul-
len u helpen, vooral als u nog nooit eerder een
vacuum-sealer hebt gebruikt.

+ Was vooraf uw handen en reinig de accessoi-
res.

+ De afdichtingzak moet ca. 8 cm langer dan de
te verpakken artikelen zijn.

* Hebt u losse artikelen, zoals kruiden, en wilt u
de zak knippen en opnieuw verpakken? Reken
ca. 2 cm extra materiaal.

*Reken nog een extra 5 cm, als u daarna de
artikelen wilt invriezen, omdat waterige vloei-
stoffen kunnen expanderen wanneer aan lage
temperaturen blootgesteld.

+ Gebruik alleen folie met een textuur voor het
vacuumtrekken. Met bijv. geribbeld, honingraat-
of diamanttextuur.

+Houd het gebied rond de afdichtingnaad droog
en schoon. Vermijd kreukels. De naad kan
anders op deze plekken doorlatend worden!

¢ Het apparaat heeft een kort-duurgebruik en
moet één minuut afkoelen alvorens de volgen-
de zak af te dichten.

OO@ ‘
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Indien eerst geschild, gaan groé%e en fruit lan-
ger mee.
Kool, zoals broccoli en bloemkool, mﬁ%goraf
worden geblancheerd, omdat zij in de verpak-
king gas vrijgeven. 2, 8
Verschillende artikelen, zoals viees, kunnen a8
vochtigheid bevatten. Stop deze artikelen met @
een papieren keukendoek in de zak. QéQ
Als er kans bestaat dat de zak door scherpe
randen (bijv. botten) beschadigd raakt, wikkel
dergelijke artikelen vooraf in keukenpapier.
Vloeistoffen in de zak mogen alleen worden
afgesloten, maar niet vaculim afgedicht, omdat
vloeistof opgezogen kan worden. Knijp daar-
voor eerst de lucht eruit.
Vloeistoffen kunnen door de vacuiimpomp
worden opgezogen. Bij het verpakken van
vloeistoffen, gebruik alleen de SEAL-func-
tie.
Zodra voedsel is verpakt, moet het worden
ingevroren of op een koele plaats worden
opgeslagen.
Gebruik gewast of vetvrij papier om artikelen te
scheiden die bij het invriezen waarschijnlijk aan
elkaar gaan plakken.
Plaats het voedsel, dat moet worden ingevro-
ren, onmiddellijk in de diepvriezer nadat het is
verpakt. Indien nodig, gebruik snelvriesfunctie.
Wilt u vioeibaar voedsel zoals soep in een
vaculimzak invriezen? Vries de vloeistof in een
kom. Verwijder vervolgens de kom en verpak
het vriesgoed in een zak.
Wilt u de zak weer opnieuw openen? Gebruik
een schaar om langs de afdichtingnaad te
knippen.
U kunt de zakken in een kookpan opwarmen.
Maar overschrijdt niet de temperatuur van
90°C.
Als u de zakken in de magnetron wilt opwar-
men, let wel:

De meeste vioeistoffen zetten uit, wanneer

zij worden opgewarmd. Gebruik een vork

om de zak vooraf te doorboren.

Plaats de zak in een schaal of container

geschikt voor de magnetron.
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Warm de zak op, bij een maximaal magne- ~ «  Werp zakken die werden geg?'u@)voor het op-
tronvermogen van 50%. slaan van rauw vlees, vis of vette Spullen weg.
U mag andere zakken met de hand enen

Warm de zak alleen tot een lage of gemid-

delde temperatuur op. hergebruiken. L
Warm nooit met de grill- of convectie- Zakken zijn verkrijgbaar in de maten %O'
functie. 22 x 30 cm of 28 x 40 cm. %%
75
Tabel - Standaard bewaarwaarden Qé@
Opslag- .
Opslag Etenswaar temperatuur Gewoon bewaren | Vacuiim verpakt
Rauw vlees 53°C 2 ~3dagen 8 ~9dagen
Verse vis of seafood 53°C 1 ~ 3 dagen 4 ~5dagen
Gekookt viees 5+3°C 4 ~ 6 dagen 10 ~ 14 dagen
Gekoeld
Groenten 5+3°C 3 ~5dagen 7 ~ 10 dagen
Vruchten 53°C 5~7dagen 14 ~ 20 dagen
Eieren 53°C 10 ~ 15 dagen 30 ~ 50 dagen
Viees -16 ~-20°C 3 ~ 5 maanden >12 maanden
Ingevroren
Vis/ Seafood -16 ~ -20°C 3 ~ 5 maanden >12 maanden
i OPMERKING: i OPMERKING:

De waarden in de tabel zijn alleen ter referentie.
De werkelijke bewaarduur is afhankelijk van de
voedselkwaliteit.

Er kan stof of de productieresten op het appa-
raat aanwezig zijn. Reinig het apparaat zoals
beschreven in het hoofdstuk “Reiniging”.

Meegeleverde onderdelen Beschrijving van de onderdelen
1 Vacuum-sealer 1 VACUUMS&SEAL / CANCEL -toets
10 Profi luchtdichte zakken van 22 x 30 cm 2 SEAL-oets
8 Profi luchtdichte zakken van 28 x 40 cm 3 DRY-toets

4 MOIST-toets
Het apparaat uitpakken 5 NORMAL -toets

1. Neem het apparaat uit de verpakking. 6 TURBO‘tO?tS

; . . 7 Vergrendeling
2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, zoals 8 Release

folies, vulmaterialen, kabelbinders en karton- 9 Vacuiimkamer

nen verpakking.
3. Controleer de omvang van de leveringen op
compleetheid.
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10 Lasdraad
11 Luchtinlaat



Functie van de bedieningselementen

VACUUM&SEAL
Vacutim zuigen en afdichten in één stap.

CANCEL

Druk op deze knop om het proces geheel te be-
eindigen.

SEAL
De folie zal alleen worden afgedicht.

+ Gebruik deze functie voor vloeistoffen of
+ als u wilt afdichten zonder vacuiim te zuigen.

+ Druk op deze knop om het pompproces voortij-

dig af te breken en eerder te sluiten.

i OPMERKING:

Het apparaat is uitgerust met een bescherming
tegen oververhitting. Na ieder gebruik kunt u de
SEAL functie 15 seconden niet gebruiken.

DRY / MOIST

Selecteer de MOIST (vochtig)- of DRY (droog)-

functie. Selecteer MOIST voor viees, want het

bevat veel vieessap. Voor een geschilde appel,
selecteer DRY.

+ Bij het selecteren van de MOIST -functie, zal
de vacutimpomp tijdens het afdichten worden
uitgeschakeld.

+ Bij het selecteren van de DRY -functie, zal de

vaculimpomp tijdens het afdichten ook werken.

NORMAL / TURBO

Selecteer de NORMAL: of TURBO-functie.

+ De NORMAL:functie is geschikt voor zachte,
drukgevoelige producten.

+ Tijdens de TURBO-functie, zal het vermogen
van de vaculimpomp worden verhoogd.

Opmerkingen
Locatie

Antislip en viakke oppervlakken zijn geschikte
locaties.

O
b, |
/O‘b
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Netsnoer %
Rol het snoer aan de achterzijde van e apparaat
volledig af. %
L.

Elektrische aansluiting %O' ‘é
1. Controleer of de netspanning overeenkomt met%g

de specificaties van het apparaat. Raadpleeg ®

de specificaties op het typeplaatje. ‘é@
2. Sluit het netsnoer aan op een correct geinstal-

leerd en geaard stopcontact.

Bediening
Om een zak van bulk-verpakkingsfolie

Afdichtverpakkingsfolie is ook in bulkvoorraad
verkrijgbaar.

i OPMERKING:

Om de lucht goed af te zuigen, moet de verpak-
kingsfolie een speciale textuur bevatten! Dit kan
een geribbeld, honingraat- of diamanttextuur
zijn.
Om een zak van de bulkvoorraad te maken, gaat
u als volgt te werk:

1. Meet de gewenste lengte van de verpakkings-
folie af.

2. Snij de verpakkingsfolie met een rechte snede
af.

3. Vouw de verpakkingsfolie in het midden.

4. Plaats de folie op de lasdraad en sluit de dek-
sel. Druk deze krachtig naar beneden zodat
het hoorbaar op zijn plaats klikt, aan beide
zijden.

5. Druk op de SEAL-toets. Na ca. 7 seconden zal
het blauwe licht van de knop uitschakelen en
de naad is afgedicht.

6. Druk op de release (8) om de bovenkant te
openen.

7. Herhaal stap 3 tot 6 totdat u een zak van de
verpakkingsfolie gemaakt hebt.

Het vacuum zuigen en afdichten van een zak

U kunt nu artikelen in de eerder gemaakte zak
verpakken.
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i OPMERKING:

+ Raadpleeg ook de hoofdstukken “Opmerkin-
gen over het opslaan van voedsel” en “Functie
van de bedieningselementen”.

« Zakken met vloeistoffen mogen alleen wor-
den afgedicht! Vloeistof kan worden opgezo-
gen. Gebruik alleen de SEAL-functie.

1. Stop de artikelen in de zak.

2. Plaats het open einde van de zak in de va-
cuiimkamer (9). De luchtinlaat (11) mag niet
afgedekt zijn.

3. Vermijd kreukels! Strijk de folie viak boven de
lasdraad (10).

4. Sluit de bovenkant totdat deze vastklikt.

5. Gebruik de DRY / MOIST en/of NORMAL /
TURBO knoppen om de gewenste functie te
kiezen.

6.

%, |
%
R o%
Druk op de VACUUM&SEAL%?' . Het proces
is Klaar als het indicatielampje op @& %

uitgaat.
i OPMERKING: b%
* Druk op de CANCEL -toets om een actie Oé>
te annuleren. éo
+ Als u het pompproces vroegtijdig wilt ”f@ .

beéindigen en direct wilt sluiten, druk dan
op de SEAL-oets.

7. Druk op de release (8) om de bovenkant te

openen.

De actie voltooien

Haal de stekker uit het stopcontact.
Laat het apparaat voorafgaand aan de opslag
gedurende 5 minuten afkoelen.

Reiniging

/\ WAARSCHUWING:

* Haal de stekker voor het reinigen uit het stopcontact. Wacht totdat
het apparaat volledig is afgekoeld.
 Dompel het apparaat niet onder in water. Dit kan leiden tot elekiri-

sche schokken of brand.

A\ LET OP:

+ Gebruik geen staalborstel of ander scherp
keukengerei voor het reinigen.

+  Gebruik geen agressieve of schurende
schoonmaakmiddelen.

De behuizing kan van binnen en buiten met een
licht vochtige doek worden gereinigd.
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Opslaan

Reinig het apparaat zoals beschreven.

U kunt het snoer aan de achterzijde van het
apparaat opwinden.

Wij raden aan om het apparaat in de oorspron-
kelijke verpakking te bewaren wanneer u het
voor een langere tijd niet gebruikt.

Bewaar het apparaat op een goed geventileer-
de en droge plek, buiten bereik van kinderen.
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Probleemoplossing %
Probleem Mogelijke oorzaak Actie
Geen functie. Het apparaat is niet op het

lichtnet aangesloten.

Controleer het stopcontact met behulp vanb%
een ander apparaat. 4

Steek de stekker goed in het stopcontact.

Controleer de hoofdzekering van uw huis.

Het toestel staat ongelijk. Neem contact op met onze klantenservice of

een deskundige.

De zak is niet lucht- | Er zitten kreukels in de naad.

dicht.

Strijk vooraf de verpakkingsfolie viak.

Artikelen zitten in de naad vast. | Controleer de naden.

De naad was nat. Houd de naad vrij en droog.

De zak is bij de naad of op een
andere plek beschadigd.

Indien beschadigd, moet de zak worden
vervangen.

De zak wordt niet Erwas te veel luchtin de zak | Knijp vooraf de overmatige lucht eruit.

volledig leegge-

en kon in de gegeven tid niet

Selecteer de TURBO-functie.

maakt. worden weggezogen.
U heeft folie zonder textuur Als u vacuumtrekt, gebruik dan folie met rib-
gebruikt. bel, honingraat of ruitvormige textuur.
De zak is beschadigd. Gebruik een nieuwe zak.
Technische gegevens

o L PC-VK 1080 E

Spanningstoevoer: ................ 220 - 240 V/~ 50 Hz

Opgenomen VErmogen: ......cccwve.eeeeerrene. 120 W —

Beschermingsklasse: ........ocemeeceneeneeeneeinenns Il Verwijdering

Korte bedrifstijd:.......c.ccrvvenncn. 1 minuut per cyclus Betekeni het “uilnisbak” bool

Netto GQEWIChE:.......veereeeerreeeeseeeereeees ca. 1,55 kg etekenis van het “vullnisbak™-symboo

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen
te maken in de loop van voortdurende productont-
wikkeling blijft voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlij-
nen, zoals de richtlijn elektromagnetische compa-
tibiliteit en de laagspanningsrichtlijn, en is gefabri-
ceerd volgens de meest recente veiligheidsvoor-
schriften.

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische
apparaten niet weg bij het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elektrische apparaten
naar gemeentelijke inzamelpunten

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren
door onverantwoordelijk wegwerpen te voorko-
men.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw
gebruik van oude elektrische en elektronische ap-
paraten.
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Uw gemeente kan u informatie geven over inza-
melingspunten.
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous vous sou-
haitons beaucoup de plaisir lors de I'utilisation de
cet appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité
sont particulierement indiquées. Veillez & bien
respecter ces indications afin d'éviter tout risque
d'accident ou d'endommagement de I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des
risques éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre
appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informa-
tions.

Sommaire
Liste des différents éléments de commande.........3
NOtES GENEIAES .....ovvverrirrireeereeieeieseeeens 21
Précautions de sécurité spéciales
pOUr Cet APPATEIl .....ouevercvrceirerireeeeeserieni s 22
Remarques sur la conservation de nourriture ....23
PIECES INCIUSES ...vvevvererrirrircieeissiesieiseeaes 24

Déballer Iappareil .........occeeeeermerereeernneeernerinnenes
Description des piéces
Fonction des commandes..........coc.veereenereerenns 25
REMAIQUES......covveeereeecieiieeieeiecieie e

Fonctionnement
Nettoyage.............
Stockage ............. .
DEPANNAGE. ....-evrreerererereeesserssessssesssssssssssseens

DONNEES tEChNIQUES ....evvvvvvrceerrereeerreeeeeeiireees 28
ENMINGHON. vt 28
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Notes générales’,

Lisez attentivement ce mode d'emploi t de
mettre I'appareil en marche pour la premiéfg fois.
Conservez le mode d'emploi ainsi que le bon
garantie, votre ticket de caisse et si possible, le
carton avec l'emballage se trouvant a l'intérieur.

Si vous remettez I'appareil & des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d’emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé
et pour les taches auxquelles il est destiné. Cet
appareil n'est pas prévu pour une utilisation
professionnelle.

+ Ne I'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la
chaleur, des rayons directs du soleil, de 'humi-
dité (ne le plongez en aucun cas dans I'eau) et
des objets tranchants. N'utilisez pas cet appa-
reil avec des mains humides. S'il arrive que
de 'humidité ou de I'eau atteignent I'appareil,
débranchez aussitot le cable d'alimentation.

* Arrétez I'appareil et débranchez toujours le
cable d'alimentation de la prise de courant (en
tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si
vous n'utilisez pas 'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas
de panne.

+ Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans
surveillance. Lorsque vous quittez la piece,
toujours arréter 'appareil. Débranchez la fiche
de la prise.

+ Iy alieu d'inspecter l'appareil et le bloc d'ali-
mentation régulierement en vue d'éventuels
signes d’endommagements. Lorsqu’'un endom-
magement est détecté, I'appareil ne doit plus
étre utilisé.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants,
ne laissez pas les emballages (sac en plas-
tique, carton, polystyrene) a leur portée.

/N AVERTISSEMENT !
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec
le film. Il'y a risque d’etouffement !
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Précautions de sécurité spéciales pour cet ap"pg)reil

Symboles sur le produit
. ‘L.
Sur le produit, vous trouverez des symboles pour vous donner des 9,
informations et pour vous avertir ; %,
/7

/&\ AVERTISSEMENT : Risque de brilures ! %

Pendant le fonctionnement, la température du fil de scellage est tres
élevée. Vous trouverez ce symbole ainsi que les mots “CAUTION :
HOT”.

* Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutdt un techni-
cien qualifié. Pour éviter toute mise en danger, faites remplacer le
cable défectueux par le fabricant, son service apres-vente ou toute
personne de qualification similaire.

« Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de plus de
8 ans et des personnes aux facultés mentales, sensorielles ou
physiques limitées ou n‘ayant pas I'expérience et les connaissances
requises, s'ils sont surveillés ou s'ils ont recu des instructions sur
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et s'ils comprennent les
risques encourus.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

Utilisation prévue Tout autre utilisation est considérée comme utilisa-

Cet appareil est destiné a extraire air et  sceller ~ tion imprévue et risque de causer des dommages
les sacs en plastiques et les emballages en alumi- ~ matériels ou méme des blessures.

nium. Le fournisseur n'est pas responsable des dom-
Utilisez cet appareil uniquement tel quiil est décrit ~ mages causes par une utilisation autre que celle
dans le manuel d'instructions. Cet appareil ne doit ~ pour laquelle I'appareil est prévu.

pas étre utilisé dans les applications industrielles.
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Remarques sur la conservation
de nourriture

Lemballage sous vide, c-a-d créer le vide a l'inté-
rieur de 'emballage, est une méthode couram-
ment employée pour prolongée la conservation de
la nourriture. En choisissant le PC-VK 1080, vous
avez fait 'achat d’un produit qui permet d'effec-
tuer des emballages sous vide rapidement et de
maniére pratique.

Loxygeéne de l'air peut causer une perte de la
saveur et de la qualité des aliments.

Lemballage sous vide résout ce probléme.
Environ 90% sera extrait du sac sous vide. Pour
cette raison. La durée de stockage des aliments
emballés sous vide est multipliée par cinq par
rapport aux aliments stockés a I'aide de méthodes
traditionnelles. De plus, la fraicheur et les saveurs
des aliments sont préservés pendant longtemps.

Ce qui vous permet de préparer et d’'emballer des
portions de divers aliments et des repas tout faits.

Méme les aliments durs comme les noix ou les
haricots et les produits non-alimentaires qui ont
besoin d'étre protégés de I'humidité peuvent étre
emballés sous vide. N'oubliez pas les piéces de
monnaie et les bijoux en argent ou bien les véte-
ments et les allumettes pour le prochain voyage
en bateau.

Les régles et les remarques suivantes sont
destinées a vous aider, particulierement si
vous n’avez jamais utilisé d’appareil d’embal-
lage sous vide.

+ Lavez-vous les mains et lavez les accessoires
avant de procéder.

+ Le sac d'emballage doit étre environ 8 cm plus
long que les articles devant étre emballés.

+ Vous avez des articles en vrac comme des
herbes que vous souhaitez couper puis refer-
mer le sac ? Laissez environ 2 cm de rebord
supplémentaire.

+ Laissez 5 cm de rebord supplémentaire si vous
souhaitez congeler les articles apres usage.
Les liquides agueux ont tendance a augmenter
de volume lorsqu'ils sont congelés.

OO@ ‘ -
%
Lo

N'utilisez qu'un film d’emballag€iexturé pour
créer un vide. Comme une texturg7ayée, en
alvéoles ou en diamants. L/L%ﬂ
Maintenez la zone autour du rebord d'étaf;_.
chéité propre et séche. Evitez de faire des p%o,
Il se pourrait que I'étanchéité soit imparfaite en Q%

ces endroits | Of,@
Lappareil dispose d'un cycle court et il doit ‘ée
refroidir pendant une minute avant de sceller le %
prochain sac. =z

Les fruits et les Iégumes durent plus longtemps E

s'ils sont préalablement épluchés.
Les choux, tout comme les brocolis et le chou-
fleur, doivent étre préalablement ébouillantés
dans la mesure ou ils émettent du gaz lorsqu'ils
sont dans le sac.
Il se peut que certains articles, comme la
viande, contiennent de 'humidité. Placez un
morceau de papier absorbant dans le sac.
Si des bords tranchants sont susceptibles de
percer le sac (comme des os par exemple),
emballez ceux-ci préalablement dans du papier
absorbant.
Les sacs contenant des liquides peuvent uni-
quement étre scellés et non pas scellés sous
vide, du liquide pourrait étre aspiré par I'appa-
reil. Faites d’abord sortir Iair.
Il se peut que la pompe a vide aspire des
liquides. Lorsque vous souhaitez sceller des
sacs remplis de liquides, utilisez unique-
ment la fonction SEAL.
Une fois que les aliments ont été scellés, ils
peuvent étre congelés ou stockés dans un
endroit frais.
Utilisez du papier ciré ou résistant a la graisse
pour séparer les articles qui sont susceptibles
de se coller lorsqu'ils sont congelés.
Place les aliments qui doivent étre congelés
dans le congélateur immédiatement aprés
emballage sous vide. Si nécessaire, utilisez la
fonction de congélation rapide.
Vous voulez congeler des liquides, comme des
soupes, dans un sac sous vide ? Congelez le
liquide & l'intérieur d'un bol. Puis retirez le bol
et placez I'aliment congelé dans un sac.
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Vous voulez rouvrir le sac ? Utilisez des

ciseaux pour couper le long du rebord d’étan-

chéité.

Vous pouvez faire chauffer le sac dans une

casserole, mais ne dépassez pas une tempé-

rature de 90°C.

Si vous souhaitez réchauffer le sac au four a

micro-ondes, n'oubliez pas :

- Laplupart des liquides augmentent de
volume lorsqu'ils sont chauffés. Utilisez une
fourchette pour perforer préalablement le

%, |
%
¥
Chauffez le sac en utilisan lus 50% de
la puissance du four & micro-ondes.
Ne chauffez le sac qu'a une faible%%ne
moyenne température.
De faites jamais chauffer a l'aide d’ un%
grill ou de la fonction de convexion.
+ Jetez les sacs qui ont été utilisés pour la
viande crue, le poisson ou les aliments gras.

Vous pouvez laver les autres sacs a la main
pour les réutiliser.

Les sacs sont disponibles en taille de

%.

%,

sac. 22 x 30 cm ou de 28 x 40 cm.
Placez le sac dans un bol ou un récipient
qui peut aller au four a micro-ondes.
Tableau - Valeurs de conservation standard
Conserva- . Température Emballage
tion Aliment de stockage Stockage courant Sous vide
Viande crue 5+3°C 2~3jours 8 ~9jours
PO.'SSOH frais ou 5+3°C 1~3jours 4 ~5jours
fruits de mer
Aufrais | Viande cuite 5:3°C 4 ~ 6 jours 10 ~ 14 jours
Légumes 5t3°C 3~5jours 7 ~10jours
Fruits 5t3°C 5~7jours 14 ~ 20 jours
(Eufs 5+3°C 10 ~ 15 jours 30 ~ 50 jours
Viande -16 ~-20°C 3~ 5 mois >12 mois
Congelé i i
9¢%6 | Poisson/ Fruts de 16~ -20°C 3~ 5 mois >12 mois
mer
i NOTE : 8 Sac étanches Profi de 28 x 40 cm

1
1

Les valeurs dans ce tableau sont uniquement
indicatives. La durée de conservation effective
dépend de la qualité des aliments.

Pieces incluses

Machine a sceller sous vide
0 Sac étanches Profi de 22 x 30 cm
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Déballer I'appareil

. Sortez l'appareil de son emballage.
. Retirez tous le matériel d’emballage, comme

les films, les matériaux de rembourrage, les
attaches cables et les cartons.

. Vérifiez que tout vous a bien été livré.



i NOTE:

II'se peut qu'il reste de la poussiere ou des
résidus de production sur 'appareil. Nettoyez
I'appareil comme il est décrit dans le chapitre
“Nettoyage”.

Description des pieces

Bouton VACUUMA&SEAL / CANGEL
Bouton SEAL
Bouton DRY
Bouton MOIST
Bouton NORMAL
Bouton TURBO
Verrouillage
Détachement

9 Chambre a vide
10 Fil de scellage

11 Entrée d'air

O N O~ WD —

Fonction des commandes

VACUUM&SEAL
Mise sous vide et scellage en une seule étape.

CANCEL
Appuyez sur ce bouton pour terminer une opéra-
tion.

SEAL

Seul le papier aluminium sera scellé.

+ Utilisez cette fonction pour les liquides ou

+ Sivous souhaitez sceller sans mettre sous
vide.

* Appuyez sur ce bouton pour annuler le pom-
page a I'avance et sceller plus t6t.

i NOTE:

Lappareil dispose d'un mécanisme de protection
thermique. Aprés chaque utilisation, la fonction
SEAL sera désactivée pendant 15 secondes.

%, -
%
%,
DRY / MOIST ’}O
Sélectionnez la fonction MOIST (hun%;[)RY
(sec). Sélectionnez MOIST pour la viandesdans
la mesure ou elle contient beaucoup de jus. %r)

une pomme épluchée, sélectionnez DRY.

. Lorsque vous sélectionnez la fonction MOIST, :60

la pompe a vide sera a l'arrét pendant le scel- Q
4
lage. »
+ Lorsque vous sélectionnez la fonction DRY, la s
pompe a vide sera également en route lors de E
w

l'opération de scellage.

NORMAL/TURBO
Sélectionnez la fonction NORMAL ou TURBO.

+ Lafonction NORMAL convient aux articles
mous et sensibles a la pression.

+ Pendant la fonction TURBO, la puissance de la
pompe a vide sera augmentée.

Remarques

Positionnement
Toute surface antidérapante et plane convient.

Cordon d’alimentation
Déroulez complétement le cordon d’alimentation a
Iarriere de I'appareil.

Branchement électrique

1. Assurez-vous le I'alimentation électrique du
secteur correspond aux besoins de I'appareil.
Veuillez consulter les spécifications sur I'éti-
quette de type de I'appareil.

2. Branchez le cordon d’alimentation a une prise
électrique correctement installée et munie
d'une mise a la terre.

Fonctionnement

Pour faire un sac a partir de papier aluminium
II'est également possible d’acheter du papier
d’emballage en gros.
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i NOTE:

Pour que I'air soit correctement évacué, le papier
aluminium doit étre d’une texture spéciale. Cette
texture peut étre en forme de rayures, d'alvéoles
ou de diamants.

Pour fabriquer un sac a partir de papier en gros,
suivez les instructions ci-dessous.

1. Mesurez la longueur voulue de papier alumi-
nium.

2. Couper le papier aluminium en ligne droite.

3. Pliez le papier en son milieu.

4. Placez le papier sur la barre de soudure et
fermez le couvercle. Appuyez fermement sur
le dessus jusqu’a ce qu'il s'enclenche en place
des deux cotés.

5. Appuyez sur le bouton SEAL. Aprés environ
7 secondes, la lumiére bleue du bouton s'éteint
et le rebord est scellé.

6. Appuyez sur le bouton de relache (8) pour
ouvrir le dessus.

7. Répétez les étapes 3 a 6 jusqu’a ce que vous
ayez obtenu un sac de papier aluminium.

Pour mettre sous vide et sceller un sac
Vous pouvez a présent conserver des articles
dans le sac que vous avez fait a I'étape précé-
dente.

i NOTE:

+ Veuillez aussi consulter “Remarques sur la
conservation de nourriture” ainsi que le cha-
pitrer “Fonction des commandes”.

0)

(@)
%/o
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i NOTE : /}O
+ Les sacs remplis de liquides seror ique-

ment scellés ! Il se peut que du quuizﬁit

aspiré. Utilisez uniquement la fonction A&)

(sceller). Oé>
1. Placez les articles dans le sac. éof

/7

2. Placez l'ouverture du sac a lintérieur de la
chambre a vide (9). Ne couvrez pas l'entrée
d'air (11).

3. Evitez de faire des plis | Etirez le papier au-
dessus de la barre de soudure (10).

4. Refermez le dessus jusqu'a ce qu'il sSenclenche
en place.

5. Utilisez les boutons DRY/MOIST et/ou NOR-
MAL/TURBO pour sélectionner la fonction sou-
haitée.

6. Appuyez sur le bouton VACUUM&SEAL. Lopé-
ration est terminée lorsque le voyant du bouton
s'éteint.

i NOTE :

* Appuyez sur le bouton CANCEL pour
annuler une opération.

+ Pour annuler le pompage a 'avance et
sceller immédiatement, appuyez sur le
bouton SEAL.

7. Appuyez sur le bouton de reléche (8) pour
ouvrir le couvercle.

Q
> é@

Terminer I'opération

+ Retirez le bouchon du réceptacle.

« Laissez refroidir 'appareil pendant 5 minutes
avant de le ranger.

Nettoyage

/N\ AVERTISSEMENT :

« Débranchez de la prise de courant avant de procéder au net-
toyage. Attendez que I'appareil soit completement refroidi.
* N'immergez pas 'appareil dans 'eau. Ceci peut occasionner des

électrocutions ou des incendies.
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/\ ATTENTION : Stockage "7,
* Nutiisez pas de brosses metalliques ou » Nettoyez I'appareil tel qu'il est décrit gj-dessus.
dautres types d'ustensiles abrasifs pour le + Enroulez le cordon d’alimentation & I'affére de
nettoyage. . lappareil. &
* Nutilisez pas de produits de nettoyages *Nous vous recommandons de ranger Iappardis,
agressifs ou abrasifs. dans son emballage d'origine si vous n'allez éo,
Il est possible d’essuyer I'extérieur et lintérieur du pas lutiliser pendant de longues durées. ® X
boitier avec un chiffon légérement humide. +Conservez toujours cet appareil dans un en- w ©
droit bien aéré et hors de portée des enfants. 6;;
, =
Dépannage =
Probléme Cause possible Action

Aucun fonctionne-
ment.

Lappareil n’est pas branché au
secteur.

Vérifiez la prise avec un autre appareil.

Branchez la fiche correctement.

Vérifiez les fusibles de votre maison.

Lappareil est défectueux.

Contactez notre service clientéle ou un
expert.

évacué a temps.

Le sac n'est pas Il'y a des plis sur le rebord. Lissez le rebord a I'avance.
étanche. i - o
Des éléments sont coincés Vérifiez les rebords.
dans le rebord.
Le rebord était mouillé. Conservez le rebord propre et sec.
Le sac est endommagé au S'il est endommagé, le sac doit étre rem-
rebord ou & un autre endroit. | placé.
Lesacneserapas | Ily avaittrop d'airdans le sac | Expulsez I'air avant d'utilisez 'appareil.
entierement vidé. et I'air ne pouvait pas étre

Sélectionnez la fonction TURBO.

Vous avez utilisé un film non
texturé.

Pendant la mise sous vide, utilisez un film
avec une texture rayée, en alvéoles ou en
diamants.

Le sac est endommagé.

Utilisez un nouveau sac.
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Données techniques

MOGEIE ©...vvvvvrereeereieerieeseeesin PC-VK 1080
Alimentation : .......c.ccveerreeeens 220 - 240 V~ 50 Hz
CoNSOMMALON oo 120 W
Classe de protection : .........ooveeenernneerneenerenneenn. Il
Fonctionnement court : ............. 1 minute par cycle
POIAS NEL .o environ. 1,55 kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modi-
fications techniques ainsi que des modifications
de conception dans le cadre du développement
continu de nos produits.

Cet appareil a été contr6lé d'aprés toutes les
directives européennes actuelles applicables,
comme par exemple concernant la compatibilité
électromagnétique et la basse tension. Cet appa-
reil a été fabriqué en respect des réglementations
techniques de sécurité les plus récentes.

B

Elimination
Signification du symbole “Elimination”

Prendre soin de I'environnement, ne pas jeter des
appareils électriques avec les ordures ménageres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou
défectueux dans les centres de récupération
municipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur 'environ-
nement et la santé en luttant contre les déchets
sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres
formes de réutilisation des appareils électriques
usages.

Votre municipalité vous fournira les informations
nécessaires sur les centres de collecte.
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Instrucciones de servicio

Gracias por elegir nuestro producto. Esperamos
que disfrute utilizando la unidad.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan
sefialadas en especial. Siga estas advertencias
incondicionalmente, para evitar accidentes y
darios en el aparato:

A\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y de-
muestra posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u
otros objetos.

i NOTA:
Pone en relieve consejos € informaciones para
usted.

Contenido

Indicacion de los elementos de manejo ............... 3
NOtas generales ........oocveenmernnernereneeennernerenns 29
Consejos de seguridad especiales

para este aparato ... 30
Informacion sobre el almacenamiento

de AlIMENIOS ....eveeeeeeiei et 31
Piezas SUMINISIrAdas .......coceeeeevreeereerneereerneenees 32
Desembalaje del aparato...........cocevveevevnereerenns 32

Descripcion de las partes
Funcion de 10S controles ........c..ceeeceecercieninnes
ODSEIVACIONES ......veverercriiteeiee s
Utilizacion............
Limpieza..........c.o.....
Almacenamiento .
Resolucion de problemas ..........ccc.vvvereevnerrnrenn. 35
DatoS tBCNICOS. ......cvurrercrerreieeieiesieeeeeste s 35
ElMINACON ..o 36

o%
%
%,
Notas generales’,

Antes de la puesta en servicio de este apgrato lea
detenidamente el manual de instrucciones4zguar-

de éste bien incluido la garantia, el recibo de'ﬂ%

y si es posible también el carton de embalaje co
el embalaje interior. En caso de dejar el aparato a
terceros, también entregue el manual de instruc-
ciones.

+Solamente utilice el aparato para el uso priva-
do y para el fin previsto. Este aparato no esta
destinado para el uso profesional.

« Nolo utilice al aire libre. No lo exponga al
calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la
humedad (en ningn caso sumerja el aparato
en agua) y a los cantos agudos. No utilice el
aparato con las manos hlimedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe.
Desconecte el aparato y siempre retire la
clavija de la caja de enchufe (por favor tire de
la clavija y no del cable), cuando no quiera
utilizar el aparato, montar piezas o en caso de
limpieza o defectos.

*No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de
salir de la habitacién, desconecte siempre el
aparato. Retire la clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparatoy el cable de alimentacion de red
se deben controlar regularmente para garan-
tizar que no estén dafiados.En caso de que
se comprobara un dafio, no se podra seguir
utilizando el aparato.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Para la seguridad de sus nifios no deje mate-
rial de embalaje (Bolsas de plastico, cartdn,
poliestireno etc.) a su alcance.

4\ AVISO!
No deje jugar a los nifios con la Iamina.
iExiste peligro de asfixia!
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Consejos de seguridad especiales para este aﬁgato
Simbolos en el producto %
En el producto encontraré simbolos que indican las advertencias ﬁ%
informacion: Q%o,/
/\ AVISO: Riesgo de quemaduras! %

Durante el funcionamiento, la temperatura del cierre de alambre es
muy elevada. Encontrard este simbolo junto con el texto “CAUTION:
HOT”.

* No intente reparar el aparato usted mismo. LIévelo a reparar a un
técnico autorizado. Si el cable de alimentacidn esta dafiado, debe
ser reemplazado por el fabricante, su agente de servicio o perso-
nas similarmente cualificadas para evitar riesgos.

« Este electrodoméstico puede ser utilizado por ninos mayores de
8 afos, nifios y personas con capacidades fisicas, sensoriales 0
mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimientos so-
lamente cuando estan supervisados en todo momento por un adul-
to, 0 si un adulto responsable le ha proporcionado instrucciones
sobre el uso de la unidad y le ha explicado los riesgos implicados.

* Los nifios no deben jugar con la unidad.

* La limpieza y el mantenimiento no podran ser llevadas a cabo
por ninos sin supervision directa de un adulto.

Uso previsto No est4 disefiado para cualquier otro uso y puede

Este aparato esté disefiado para la aspiracion del ~ causar dafios materiales o incluso lesiones.

aire y para el sellado de bolsas de plastico y papel  E| proveedor no es responsable de los daios
de envolver. causados por un uso no previsto.

Utilicelo Gnicamente como se describe en este
manual de instrucciones. No utilice el aparato
para fines comerciales.
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Informacion sobre el
almacenamiento de alimentos

El sellado al vacio, es decir, aspirar el aire de un
embalaje, es un método comdn para prolongar el
periodo de conservacion de los alimentos. Con

la compra de PC-VK 1080, usted ha elegido un
producto que permite un uso rapido y conveniente
de los envases herméticos.

Debido al oxigeno del aire, los alimentos pueden
perder facilmente su sabor fresco y su calidad.

Los envases herméticos se adaptan a eso. Se
eliminara aproximadamente un 90% del aire de

la bolsa de sellado. Por esta razon el periodo de
conservacion de los alimentos al vacio se prolon-
ga cinco veces, a diferencia de los métodos tradi-
cionales de almacenamiento. Ademas, la frescura
y el sabor de los alimentos permanecen durante
mas tiempo.

Esto le permite dividir y envasar una variedad de
alimentos y comidas preparadas como lo desee.

Incluso se pueden sellar al vacio los alimentos
duros, como nueces o judias, asi como productos
no alimentarios que necesiten ser protegidos de
la humedad, sin olvidar las monedas, las joyas de
plata o la ropa y las cerillas para el proximo viaje
en barco.

Las siguientes reglas e informacion le ayuda-
ran, especialmente si nunca ha utilizado un
sellador al vacio anteriormente.

+ Lavese las manos y limpie los accesorios
antes de utilizarlos.

+ Labolsa de sellado debe ser aproximadamen-
te 8 cm mas larga que los productos que se
van a sellar.

+ ¢ Tiene productos sueltos, como hierbas, y
desea cortar y volver a sellar la bolsa? Calcule
un material adicional de 2 cm aproximadamen-
te.

+ Calcule otros 5 cm adicionales si desea conge-
lar los productos posteriormente, ya que 10s
liquidos acuosos pueden expandirse cuando
se someten a bajas temperaturas.

O%
O/Ofb

Utilice solamente las Iaminas gk textura para
crear un vacio, como la textura acahalada, en
panal de abejas o de diamante. %
Mantenga el area de alrededor de la linegde
sellado seca y limpia. Evite arrugarlo. jLa ¢
tura en estos lugares se podria volver permea-
ble!
El aparato cuenta con un funcionamiento de
corta duracion y necesita enfriarse durante
un minuto antes de sellar la siguiente bolsa.
Las frutas y las verduras duran mas tiempo
previamente peladas.
El repollo, como el brocoli y la coliflor se deben
escaldar previamente, ya que liberan gas
cuando estén en el interior del envase.
Distintos productos, como la carne, pueden
contener humedad. Coloque esos productos
en una toalla de papel de cocina en el interior
de la bolsa.
Si los bordes afilado pueden causar dafios a
la bolsa (por ejemplo, huesos), envuelva esos
productos previamente en papel de cocina.
Los liquidos en la bolsa se pueden sellar pero
no se pueden sellar al vacio porque el liquido
podria ser aspirado. Para ello, extraiga todo el
aire primero.
Los liquidos podrian ser aspirados en la bom-
ba de vacio. Al sellar los liquidos, utilice la
funcion SEAL Unicamente.
Una vez que se han envasado los alimentos,
se pueden congelar o almacenar en un lugar
fresco.
Utilice papel vegetal o parafinado para separar
los productos que puedan pegarse unos con
otros al ser congelados.
Cologue los alimentos que se van a congelar
en el congelador inmediatamente después de
haber sido envasados. Si es necesario, utilice
la funcion congelacion de choque.
¢ Desea congelar alimentos liquidos, como
sopa, en una bolsa de vacio? Congele el liqui-
do en un bol, a continuacion retire el bol y selle
el producto dentro de una bolsa.
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+ ¢ Desea volver a abrir la bolsa? Utilice unas
tijeras para cortar a lo largo de la linea de
sellado.

* Puede calendar las bolsas en una olla, pero no
exceda una temperatura de 90°C.

+ Sidesea calentar las bolsas en el microondas,
tenga en cuenta lo siguiente:

- Lamayoria de los liquidos se expanden
al ser calentados. Utilice un tenedor para
perforar la bolsa previamente.

Cologue la bolsa en un bol para microon-

)
9
“

%
Caliente la bolsa utilizando €+50% de la
Caliente la bolsa solamente a una
tura baja 0 media.
Nunca caliente utilizando la funcion d@)
parrilla o conveccion.

potencia del microondas comd’haximo.
pera-

« Tire las bolsas que hayan sido utilizadas para
almacenar carne cruda, pescado o productos
grasos. Puede lavar las demas bolsas a mano
y reutilizarlas.

Las bolsas estan disponibles en tamafios de

das o en un recipiente. 22 x 30 cm 0 28 x 40 cm.
Tabla - valores estandar de conservacion
Alm_acena- Alimentos Temperatur_a de | Almacenamiento Sellado al vacio
miento almacenamiento normal
Carne cruda 5+3°C 2 ~ 3 dias 8 ~9dias
Pescado fresco 0 5:3°C 1~ 3 dias 4~5 dias
mariscos
Refrggera- Carne guisada 5+3°C 4 ~ 6 dias 10 ~ 14 dias
0
Verduras 5+3°C 3 ~5dias 7 ~ 10 dias
Frutas 5+3°C 5~ 7 dias 14 ~ 20 dias
Huevos 5+3°C 10 ~ 15 dias 30 ~ 50 dias
Carne -16 ~ -20°C 3 ~5meses >12 meses
Congelado :
Pescado/Mariscos -16 ~ -20°C 3~ 5 meses >12 meses
i NOTA: 2. Retire todos los materiales de embalaje, como

Los valores de la tabla son sélo una referencia.
La vida de aimacenamiento real depende de la
calidad de los alimentos.

el plastico, el material de relleno, la brida de
nylon y los envases de carton.
3. Compruebe el volumen de entrega para ver si

esta completo.

Piezas suministradas

1 Sellador de vacio
10 Bolsas herméticas Profi de 22 x 30 cm
8 Bolsas herméticas Profi de 28 x 40 cm

Desembalaje del aparato
1. Saque el aparato del embalaje.

i NOTA:

Podria haber polvo o residuos de fabricacion en
el aparato. Limpie el aparato como se describe
en el capitulo “Limpieza”.

Descripcion de las partes

1 Botén VACUUM&SEAL / CANCEL

2 Boton SEAL
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Boton DRY

Boton MOIST
Boton NORMAL
Boton TURBO
Bloqueo
Liberacion

9 Cémara de vacio
10 Alambre de sellado
11 Toma de aire

o No o1 W

Funcion de los controles

VACUUM&SEAL
Envasado al vacio y sellado en un solo paso.

CANCEL
Presione este boton para finalizar por completo un
proceso.

SEAL

La lamina solo se sellara.

+ Utilice esta funcion para los liquidos o

+ Sidesea sellar sin envasar al vacio.

+ Pulse este boton para cancelar el proceso de
bombeo antes de tiempo y realizar antes el
sellado.

i NOTA:

El dispositivo cuenta con un mecanismo de pro-
teccion contra el sobrecalentamiento. Después
de cada uso, la funcion SEAL se desactivara
durante 15 segundos.

DRY / MOIST

Seleccione la funcion MOIST (hiimedo) o DRY

(seco). Seleccione MOIST para la carne, ya que

contiene mucho jugo de carne. Para una manza-

na pelada seleccione DRY.

+ Al seleccionar la funcion MOIST, la bomba de
vacio se apagara durante el sellado.

Al seleccionar la funcion DRY, la bomba de va-
cio también se ejecutara durante la operacion
de sellado.

%, |
%
%,
NORMAL / TURBO ’}O
Seleccione la funcion NORMAL o T .
+ Lafuncién NORMAL es adecuada paregs
productos suaves y sensibles a la presic’mz&%

+ Durante la funcién TURBO, la potencia de la OC%

bomba de vacio se incrementara. éo
7.
e
Observaciones %
Ubicacion
Las superficies antideslizantes y planas son luga-
res adecuados.
|
2
Cable de alimentacion <
w
w

Desenrolle completamente el cable de alimenta-
cién de la parte posterior del dispositivo.

Conexion eléctrica

1. Asegurese de que la tension de red corres-
ponde a la del aparato. Por favor, consulte las
especificaciones en la etiqueta de identifica-
cién del producto.

2. Conecte el cable de alimentacidn a un recep-
taculo de puesta a tierra adecuadamente insta-
lado.

Utilizacion
Para hacer una bolsa con metro del rollo

El sellado del papel de aluminio también esta
disponible en grandes cantidades.

i NOTA:

iPara que el aire se aspire bien, el papel de
aluminio tiene que tener una textura especiall
Puede ser una textura acanalada, de panal de
abejas, 0 de diamante.

Para hacer una bolsa con unas existencias a
granel, haga lo siguiente:

1. Mida la longitud deseada del papel de alumi-
nio.

2. Separe el papel de aluminio con un corte en
linea recta.

3. Doble el papel de aluminio por la mitad.
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4. Cologue la lamina de aluminio sobre el
alambre de sellado y cierre la tapa. Presione
firmemente hacia abajo para que se bloquee
de forma audible en ambos lados.

5. Pulse el boton SEAL. Después de aprox. 7
segundos, la luz azul del botén se encenderd y
se habra sellado la costura.

6. Pulse el boton de liberacion (8) para abrir la
parte superior.

7. Repita los pasos del 3 al 6 hasta que haya
hecho una bolsa con el papel de aluminio.

Para envasar al vacio y sellar una bolsa

Ahora puede envasar los productos en la bolsa
previamente hecha.

i NOTA:

+ Por favor, consulte también las “Informacion
sobre el almacenamiento de alimentos” y el
capitulo “Funcion de los controles”.

+ S0l se pueden sellar las bolsas que
contengan liquidos! Los liquidos pueden
ser aspirados. Utilice unicamente la funcién
SEAL (sellar).

1. Coloque los productos en la bolsa.

A\ AVISO:

o%
%
¥
2. Coloque el extreme abierto dé t&holsa dentro

de la camara de vacio (9). La tomiadg aire (11)
no debe cubrirse. %

3. iNo lo arrugue! Estire la lamina de alumiriig por
encima del alambre de sellado (10).
4. Cierre la parte superior hasta que encaje en suQ?é
lugar. 2.
5. Utilice los botones DRY / MOIST y/o NORMAL/ Qé@
TURBO para seleccionar la funcion deseada.
6. Pulse el boton VACUUM&SEAL. El proceso se
completa una vez que el indicador del botén se
apaga.
i NOTA:
+ Pulse el botén CANCEL para cancelar
una operacion.
+ Sidesea cancelar el proceso de bombeo
antes de tiempo con el fin de sellar inme-
diatamente, pulse el boton SEAL.

7. Pulse el botén de liberacion (8) para abrir la
tapa.

Finalizar la operacion

+ Retire el enchufe del tomacorriente.

+ Deje que el aparato se enfrie durante 5 minu-
tos antes de guardarlo.

« Desconecte de la alimentacion antes de limpiar. Espere hasta que
el aparato se haya enfriado completamente.
* No sumerja el aparato en agua. Puede provocar electrocucion o

incendio.

/\ ATENCION:

+No use cepillos metalicos ni otros utensilios
abrasivos para limpiar.

+No use agentes limpiadores agresivos ni
abrasivos.
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Recomendamos almacenar el @parato en su
embalaje original si no lo utiliza te un
largo periodo de tiempo.
Mantenga siempre el aparato en un lugar?,.

bien ventilado y seco, fuera del alcance de

Almacenamiento .

+ Limpie el aparato como se describe.
+ Puede enrollar el cable de alimentacion en la
parte posterior del dispositivo.

ninos. Q)é
O,/é
Resolucion de problemas ‘G
Problema Posible causa Accion
No funciona. El aparato no esta conectado a | Compruebe el tomacorriente utilizando otro
la red eléctrica. aparato. 2
Conecte el enchufe de red firmemente. =
[72]
wl

Compruebe los fusibles de su hogar.

El aparato esta defectuoso.

Contacte con nuestro servicio al cliente o con
cualquier experto.

Labolsa no es her- | Hay una arruga en la costura.

Alise el papel de aluminio previamente.

metica. Los productos se han atascado | Compruebe las costuras.
en la costura.
La costura estaba mojada. Mantenga la costura libre y seca.
La bolsa esta dafiada en la Si la bosa esta dafiada, tiene que ser reem-
costura o en otro lugar. plazada.
La bolsa no se vacié | Habia demasiado aire en la Saque el exceso de aire previamente.
por completo. polsa y no pudo ser aspirado a Seleccione la funcién TURBO.
tiempo.
Ha utilizado papel la lamina sin | Al crear un vacio, utilice laminas con textura
textura. acanalada, de panal o romboidal.
La bolsa esta dafiada. Utilice una bolsa nueva.
Datos téchicos El derecho de realizar modificaciones técnicas y
Modelo: PC-VK 1080 de disefio en el curso del desarrollo continuo del

... 220 - 240 V~ 50 Hz

Funcionamiento periodo
tiempo corto: .......
PESO NELO: ...cvvvevrecercrieeinnne aprox. 1,55 kg

producto esta reservado.

Este dispositivo cumple con todas las directrices
CE actuales, como la directriz de compatibilidad
electromagnética y de bajo voltaje, y esta fabrica-
da segn las ultimas normas de seguridad.
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Eliminacion
Significado del simbolo “cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos
eléctricos con los residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o

defectuosos en los puntos de recoleccion munici-

pales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioam-
bientales y en la salud por una eliminacion de
residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de
aparatos eléctricos y electrénicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacion
sobre los puntos de recoleccion.
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Istruzioni per I'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Speriamo
che troverete comodo il nostro dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per
l'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza
sono indicati appropriatamente. Osservare assolu-
tamente queste indicazioni, per evitare incidenti e
danni all'apparecchio:

I\ AVVISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica
possibili rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri
oggetti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice

Elementi di comando
Note GENErali.......cocceerveernrrirneireeieersnsiesiesenns 37
Precauzioni di sicurezza speciali

per questo apparecchio
Note sulla conservazione di alimenti
Pezzi in dotazione ........c.eeeveeeeereeeeeneeneireineies 40
Disimballaggio dell'apparecchio
Descrizione dei PEZZi........vweueveeeeeeenevnerieronns
Funzione dei comandi.
AVVErENZE PEI MUSO...vvvvvceeeeeicireeieeieeeseens
Funzionamento
Pulizia.......cccceu.....
Conservazione.............
Risoluzione di problemi...
Dati tECNICH....euevvveeerreeeieerreeeeeseieeeseesseeseeseeeees 43
SMaltiMENto ... 43

o%
%
U
Note Gener:ﬁ"ﬂo

Prima di mettere in funzione questo a cchio,
leggere molto attentamente le istruzioni pefAyso
e conservarle con cura unitamente al certifica

%

di garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla S,

scatola di cartone con la confezione interna. Se éo,
passate |'apparecchio a terzi, consegnate anche ® %
le istruzioni per 'uso. Q

« Utilizzare 'apparecchio esclusivamente
per scopi privati e conformemente al tipo di
applicazione previsto. Questo prodotto non &
stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale.

+Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal
calore, nonché dallesposizione diretta ai raggi
solari e dall'umidita (non immergerlo mai in so-
stanze liquide) e tenerlo a distanza da oggetti
con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si
inumidisca 'apparecchio, staccare immediata-
mente la spina.

+ Disattivare 'apparecchio e staccare sempre la
spina dalla relativa presa (prendendo in mano
la spina, non tirando il cavo) allorché non si uti-
lizza I'apparecchio, quando si applicano degli
accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire 0 si siano manifestate anomalie.

+Non mettere in funzione I" apparecchio senza
sorveglianza. Spegnere sempre I'apparecchio,
se si desidera uscire dalla stanza. Estrarre la
spina dalla presa.

« Controllare regolarmente che I'apparecchio
e il cavo non presentino tracce di danneggia-
mento. In tal caso I'apparecchio non deve pill
essere utilizzato.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

*  Per sicurezza tenere limballaggio (sacchetto
di plastica, scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla
portata dei bambini.

/N AVVISO!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!
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Precauzioni di sicurezza speciali per questo app&gcchio

Simboli sul prodotto
Sul prodotto sono presenti simboli che indicano avvertimenti e info'rﬁ%a
mazioni:

& AVVISO: Rischio di scottature!

Durante il funzionamento la temperatura del filo di sigillatura € molto
alta. Questo simbolo sara in combinazione con la parola “CAUTION:
HOT”.

« Non cercare di riparare il dispositivo da soli. Contattare sempre un
tecnico autorizzato. Se il cavo di alimentazione € guasto, farlo so-
stituire dal produttore, servizio assistenza o elettricista esperto per
evitare pericoli.

* Questo dispositivo pud essere usato da bambini di eta dagli 8 anni
in su e persona con ridotte capacita fisiche, sensoriali e mentali 0
con mancanza di esperienza e conoscenze se sono ben controllate
durante l'uso del dispositivo e comprendono i pericoli coinvolti.

* | bambini non possono giocare col dispositivo.

« La pulizia e la manutenzione da parte dell’utente non devono
essere effettuati da bambini senza controllo.

Uso previsto
Questo apparecchio & previsto per mettere sotto

Note sulla conservazione di alimenti
Sigillare sotto vuoto, ad es. rimuovere l'aria dalla

vuoto e per sigillare sacchetti di plastica e pellicola.

Usare solo come descritto in questo manuale d’i-
struzione. Lapparecchio non pud essere utilizzato
per scopi commerciali.

Qualsiasi altro uso non previsto puo determinare
guasti o lesioni a persone.

II fornitore non & responsabile di danni causati da
Uso non previsto.
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confezione, & un comune metodo per prolungare
la durata di alimenti. Con I'acquisto del PC-VK
1080 avete scelto un prodotto che consente un
uso veloce e conveniente di confezioni sigillate.

A causa dell'ossigeno nell'aria, gli alimenti posso-

no perdere il loro sapore e la qualita.

La confezione sottovuoto garantisce che ca. il
90% dell’aria viene rimossa dal sacchetto sotto
vuoto. Per questo motivo la durata degli alimenti
sotto vuoto & prolungata cinque volte rispetto ai
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tradizionali metodi di conservazione. Inoltre, la fre-
schezza e il sapore degli alimenti sono conservati
piu a lungo.

Questo consente di fare porzioni e confezionare
una varieta di alimenti e pietanze pronte come
desiderato.

Anche alimenti duri, come noccioli e fagioli, non-
ché non alimenti che necessitano protezione da
umidita, possono essere sigillati. Non dimenticare
monete e gioielli in argento o vestiti per il viaggio
successivo.

Le direttive e note seguenti forniranno un sup-
porto, in particolare se non avete mai utilizzato
il sigillatore sotto vuoto.

+ Lavarsi le mani e pulire prima gli accessori.

+ II'sacchetto sotto vuoto deve essere almeno 8
cm pit lungo degli articoli da sigillare.

+ Avete articoli, come erbe, e volete tagliare e
risigillare il sacchetto? Calcolate del materiale
extra di ca. 2 cm.

+ Calcolate un altro 5 cm, se volete surgelare
dopo gli articoli in quanto i liquidi acquosi pos-
sono espandersi se soggetti a bassa tempera-
tura.

+Usare solo pellicole di tessuto per creare un‘a-
spirazione. Come nervature, a nido d'api o a
diamante.

+ Tenere I'area intorno alla sigillatura pulita e
asciutta. Evitare pieghe. La sigillatura in questi
punti pud diventare permeabile!

+ Lapparecchio presenta un funzionamento
breve e deve raffreddarsi un minuto prima di
essere utilizzato nuovamente.

+ Se sbucciata, la frutta dura di piu.

+ Cavoli, come broccoli e cavolfiori, devono es-
sere shollentati prima, in quanto rilasciano gas
nella confezione.

+ Diversi articoli, come carne, possono contene-
re umidita. Mettere gli articoli insieme con dei
tovaglioli nel sacchetto.

+ Se bordi taglienti danneggiano il sacchetto (ad
es. 0ssa), avvolgere questi articoli nella carta.

o%
%
¥
| liquidi nel sacchetto possono 8gjo essere
sigillati ma non messi sotto vuoto,’rb%uanto

il liquido potrebbe essere aspirato. QUi far
uscire prima l'aria.

| liquidi possono essere aspirati nella pompé%o,
%O
f/’@
go)

di sotto vuoto. Quando si sigillano liquidi,

utilizzare solo la funzione SEAL.

Dopo che gli alimenti sono stati confezionati,

sono pronti da congelare e conservare in un

luogo fresco.

Utilizzare della carta cerata o oleata che si

attacca I'un l'altra quando congelata.

Mettere gli alimenti, congelati, nel surgelatore

immediatamente dopo che sono stati confezio-

nati. Se necessario, utilizzare una funzione anti
urto.

Si desidera surgelare alimenti liquidi, come

minestre, in un sacchetto sotto vuoto? Surge-

lare il liquido in un contenitore. Poi rimuovere

il contenitore e sigillare 'elemento surgelato in

un sacchetto.

Si desidera riaprire nuovamente il sacchetto?

Utilizzare delle forbici lungo la linea di sigillatu-

ra.

Si potrebbe riscaldare il sacchetto in una pen-

tola. Non superare la temperatura di 90°C.

Se si desidera riscaldare i sacchetti nel micro-

onde, notare che:

- La maggior parte di liquidi si espande quan-
do viene riscaldata. Utilizzare una forchetta
per bucare il sacchetto.

- Mettere il sacchetto in un recipiente o con-
tenitore idoneo al microonde.

- Riscaldare il sacchetto, utilizzando massi-
mo il 50% della potenza.

- Riscaldare solo il sacchetto ad una tempe-
ratura bassa o0 media.

- Non riscaldare mai utilizzando il grill o
convezione.

Smaltire i sacchetti utilizzati per conservare

camne, pesce o alimenti crudi o grassi. Lavare

gli altri sacchetti a mano e riutilizzarli.

I sacchetti sono disponibili nelle dimensioni di
22 x 30 cm 0 28 x 40 cm.
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Tabella - Valori di conservazione standard ’}O
%,
Conserva- Alimenti Temperatura di Conservazione Sigilla@(%t:)
zione conservazione comune vuoto ‘2
Carne cruda 513°C 2 ~ 3 giorni 8 ~ 9 giorni %c
Pesce o frutti di mare 0 o o
ireschi 5£3°C 1 ~ 3 giorni 4 ~ 5 giorni
Raff:edda- Carne cotta 5+3°C 4 ~ 6 giomi 10 ~ 14 giorni
0
Verdure 5+3°C 3~ 5 giori 7 ~10 giorni
Frutta 5+3°C 5~ 7 giori 14 ~ 20 giorni
Uova 5+3°C 10 ~ 15 giorni 30 ~ 50 giorni
Came -16 ~-20°C 3~ 5 mesi >12 mesi
Surgelato
Pesce/frutti di mare -16 ~-20°C 3 ~ 5 mesi >12 mesi
i NOTA: Descrizione dei pezzi

| valori nella tabella sono puramente indicativi.
La reale durata di conservazione dipende dalla

qualita degli alimenti.

Pezzi in dotazione
1 Sigillatore sotto vuoto

10 Sacchetti ermetici professionali 22 x 30 cm
8  Sacchetti ermetici professionali 28 x 40 cm

Disimballaggio dell'apparecchio 10

O N Ol A~ WD —

9

11

1. Rimuovere 'apparecchio dal materiale d'imbal-

laggio.

2. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio

come pellicola di plastica, materiale di riempi-

mento, fili per cavi e imballaggio.

3. Controllare l'integrita della confezione.

i NOTA:

Potrebbe esserci polvere e residui di produzio-
ne sul dispositivo. Pulire 'apparecchio come

descritto nel capitolo “Pulizia”.
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Tasto VACUUM&SEAL / CANCEL

Tasto SEAL

Tasto DRY

Tasto MOIST

Tasto NORMAL
Tasto TURBO
Blocco

Rilascio

Camera sotto vuoto
Filo per sigillare
Ingresso dell‘aria

Funzione dei comandi

VACUUM&SEAL

Mettere sotto vuoto e sigillare in un solo passag-

gio.

CANCEL

Premere questo tasto per terminare completamen-
te un processo.



SEAL

La pellicola sara solo sigillata.

+ Usare questa funzione per liquidi o

*se sivuole sigillare senza messa sotto vuoto.

+ Premere questo tasto per annullare il proces-
so di pompaggio prima del tempo e sigillare
prima.

i NOTA:

I dispositivo presenta un meccanismo di pro-
tezione contro surriscaldamento. Dopo ogni
utilizzo la funzione SEAL sara disattivata per 15
secondi.

DRY / MOIST

Selezionare la funzione MOIST (umido) o DRY

(secco). Selezionare MOIST per carne, in quanto

contiene molti liquidi. Per una mela sbucciata,

selezionare DRY.

+ Sesi selezionare la funzione MOIST, la pompa
sotto vuoto sara disattivata durante la fase di
sigillatura.

+ Sesi selezionare la funzione DRY, la pompa
sotto vuoto sara attivata durante la fase di
sigillatura.

NORMAL / TURBO
Selezionare la funzione NORMAL o TURBO.

¢ Lafunzione NORMAL ¢ adatta a articoli morbi-
di, sensibili alla pressione.

+ Durante la funzione TURBO, I'alimentazione
della pompa sotto vuoto sara migliorata.

Avvertenze per 'uso

Posizione

Superfici anti scivolo o piatte sono le superfici
idonee.

Cavo di alimentazione

Srotolare completamente il cavo di corrente dal
retro del dispositivo.

%, |

%

Collegamento elettrico /}

1.

corrisponda alle specifiche tecniche
recchio. Far riferimento alle specifiche teChic %
sulletichetta.

Collegare il cavo di alimentazione ad una presaQ?é
installata correttamente.

Assicurarsi che l'alimentazione pr'&%ale

%
Funzionamento

Come fare un sacchetto da una pellicola

La pellicola & anche disponibile in blocco.

i NOTA:

Per estrarre correttamente l'aria, la pellicola deve
contenere un tessuto speciale! Questo deve

essere a coste, a nido d'api 0 a diamante.

Per realizzare un sacchetto da un blocco, proce-
dere come di seguito.

1.

2.
3.

ITALIANO

Misurare la lunghezza desiderata della pellico-
la.

Staccare la pellicola con un coltello.

Piegare la pellicola al centro.

Place la pellicola di avvolgimento sul cavo di
tenuta e chiudere il coperchio. Premerlo bene
al fine di bloccarlo finché non si blocca su
entrambi i lati.

. Premere il tasto SEAL. Dopo ca. 7 secondi la

spia luminosa blu del tasto si spegnera e la
sigillatura viene effettuata.

. Premere il rilascio (8) per aprire sopra.

Ripetere i passaggi da 3 a 6 finché il sacchetto
non ¢ stato realizzato dalla pellicola.

Per mettere sotto vuoto e sigillare un sacchet-

to

Ora ¢ possibile confezionare articoli nel sacchetto
precedentemente realizzato.

i NOTA:

Far riferimento a “Note sulla conservazione di
alimenti” e al capitolo “Funzione dei coman-
di”.

| sacchetti con liquidi devono essere ora sigil-
[ati! Il liquido potrebbe essere aspirato. Usare
solo la funzione SEAL (sigilla).
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Mettere gli articoli nel sacchetto.

Mettere 'estremita aperta del sacchetto dentro
la camera di sotto vuoto (9). Lingresso dell'aria
(11) non deve essere coperto.

Evitare pieghe! Smoothen la pellicola di avvol-
gimento sul cavo di tenuta (10).

. Chiudere la parte superiore finché non scatta

in posizione.

Usare | tasti DRY / MOIST e/o NORMAL /
TURBO per selezionare una funzione come
desiderato.

Premere il tasto VACUUM&SEAL. Il processo
€ completato quando l'indicatore sul tasto si
spegne.

i NOTA: ny

+ Premere il tasto CANCEL per&%%r/e

un funzionamento.

+ Se si desidera annullare il processo di
pompaggio prima del tempo per 3|g|IIare%
immediatamente, premere il tasto SEAL.

7. Premere il rilascio (8) per aprire il coperchio.

Terminare il funzionamento

Rimuovere la spina dalla presa.
Far raffreddare I'apparecchio per 5 minuti
prima di conservarlo.

Pulizia

I\ AVVISO:
* Scollegare dall'alimentazione prima di effettuare la pulizia. Atten-
dere che il dispositivo si sia raffreddato completamente.

* Non immergere I'apparecchio in acqua per non provocare Scosse

elettriche o incendi.

A ATTENZIONE:

La

Non utilizzare spazzole d’acciaio o altri uten-
sili abrasive per effettuare la pulizia.
Non utilizzare detergenti aggressive o abrasi-
Vi

confezione puod essere avvolta dall'interno

e dall'esterno mediante un panno leggermente
umido.

42

Conservazione

Pulire I'apparecchio come descritto.

E possibile arrotolare il cavo di corrente sul
retro del dispositivo.

Si consiglia di conservare 'apparecchio nella
confezione originale se non in uso per un lungo
periodo.

Tenere sempre |'apparecchio fuori dalla portata
dei bambini in un luogo asciutto e ben ventila-
to.

éO
7
%
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Risoluzione di problemi %
Problema Causa possibile Azione
Nessuna funzione. | L'apparecchio non & collegato | Controllare la spina utilizzando un'altro ap[é@)
alla corrente. recchio. (2
Collegare correttamente la spina di corrente. éOf,@
Controllare il fusibile principale dell'abitazio- G
ne.
L'apparecchio ¢ difettoso. Contattare il servizio assistenza o un esperto.
Il'sacchettonone | C'¢ una piega alla sigillatura. | Distendere prima la pellicola.
sotto vuoto. e . . "
Gli articoli sono incastrati nel | Controllare la sigillatura.
sigillatore. o
La sigillatura € bagnata. Tenere la sigillatura libera e asciutta. =
<C
Il sacchetto & danneggiato alla | Se danneggiato, il sacchetto deve essere =
sigillatura o ad un altro punto. | sostituito.
Il sacchetto non C'era troppa aria nel sacchetto | Far fuoruscire I'aria dal sacchetto.
sara completamente | e non & stgta aspirata tutta nel Selezionare la funzione TURBO.
svuotato. tempo fornito.
E stata usata una pellicola Quando si aspira, usare una pellicola a co-
senza trama. stea nido d'ape o struttura ricamata.
Il sacchetto & danneggiato. Utilizzare un nuovo sacchetto.
Dati tecnici conformemente alle norme di sicurezza pitt mo-

e, PC-VK 1080  derme:

......................... 120 W ﬁ
.............................................. I

1 minuto per ciclo

PeSO NEHO: ..ooveveeeeeceeeeiens ca. 1,55 kg —

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche Smaltimento

e di design nel corso dello sviluppo del prodotto. Significato del simbolo “Eliminazione”
Questo apparecchio & stato controllato sullabase  Rispettare I'ambiente, non smaltire dispositivi
di tutte le direttive CE attuali in vigore in questo elettrici nei rifiuti domestici.

settore, quali per esempio la normativa in materia
di compatibilita elettromagnetica e la direttiva in
materia di bassa tensione, ed & stato costruito

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi
deve avvenire tramite consegna presso punti di
raccolta locali.
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Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente
e la nostra salute tramite uno smaltimento non
corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo
di dispositivi elettrici e elettronici.

Il vostro comune & in grado di fornirvi informazioni
sui punti di raccolta.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you
will enjoy using the appliance.

Symbols in these Instructions for Use
Important information for your safety is specially
marked. It is essential to comply with these in-
structions in order to avoid accidents and prevent
damage to the machine:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and
indicates possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or
other objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

Contents
Overview of the COMPONENTS ......c..vveemeeererernnees 3
GENEral NOES ....ccvvrevereereeetereeeesseeeseesseseens 45
Special Safety Instructions for this Machine........46
Notes on Storing FOOd ........c.neeererenerenerineenns 46
SUPPlEd PAS ....cceeeeereeercetereeeei e 48
Unpacking the Appliance ..........ooceveeereeernerneienn. 48
Description of the Parts..........coueeeeneenneiiinenns 48
Function of CONrOlS.........cccceeeereneeeenneeirseiineens 48
REMAIKS ..ottt 49
OPEIALON....eoevveeeeereeees ettt sesseseens 49
ClEaNING ...vvvevereeereeeeeees et eseeess s sessseseens 50
] (01 0= TP 50
TroubleShOOtiNg........evereercerereeei s 50
Technical Data..........ceeereeeeeeeeeeieeseeieeieens 51
DISPOSAL...vvvverrerreeerieieieeieri s 51

%, |

%

General Not::,%"}o

Read the operating instructions carefﬁ? efore
putting the appliance into operation and keep the
instructions including the warranty, the receipt &g,

if possible, the box with the internal packing. If yo S,
give this device to other people, please also pass

on the operating instructions.

7
%
The appliance is designed exclusively for pri- ®

vate use and for the envisaged purpose. This
appliance is not fit for commercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from
sources of heat, direct sunlight, humidity (never
dip it into any liquid) and sharp edges. Do not
use the appliance with wet hands. If the appli-
ance is humid or wet, unplug it immediately.
When cleaning or putting it away, switch off the
appliance and always pull out the plug from the
socket (pull the plug itself, not the lead) if the
appliance is not being used and remove the
attached accessories.

Do not operate the machine without supervi-
sion. If you leave the room you should always
turn the device off. Remove the plug from the
socket.

The device and the mains lead have to be
checked regularly for signs of damage. If dam-
age is found the device must not be used.

Use only original spare parts.

In order to ensure your children’s safety, please
keep all packaging (plastic bags, boxes, poly-
styrene etc.) out of their reach.

/N WARNING!
Don't let small children play with foils for dan-
ger of suffocation!

ENGLISH
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Special Safety Instructions for this Machufe,))
Symbols on the product %
On the product you will find symbols indicating warnings and inform@a
tion: %,
/S\ WARNING: Risk of burns! %

During operation the sealing wire temperature is very high. You will
find this symbol in combination with the wording “CAUTION: HOT".

« Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an
authorized technician. If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

« This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

« Children shall not play with the appliance.

« Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.

Intended use Notes on Storing Food

This appliance is intended for vacuuming off air Vacuum sealing, i.6. vacuuming air out of the

and for sealing textured plastic bags and wrap foil. packaging, is a common method of prolonging the

Only use as described in this instruction manual. storage life of food. With the purchase of the

Do not use appliance for commercial purposes. PC-VK 1080 you have chosen a product that
allows for the fast and convenient use of airtight

Any other use is not intended and may cause ai
material damage or even injuries. packaging.
Due to oxygen in the air, food may easily loose its

The supplier is not liable for damage caused by fresh flavor and quality

not intended use.
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Airtight packaging accommodates for that. Approx.
90% of the air will be removed from the sealing
bag. For that reason the storage life of vacuum-
sealed food is prolonged five fold in comparison

to traditional storage methods. Furthermore,
freshness and flavor of the food are retained for a
longer time.

That allows you to portion and pack a variety of
food and ready meals as desired.

Even hard food, such as nuts or beans, as well
as non-food items that need to be protected from
humidity, may be sealed. Not to forget coins or
silver jewelry, or clothes and matches for the next
boat trip.

The following regulations and notes will

help you, especially if you have never used a

vacuum sealer before.

+ Wash your hands and clean the accessories
beforehand.

+ The sealing bag should be approx. 8 cm longer
than the items to be sealed.

+ Do you have loose items, such as herbs, and
want to cut and reseal the bag? Calculate extra
material of approx. 2 cm.

¢ Calculate another extra 5 ¢cm, if you want to
freeze the items afterwards, because aqueous
liquids might expand when subjected to low
temperature.

+ Only use textured foils for creating a vacuum.
Such as ribbed, honey-comb or diamond tex-
ture.

+ Keep the area around the sealing seam dry
and clean. Avoid creasing. The seam at these
spots might otherwise become permeable!

+ The appliance features a short-time duty and
needs to cool down one minute before sealing
the next bag.

+ When peeled beforehand, fruits and vegeta-
bles last longer.

+ Cabbage, such as broccoli and cauliflower,
must be blanched beforehand, as they release
gas when inside the packaging.

OO@ ‘ -
%
Lo

Different items, such as meat, contain hu-

midity. Place such items together With a kitchen

paper towel inside the bag.

If sharp edges are likely to damage the bag.

(e.g. bones), wrap such items in kitchen paﬁ%vo,

beforehand.

Liquids in the bag may only be sealed but Of,@

not vacuum-sealed, because liquid could be ‘é@

sucked in. For that, squeeze out the air first.

Liquids could be sucked in by the vacuum

pump. When sealing liquids, use the SEAL

function only.

Once food has been packaged, it is to be

frozen or stored at a cool place.

Use waxed or greaseproof paper to separate

items that are likely to stick to each other when

frozen.

Place food, that is to be frozen, into the freezer

immediately after it has been packaged. If

necessary, use shock-freeze function.

Do you want to freeze liquid food, such as

soup, in a vacuum bag? Freeze the liquid

inside a bow. Then remove the bowl and seal
the frozen item inside a bag.

Do you want to re-open the bag again? Use

scissors to cut along the sealing seam.

You may heat the bags in a pot. But do not

exceed temperatures of 90°C.

If you want to heat the bags inside the micro-

wave, please note:

- Most liquids expand when being heated.
Use a folk to pierce the bag beforehand.
Place the bag into a microwave-safe bowl
or container.

Heat the bag, using a maximum of 50%
microwave power.

Only heat the bag to low or medium tem-
perature.

Never heat using grill or convection
function.

ENGLISH
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+ Dispose of bags that were used for storingraw ~ Bags are available in sizes of

%&30 cmor

meat, fish or greasy stuff. You may wash other 28 x 40 cm. %
bags by hand and re-use. %
L.
Table - Standard preservation values %Oép
4
Storage Vacuum- 9.
Storage Food temperature Common storage sealed Q é@
Raw meat 5+3°C 2 ~ 3 days 8 ~9days
Fresh fish or seafood 5+3°C 1 ~3days 4 ~ 5 days
Cooked meat 5+3°C 4 ~ 6 days 10 ~ 14 days
Cooled
Vegetables 5+3°C 3 ~5days 7 ~10 days
Fruits 5+3°C 5~ 7 days 14 ~ 20 days
Eggs 5+3°C 10 ~ 15 days 30 ~ 50 days
Meat -16 ~-20°C 3 ~ 5 months >12 months
Frozen :
Fish/ Seafood -16 ~-20°C 3 ~ 5 months >12 months
i NOTE: Description of the Parts
The values in the table are for reference only. 1 VACUUMS&SEAL / CANCEL button
The actual storage life depends on the food 2 SEAL button
quality. 3 DRY button
. 4 MOIST button
Supplied parts 5 NORMAL button
1 Vacuum sealer 6 TURBO button
10 Profi airtight bags of 22 x 30 cm 7 Lock
8  Profi airtight bags of 28 x 40 cm 8 Release
9 Vacuum chamber
noackina the Applian 10 Sealing wire
v pag gt e, ppila ,ce 11 Air intake
1. Take the appliance from its packaging.
2. Remove all packaging materials, such as film, Function of Controls
filling material, cable ties and carton packag-
ing. VACUUM&SEAL
3. Check the delivery scope for completeness. Vacuuming and sealing in one step.
i NOTE: . CANCEL
There might be dust or prgductlon resudug onlthe Press this button to completely terminate a pro-
appliance. Clean the appliance as described in cess

chapter “Cleaning’.
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SEAL

Foil will only be sealed.

+ Use this function for liquids or

+ I you want to seal without vacuuming.

+ Press this button in order to cancel the pump-
ing process ahead of time and to seal earlier.

i NOTE:

The device features an overheat protection
mechanism. After each operation the SEAL
function will be prevented for 15 seconds.

DRY / MOIST

Select MOIST or DRY function. Select MOIST

for meat, as it contains a lot of meat juice. For a

peeled apple, select DRY.

+ When selecting MOIST function, the vacuum
pump will be turned off during sealing.

+ When selecting DRY function, the vacuum
pump will also run during sealing operation.

NORMAL / TURBO
Select NORMAL or TURBO function.

« NORMAL function is suitable for soft, pressure-

sensitive items.
+ During TURBO function, the vacuum pump
power will be increased.

Remarks

Location
Anti-slip and flat surfaces are suitable locations.

Supply cord
Fully unwind the mains cable from the rear of the
device.

Electrical connection

1. Ensure that the mains power corresponds to
the one of the appliance. Please refer to the
specifications on the type label.

2. Connect the supply cord to a properly installed
grounding receptacle.

)
9
“

%

Operation%’ﬂo

To make a bag from bulky wrap foil
Sealing wrap foil is also available as bulk K

i NOTE:

foil must contain a special texture! This may be a

In order for the air to be vacuumed well, the wrap :st

ribbed, honeycomb or diamond texture. Qé@

In order to make a bag from the bulk stock, pro-
ceed as follows.

1.

Measure the desired length of the wrap foil.
. Detach the wrap foil with a straight cut.

2
3. Fold the wrap foil at its middle.
4

. Place the wrap foil onto the sealing wire and
close the lid. Press it down firmly for it to lock
audibly into place on both sides.

5. Press the SEAL button. After approx. 7 sec-

6. Press the release (8) to open the top.
7. Repeat steps 3 to 6 until you have made a bag

onds the blue light of the button will
turn off and the seam is sealed.

ENGLISH

from the wrap foil.

To vacuum and seal a bag
You may now package items in the previously
made bag.

i NOTE:

+ Please also refer to the “Notes on Storing
Food” and chapter “Function of controls”.

+ Bags with liquids are only to be sealed! Liquid
could be sucked in. Only use SEAL function.

1. Place the items in the bag.
2. Place the open end of the bag inside the

vacuum chamber (9). The air intake (11) must
not be covered.

3. Avoid creasing! Smoothen the warp foil above

the sealing wire (10).

4. Close the top until it clicks into place.
5. Use the DRY / MOIST and/or NORMAL /

TURBO buttons to select a function as desired.

6. Press the VACUUM&SEAL button. The pro-

cess is completed once the indicator on the
button turns off.
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i NOTE:

¢ Press CANCEL button to cancel an opera-

tion.

%, _

%

7. Press the release (8) to open over.

+ If you want to cancel the pumping process
ahead of time in order to seal immediately, .
press the SEAL button.

/N WARNING:

O)
Finish operation %

Remove the plug from the receptacle. <.
Allow the appliance to cool down for 5 minut?s?oz
prior to storage. %

Cleaning ®

» Disconnect from mains power supply before cleaning. Wait until
the appliance has cooled down completely.
» Do not submerge the appliance into water. This may lead to elec-

tric shock or fire.

/\ CAUTION:

Do not use a wire brush or other abrasive .
utensils for cleaning. .

+ Do not use aggressive or abrasive cleaning

agents.

The enclosure may be wiped from inside and out-
side using a slightly damp cloth.

Problem

No function.

Storage

Clean the appliance as described.

You can wind the mains cable on the rear of
the device.

We recommend storing the appliance in the
original packaging if you do not use it for an
extended period of time.

Always keep the appliance at a well-ventilated
and dry location, out of reach of children.

Troubleshooting

Possible cause

The appliance is not connected
to the mains supply.

Action

Check the receptacle using another appli-
ance.

Securely connect the mains plug.

Check the main fuse of your home.

The appliance is defect.

Contact our customer service or any expert.
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Problem Possible cause Action
The bagis notair- | There is creasing at the seam. | Smoothen the wrap foil beforehand.%
fight ltems have been jammed in the | Check the seams. k'b%
seam. (04
The seam was wet. Keep the seam free and dry. 60»,@
The bag is damaged at the If damaged, the bag needs to be replaced. ‘ée
seam or at another spot.
The bag will notbe | There was too much airinthe | Squeeze out excessive air beforehand.
completely emptied. bag.and coyld nqt be sucked Select TURBO function.
out in the given time.
You have used foil without When vacuuming, use foil with ribbed, honey-
texture. comb, or rhomboid texture.
The bag is damaged. Use a new bag.
Technical Data E
&
]
=
[ 0
Short ti i 1 minut | DisPosaI
ort time operation:................. minute per cycle , . e
Net Weight: .....c..vveverreerieriennnne approx. 1.55 kg Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol

Take care of our environment, do not dispose of
electrical appliances via the household waste.

The right to make technical and design modifica-

tions in the course of continuous product develop- , , _ .
ment remains reserved. Dispose of obsolete or defective electrical appli-

ances via municipal collection points.

This device complies with all current CE directives,

such as electromagnetic compatibility and low Please. help to avoid po?ential environmeptal and
voltage directive and is manufactured according to ~ ealth impacts through improper waste disposal.
the latest safety regulations. You contribute to recycling and other forms of

utilization of old electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information
about collecting points.
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JEZYK POLSKI

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy
nadzieje, ze korzystanie z tego urzadzenia bedzie
przyjemne.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi
Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa
uzytkownika sg specjalnie wyréznione. Koniecz-
nie stosuj sie do tych wskazdwek, aby uniknaé
wypadkéw i uszkodzenia urzadzenia.

£\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i
wskazuje na potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urza-
dzenia lub innych przedmiotéw.

i WSKAZOWKA:
Wyrdznia porady i informacje wazne dla uzyt-
kownika.

Spis tresci

Przeglad elementow obtSUGI......cc.oueveneeereeerneeens 3
UWaQi 0GOINE ....oorevrreererieeireeeseeseeiseesseeeens 52
Specjalne Srodki Ostroznosci

zwigzane z Urzgdzeniem.........cocveeveeereenreeenens 53
Uwagi dotyczace przechowywania zywnosci .....54
DOStArCZONE CZESC...uvvrueerreeererereeerneriserirneees 55
Wypakowanie urzadzenia........c.occveeneeereeeneens 55
OIS CZESCH.vvvvvreeeerereresseessessseesssessssessseseens 56
Funkcje SLerowania ...........ooceeeeeeeeceneenernenenns 56
UWAGH oo 56
(] 015 10 OO 56
(0747700742111 OO 57
PrzeChOWYWanie .........c.veeeenermereneeenernerierenns 58
Rozwigzywanie problemow...........c.cceneeernereneens 58
Dane teChniCZNe ... 59
Warunki gwarancji...........oceeeeeeereeesseesneeseeeneeens 59
USUWENIE. ..cvoeveeiereeeierieseeese e 60
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Uwagi o 6Ir%"f~
giog (o)
Przed uruchomieniem urzadzenia proszg bardzo
doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi. e

zachowag ja wraz z kart gwarancyjna, paragéz

nem i w miare mozliwo$ci réwniez kartonem z

opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urza-

dzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcije
obstugi.

*  Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla
prywatnego celu, jaki zostat przewidziany dla
urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato przewi-
dziane do uzytku w ramach dziatalno$ci gospo-
darczej.

* Prosze nie korzystaé¢ z urzadzenia na ze-
wnatrz. Prosze trzymac urzadzenie z daleka
od ciepta, bezpo$redniego promieniowania
stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku
nie zanurzaé w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwaé urza-
dzenia wilgotnymi dtoAmi. Jezeli urzadzenie
jest wilgotne lub mokre, prosze natychmiast
wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagna¢ za wtycz-
ke, nie za przewod).

+ Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia,
jezeli chcecie Pafstwo zamontowaé jakie$ ak-
cesoria, w celu wyczyszczenia lub w przypadku
jakichkolwiek zakiocen, prosze zawsze wyla-
czyé urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka.

+ Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozo-
stawia¢ bez nadzoru. Przed opuszczeniem
pomieszczenia urzadzenie nalezy zawsze wy-
taczaé i wyciagaé wtyczke sieciowg z gniazda.

+ Nalezy regularnie sprawdzaé, czy urzadzenie
i kabel sieciowy nie sg uszkodzone. W razie
uszkodzenia nalezy przestaé korzystac z urza-
dzenia.

+ Prosze stosowaé tylko oryginalne akcesoria.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zosta-
wia¢ swobodnie dostepnych czesci opakowa-
nia (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).
£\ OSTRZEZENIE!

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia. Nie-
bezpieczenstwo uduszenia!
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Specjalne Srodki Ostroznosci zwigzane z Urzqd’zg)niem

Symbole na produkcie “,
Na produkcie znajdujg sie symbole ostrzegawcze i informacyjne: %q%

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko poparzen! %,
: : : %
Podczas pracy urzadzenia temperatura drutu zgrzewajgcego jest ©

bardzo wysoka. Symbol ten wystepuje wraz z ostrzezeniem ,CAU-
TION: HOT*,

* Nie wolno podejmowac préb samodzielnej naprawy urzadzenia. W
tym celu nalezy zawsze kontaktowac sie z autoryzowanym techni-
kiem. Jesli przewdd zasilajacy zostanie uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta, przedstawiciela serwisu lub osobe 0
podobnych kwalifikacjach, co pozwoli uniknaé niebezpieczenstwa.

« Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci 8-letnie i starsze,

a takze przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych albo przez osoby nieposiadajace do-
Swiadczenia i wiedzy, o ile zapewniony zostanie odpowiedni nadzor
lub udzielone zostang wtasciwe instrukcje dotyczace bezpieczne;
obstugi urzadzenia, a 0soby te zrozumiejg zagrozenia zwigzane z
uzytkowaniem.

« Dzieci nie moga bawic sie tym urzadzeniem.

« Czyszczenie ani czynnosci konserwacyijne nie moga byé wykony-
wane przez dzieci bez zapewnienia odpowiedniego nadzoru.

JEZYK POLSKI

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem Wszelkie inne sposoby uzytkowania nie sg zamie-
Urzadzenie to jest przeznaczone do prozniowego  zone i moga prowadzi¢ do uszkodzenia mienia
zgrzewania teksturowanych torebek plastikowychi  ub nawet obrazen ciata.

folii spozywczej Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za
Z urzadzenia mozna korzysta¢ wytacznie w spo- uszk'odzenia spowodowane niewfadciwym uzytko-
sOb opisany w instrukcji uzytkowania. Urzadzenia ~ waniem.

nie nalezy uzywac do celéw komercyjnych.
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Uwagi dotyczace
przechowywania Zywnosci

Zgrzewanie prozniowe, tj. usuwanie powietrza z
opakowania, to powszechna metoda wydtuzania
okresu przechowywania zywno$ci. Zakup urza-
dzenia PC-VK 1080 oznacza wybér produktu,
ktéry umozliwia szybkie i wygodne stosowanie
hermetycznych opakowan.

Ze wzgledu na zawarto$é tlenu w powietrzu zyw-
nos$¢ szybko traci Swiezos¢, smak i jakosc.
Hermetyczne pakowanie jest odpowiedzig na ten
problem. Dzigki tej metodzie ze zgrzewanej torebki
usuwa sie okoto 90% powietrza. W efekcie okres
przechowywania prozniowo zapakowanej zywno-
$ci zostaje wydtuzony pieciokrotnie w poréwnaniu
z tradycyjnymi metodami przechowywania. Po-
nadto, $wiezo$¢ i smak zywnosci sg utrzymywane
przez dtuzszy czas.
Umozliwia to porcjowanie i pakowanie réznego
rodzaju zywnosci oraz gotowych positkdw.
Pakowacé w ten sposéb mozna nawet twarde
artykuly spozywcze, takie jak orzechy lub fasole,
a takze produkty niezywno$ciowe, ktére wyma-
gajg zabezpieczenia przed wilgocig. Nie mozna
zapomnie¢ tutaj 0 monetach lub srebrnej bizuterii
albo ubraniach i zapatkach na nastepng wyprawe
statkiem.
Przedstawione ponizej zasady i uwagi zapew-
nig pomoc zwtaszcza tym osobom, ktore nigdy
wcezesniej nie korzystaly ze zgrzewarki proz-
niowej.
« W tym celu nalezy najpierw umy¢ rece i wy-
czyscic akcesoria.
+ Zgrzewana torebka powinna by¢ o ok. 8 cm
diuzsza od pakowanych prozniowo produktow.
+Masz sypkie produkty, takie jak ziota, i chcesz
rozciaé torebke, a nastepnie ponownie jg
zgrza¢? Nalezy doliczy¢ dodatkowo ok. 2 cm
materiatu.
¢ Nalezy doliczy¢ dodatkowe 5 cm, jesli produkty
majg nastepnie zosta¢ zamrozone, poniewaz
ptyny moga zwiekszac swojg objetos¢ pod
wptywem niskiej temperatury.
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Do prézniowego pakowania m uzywac
wytacznie folii teksturowanej. Takiéfjak karbo-
wana, o0 wzorze plastra miodu lub w %
Obszar wokét taczenia zgrzewu powinientyc
suchy i czysty. Nie nalezy dopuszcza¢ do je?@o,
pomarszczenia. taczenie zgrzewu w takich
miejscach moze stac sie przepuszczalne! Of,@
Urzadzenie jest przystosowane do krétko- ‘ée
trwatych cykli pracy i wymaga jednominuto-
wego schtodzenia przed zgrzewaniem kolejnej
torebki.
Obrane wcze$niej owoce i warzywa mozna
przechowywac diuzej.
Kapuste, np. brokut czy kalafior, nalezy naj-
pierw zblanszowaé, poniewaz po zapakowaniu
wydziela ona gaz.
Rdzne produkty, takie jak migso, moga zawie-
ra¢ wode. Tego rodzaju produkty nalezy wiozyé
do torebki razem z kuchennym recznikiem
papierowym.
Jedli istnieje ryzyko uszkodzenia torebki
ostrymi krawedziami (np. kosci), produkty takie
nalezy najpierw owing¢ w kuchenny recznik
papierowy.
Plyny mozna w torebce tylko zgrzewac, ale
nie mozna ich pakowac prozniowo, poniewaz
ptyn moze zostaé zassany. W takim przypadku
nalezy najpierw wycisna¢ powietrze.
Plyny moga zostaé zassane przez pompe
prozniowa. W przypadku zgrzewania ptynow
nalezy korzysta¢ wylacznie z funkcji SEAL.
Zapakowang zywno$¢ mozna zamrozi¢ lub
przechowywac w chtodnym miejscu.
Produkty, ktdre moga sie poskleja¢ po zamro-
zeniu, nalezy rozdzieli¢ papierem woskowanym
lub thuszczoodpornym.
Produkty, ktére majg zosta¢ zamrozone, nalezy
umie$ci¢ w zamrazarce zaraz po ich zapako-
waniu. W razie potrzeby mozna skorzysta¢ z
funkcji szybkiego zamrazania.
Czy chcesz zamrozi¢ w prozniowej torebce
zywno$¢ plynna, taka jak zupy? ZamrozZ ptyn w
misce. Nastepnie usun miske i zgrzej proznio-
wo torebke z zamrozonym produktem.



+ Czy chcesz ponownie otworzy¢ torebke? Prze-
tnij ja nozyczkami wzdtuz taczenia zgrzewu.

+ Torebki mozna podgrzewa¢ w garnku. Nie
nalezy jednak przekracza¢ temperatury 90°C.

+ W celu podgrzania torebek w kuchence mi-
krofalowej nalezy zwrdci¢ uwage na ponizsze
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Podgrzej torebke, korzystajat:z maksymal-
nie 50% mocy kuchenki mikrofaowej.

- Torebki mozna podgrzewa¢ wy’rqc%@fo
niskiej lub $redniej temperatury. L
Nigdy nie nalezy ich podgrzewac przﬂ)o,
uzyciu funkgii grilla lub konwekcji.

uwagi: « Zuzytych torebek mozna uzywac do przecho- Of,@
- Wiekszos¢ ptyndw zwieksza swojg objetos¢ wywania surowego miesa, ryb lub produktow ‘66
podczas podgrzewania. Przebij wczesniej tlustych. Pozostate torebki mozna umy¢ w reku
torebke widelcem. i uzy¢ ich ponownie.
Wiz torebke do miski lub pojemnika, Torebki sg dostepne w rozmiarze 22 x 30 cm
ktérych mozna uzywa¢ w kuchence mikro- lub 28 x 40 cm.
falowej.
Tabela — standardowe wartosci utrwalania zywnosci
Przecho- Fywnosé Temperatura prze- | Zwykle przecho- | Zgrzewanie proz-
wywanie yw chowywania wywanie hiowe
Surowe migso 513°C 2~ 3 dni 8 ~9dni
Swieze ryby lub 5+3°C 1~ 3 dni 4~ 5 dni
owoce morza
Chtodzenie | Ugotowane migso 5£3°C 4 ~ 6 dni 10 ~ 14 dni <
Warzywa 5+3°C 3 ~5dni 7 ~ 10 dni g
Owoce 543°C 5~ 7 dni 14 ~ 20 dhi &
Jajka 5+3°C 10 ~ 15 dni 30 ~ 50 dni
. Migso -16 ~-20°C 3 ~ 5 miesiecy >12 migsigcy
Mrozenie
Ryby/ Owoce morza -16 ~-20°C 3 ~ 5 miesiecy >12 miesiecy
i WSKAZOWKA: Wypakowanie urzadzenia

Wartosci zawarte w tabeli stuzg wytacznie jako
odniesienie. Rzeczywisty okres przechowywania
zalezy od jakosci zywnoSci.

Dostarczone czesci

1 zgrzewarka prézniowa
10 hermetycznych torebek Profi 22 x 30 cm
8 hermetycznych torebek Profi 28 x 40 cm

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie elementy opakowania, takie
jak folia, materiat wypetniajacy, zaciski do kabli
i karton.

3. Sprawdz, czy w dostarczonym opakowaniu
znajdowaly sie wszystkie elementy.

i WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu moze wystepowaé osad produk-
cyjny lub kurz. Urzadzenie nalezy wyczysci¢
zgodnie z rozdziatem ,Czyszczenie".
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Opis czesci
Przycisk VACUUM&SEAL / CANCEL
Przycisk SEAL
Przycisk DRY
Przycisk MOIST
Przycisk NORMAL
Przycisk TURBO
Blokada
Przycisk zwalniajacy
9 Komora prézniowa
10 Drut zgrzewajacy
11 Wlot powietrza

O N O s WD —

Funkcje sterowania

VACUUM&SEAL
Oprdznianie i zgrzewanie w jednym kroku.

CANCEL
Nacisnij ten przycisk, aby catkowicie zakoficzy¢
proces.

SEAL

Folia zostanie tylko zgrzana.

+ Funkcje te nalezy stosowaé w przypadku pty-
now lub

*w celu zgrzania torebki bez funkcji prézniowe;.

+Naciénij ten przycisk, aby anulowa¢ proces
pompowania i wcze$niej rozpoczaé zgrzewa-
nie.

i WSKAZOWKA:

Urzadzenie jest wyposazone w mechanizm

chroniacy przed przegrzaniem. Po kazdym uzy-

ciu funkcja SEAL nie bedzie dostepna przez 15

sekund.

DRY / MOIST

Wybierz funkcje MOIST (mokra) lub DRY (sucha).

Wybierz funkcje MOIST w przypadku migsa,

poniewaz zawiera ono duzo sokéw. W przypadku

obranego jabtka wybierz funkcje DRY.

+ Po wybraniu funkcji MOIST pompa prézniowa
bedzie wytgczona podczas zgrzewania.
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* Po wybraniu funkcji DRY pompésprézniowa

bedzie wigczona takze podczas zé&ﬁlv&::a.

NORMAL / TURBO L
Wyblerz funkcje NORMAL Iub TURBO.

+  Funkcja NORMAL jest odpowiednia dla miek-
kich, czutych na nacisk produktéw.

+  Po wiaczeniu funkcji TURBO zwigkszona
zostanie moc pompy prozniowej.

Uwagi
Lokalizacja
Odpowiednimi lokalizacjami sg antyposlizgowe i
ptaskie powierzchnie.

Przewad zasilajacy

Rozwin catkowicie przewdd zasilajacy z tytu urza-

dzenia.

Potaczenie elekiryczne

1. Sprawdz, czy napiecie sieci jest zgodne z na-
pieciem urzadzenia. Zapoznaj sie ze specyfi-
kacjami na tabliczce znamionowe;.

2. Podtacz przewdd zasilajacy do prawidtowo
zainstalowanego i uziemionego gniazdka.

Obstuga
Wykonanie torebki z duzej folii spozywczej

Do zgrzewania folii spozywczej nadajg sie takze
duze kawatki folii.

i WSKAZOWKA:

Aby dobrze odprowadzi¢ powietrze, folia spo-
zywcza musi mie¢ specjalng fakture! Moze
by¢ karbowana, w romby lub mieé¢ wzor plastra
miodu.

Aby zrobié torebke z duzego kawatka folii, nalezy

wykonaé ponizsze czynnosci.

1. Odmierz zadana dtugos¢ folii spozywczej.

2. Odetnij folie spozywczg ostrym cieciem.

3. Zt6z folig spozywcza na pot.

4. Potdz folig spozywcza na drucie zgrzewaja-
cym i zamknij pokrywe. Dociénij jg mocno do
momentu zablokowania po obu stronach.
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5. Naciénij przycisk SEAL. Po ok. 7 sekundach
zgasnie niebieska dioda przycisku, co ozna-
cza, ze taczenie zostalo zgrzane.

6. Naciénij przycisk zwalniajacy (8), aby otworzy¢
g6rna pokrywe.

7. Powtdrz kroki od 3 do 6 do momentu uzyska-
nia torebki z folii spozywcze;.

Prézniowe zgrzewanie torebek

Mozna teraz wiozy¢ produkty do uprzednio wyko-
nanej torebki.

i WSKAZOWKA:

+ Nalezy sie takze zapozna€ z rozdziatem
,Uwagi dotyczace przechowywania zywnosci*
i ,Funkcje sterowania“.

+Torebki z ptynami mozna tylko zgrzewac!
Plyn moze zostac zassany. Mozna uzywac
tylko funkcji SEAL.

1. Wiz produkty do torebki.

2. Umiesé otwartg strone torebki wewnatrz komo-

ry prézniowej (9). Nie wolno zastania¢ wlotu
powietrza (11).

Czyszczenie

/N\ OSTRZEZENIE:

% |
%,

Nie nalezy dopuszcza¢ do pom’aﬁgzczenia!

Wygtad? folig spozywcza powyzefdrytu zgrze-
wajacego (10). %

Zamknij gérna pokrywe urzadzenia do m

tu ustyszenia dzwieku klikniecia.

Wybierz zadang funkcje za pomoca przycisku Q?
DRY / MOIST i/lub NORMAL / TURBO.

Naci$nij przycisk VACUUM&SEAL. Wytaczenie
wskaznika na przycisku oznacza ukorczenie
procesu.

i WSKAZOWKA:

W celu anulowania dziafania nalezy nacis-
na¢ przycisk CANCEL.

+ Jesli chcesz anulowaé proces pompo-
wania przed czasem i od razu rozpoczac
zgrzewanie, nacisnij przycisk SEAL.

Nacisnij przycisk zwalniajacy (8), aby otworzy¢
pokrywe.
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Zakonczenie dziatania

Wyciagnij wtyczke z gniazdka elektrycznego.
Przed schowaniem odstaw urzadzenie na
5 minut w celu ostygniecia.

JEZYK POLSKI

* Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy odtgczy¢ urzadze-
nie od sieci zasilania. Nalezy poczeka¢ az urzagdzenie catkowicie

ostygnie.

* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie. Moze to spowodowac poraze-

nie pradem elektrycznym lub pozar.

A UWAGA:
Nie stosowaé do czyszczenia drucianej
szczotki ani innych $ciernych przyboréw.

+ Nie stosowac ostrych ani zracych Srodkow
czyszczacych.

Obudowe mozna wyciera¢ wewnatrz i na zewnajrz
nieznacznie wilgotng szmatka.
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Przechowywanie ’
+ Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opi-

sem.

+ Przewdd zasilajacy mozna zwinag z tytu urza-

dzenia.

Problem

Brak dziafania.

o%
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W przypadku diuzszych okresé@gieuiywania
zalecane jest przechowywanie urZadzenia w
oryginalnym opakowaniu. %
Urzadzenie nalezy zawsze przechowywa

odpowiednio wentylowanym i suchym miejs
poza zasiegiem dzieci.

Rozwigzywanie problemow

Mozliwa przyczyna

Urzadzenie nie zostato podia-
czone do zasilania.

Rozwigzanie

Sprawdz dziatanie gniazdka przy uzyciu inne-
go urzadzenia.

Podfgcz prawidtowo wiyczke zasilajaca.

Sprawdz bezpieczniki sieciowe w domu.

Urzadzenie jest wadliwe.

Skontaktuj sie z obstuga klienta lub specjali-
sta.

Torebka nie jest
hermetyczna.

kaczenie jest pomarszczone.

Wygtadz weze$niej folie spozywcza,

Produkty zostaty przyciete Sprawdz taczenia.
przez taczenie.
kaczenie byto mokre. taczenie powinno by¢ suche i nie powinno
sie z niczym stykac.
Torebka zostata uszkodzona na | W razie uszkodzenia torebke nalezy wymie-
taczeniu lub w innym miejscu. | nié.
Torebka nie zostata | W torebce byto zbyt duzo Wycisnij wezesniej nadmiar powietrza.
catkowicie opréznio- pOW|etrzla I nie mozna go byto Wybierz funkcje TURBO.
na. odessac¢ w danym czasie.

Uzyto folii bez tekstury.

Do prézniowego pakowania nalezy uzywac
folii o teksturze prazkowanej, plastra miodu
lub réwnolegtobocznej.

Torebka jest uszkodzona.

Uzyj nowej torebki.
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Dane techniczne
................................................... PC-VK 1080
220 - 240 V~ 50 Hz
PODOr MOCY: ..., 120 W

1 minuta na cykl
........................................... ok. 1,55 kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian
technicznych i projektowych w trakcie ciagtego
rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom
normy bezpieczefstwa uzytkowania oraz spetnia
wymagania dyrektywy niskonapieciowej i kompa-
tybilnosci elektromagnetycznej.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt
liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwaé w
terminie 14 dni od daty dostarczenia wadliwego
sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu
wszystkie uszkodzenia powstate w tym urzadze-
niu na skutek wady materiatow lub wadliwego
wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe
czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony

w komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z
wazna kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare
mozliwosci w oryginalnym opakowaniu lub innym
odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszko-
dzeniem. W razie braku kompletnego opakowania
fabrycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas
transportu do i z miejsca zakupu ponosi reklamu-

1acy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci
przewidzianych w instrukcji obstugi, do wykonania
ktorych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym
zakresie i na wiasny koszt.
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Gwarancija nie obejmuije: ’}O

*mechanicznych, termicznych, chefmicznych
uszkodzen sprzetu i wywotanych nim ,

* uszkodzen powstatych w wyniku dziatani %}
zewnetrznych takich jak wytadowania atmo- “%,
sferyczne, zmiana napiecia zasilania i innych
zdarzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia warto$ci napiecia
elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego
gniazda zasilania,

* sznurw potaczeniowych, sieciowych, zarowek,
baterii, akumulatoréw,

* uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku nie-
wiasciwego lub niezgodnego z instrukcjg jego
uzytkowania, przechowywania, konserwaciji,
samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich
przerdbek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

*roszczen z tytutu parametréw technicznych
wyrobu, o ile sg one zgodne z podanymi przez
producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, kidre majg
nieistotny wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego
urzadzenia.

éof/@
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JEZYK POLSKI

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty
sprzedazy, nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $la-
dami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia,
bez mozliwosci ustalenia miejsca sprzedazy oraz
dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest
mozliwe po uptywie daty wazno$ci gwarancji.
Gwarancja na cze$ci lub cate urzadzenie, ktore sg
wymieniane koficzy sig, wraz z koicem gwaranciji
na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszko-
dowania s wykluczone chyba, ze prawo przewi-
duje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg
umowe nie sg uwzgledniane przez tg gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie
wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza upraw-
nien kupujacego wynikajacych z niezgodnosci
towaru z umowa.
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Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzu-

ja na terenie Rzeczpospolitej Polskie;.

Dystrybutor:
CTC Clatronic Sp. z 0.0
ul. Opolska 1 a karczow

49 - 120 Dgbrowa
|

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”
Nalezy zadbac¢ o $rodowisko i nie wyrzuca¢ urza-
dzen elektrycznych razem z odpadami gospodar-
stwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne
nalezy odstawi¢ do miejskich punktow zbidrki.

Prosimy unikac potencjalnych zagrozen dla zdro-
wia i Srodowiska poprzez nieprawidiowe metody
utylizacji odpadow.

Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form uty-
lizacji zuzytych urzadzen elektrycznych i elektro-
nicznych.

Informacje na temat punktow zbidrki znajdujg sie
na terenie danego miasta.
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Navod k pouziti
Dékujeme vam, Ze jste si zakoupili tento vyrobek.
Doufame, Ze budete s pouZivanim vyrobku spoko-
jeni.

Symboly v tomto navodu k pouziti

Informace duleZité pro vasi bezpecnost jsou speci-
alné oznaceny. Tyto pokyny je nutné dodrZovat,
aby nedoslo k nehodé a aby se zabranilo posko-
zeni zafizeni:

4\ VYSTRAHA:
Varuje pred nebezpeéim pro vase zdravi a moz-
nym nebezpeéim poranéni.

/\ POZOR:

Tyké se mozného nebezpeCi poskozeni zafizeni
nebo jinych predmétd.

i POZNAMKA:

Upozormiuje na tipy a informace.

Obsah
Prehled SOUCASL .......cvvveeeereeeenreeieeeeeeieeens 3
0bECNE POZNAMKY ....covvvereeerereeesseeeeesseeeens 61
Specidlni bezpecnostni pokyny
Pro tot0 ZaMZENT .....evereeerceerereeee e 62
Pokyny k uchovavani potravin............cceeeeeneees 62

Dodané soucasti
Vybaleni zafizeni
POPIS SOUCASH ....ovvvererereereeeeereseeeeseeeiseniieens

Funkce oviadacich prvkl .........cceeeeeeneceennerenenns 64
Poznamky

OBSIUNG ... vevvveriresiee e 65
0 66
Ulozeni

Odstranovani Zavad ...........cceeeeeeeernseeenserenneeeens 66
TechniCke Ud@JE .....vvereerereerereeeeeriesireeieeiennes 67
LIKVIAACE ..ovvvevcerreeeeeieicineeeseie e 67
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Obecné poznamky,

Pfed uvedenim zafizeni do provozu si fprgsim
prectéte peclivé tento navod k obsluze a ukzie

jej spolecné se zarukou, pFijmovym dokladem%
pokud mozno i s krabici s vnitfnim obalem. Poku S,

toto zafizeni pfedate dalSim osobam, predejte jim
prosim také ndvod k obsluze.

(@)
*/Qé
Zafizeni je uréeno vyhradné pro soukromé po- ®

uziti a pro zamysleny Gcel. Toto zafizeni neni
vhodné pro komercni pouziti.

Nepouzivejte je venku. UdrZuijte je v dostatec-
né vzdalenosti od zdrojli tepla, pfimého slunec-
niho svétla, vihkosti (nikdy jej neponofujte do
z&dné kapaliny) a ostrych hran. Nepouzivejte
toto zafizeni s mokryma rukama. Pokud je
zafizeni vinké nebo mokré, okamZité je vypojte
ze zasuvky.

Pokud se zafizeni nepouziva nebo pokud je
hodlate Cistit nebo ulozit, vypnéte je a vzdy
vyndejte zastréku ze zasuvky (vytahuijte zastré-
ku, ne $idru) a sejméte pfipojené pfislusen-
stvi.

Zafizeni nepouzivejte bez dohledu. Pokud
opoustite mistnost, vzdy zafizeni vypnéte.
Vyndejte zastrcku ze zasuvky.

Zafizeni i pfivodni $idru je nutno pravidelné
kontrolovat, zda nejevi znamky poskozeni. Po-
kud je nalezeno poSkozeni, zafizeni se nesmi
pouZivat.

Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

Z dlvodu zajisténi bezpe€nosti déti prosim
uchovaveite veskery obalovy material (plastové
sacky, krabice, polystyren, atd.) mimo jejich
dosah.

£\ VYSTRAHA!

Nenechavejte malé déti, aby si hraly s féliemi,
z diivodu nebezpeéi uduseni!

CESKY
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Specialni bezpe¢nostni pokyny pro toto zariieyi

Symboly na vyrobku

Na vyrobku naleznete symboly, které oznaduji vystrahy a poskytuji@)%?

informace:

/5\ VYSTRAHA: Riziko popalenin!

“,

éO
%,
(N

Béhem provozu je teplota svareciho dratu velmi vysoka. Tento sym-
bol naleznete spole¢né s napisem ,CAUTION: HOT®,

* Nikdy se nepokousejte zafizeni opravovat sami. Vzdy kontaktujte
autorizovaného technika. Je-li napajeci $nura poskozena, musi byt
vyménéna vyrobcem, jeho servisnim strediskem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se predeslo nebezpedi.

« Toto zafizeni sméji pouzivat déti starsi 8 let a osoby s omezenymi
télesnymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo s nedostat-
kem zkuS$enosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem osoby odpo-
védné za jejich bezpeénost nebo pokud byly o pouziti tohoto zafize-
ni touto osobou pouceny a uvédomuji si mozné nebezpedi.

« Déti si nesméji se zafizenim hrat.

« Ciéténi a udrzbu nesméji provadét déti bez dozoru.

Ugel pouziti

Toto zafizeni je uréeno k vakuovému odsavani
vzduchu a zataveni strukturovanych plastovych
sacku a balicich flit.

Pouzivejte je pouze podle pokyn( v tomto navo-
du k obsluze. NepouZivejte tento spotfebi¢ pro
komer¢ni ucely.

Pouziti k jakémukoli jinému Gcelu neni zamyslené
pouziti a mdze zplsobit materialni Skody nebo
dokonce zranéni.

Dodavatel neodpovida za Skody vzniklé pfi pouziti
k jinému GCelu nez je Ucel pouziti.
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Pokyny k uchovavani potravin

Vakuové svafovani, tj. vakuové odsati vzduchu z
obalu, je béZnou metodou prodlouzeni Zivostnosti
potravin. Nakupem zafizeni PC-VK 1080 jste
ziskali produkt, ktery umozriuje rychlé a praktické
pouziti vzduchotésného baleni.

Diky obsahu kysliku ve vzduchu mize snadno
dojit ke ztraté Cerstvosti a kvality potravin.

To Ize vyfesit vzduchotésnym obalem. Z uzavi-
raciho sacku se odstrani asi 90 % vzduchu. Diky
tomu se Zivotnost vakuové balenych potravin ve
srovnani s potravinami skladovanymi tradiénimi
metodami zvy$f pétkrat. Cerstvost a chuf potravin
se navic zachova delSi dobu.



To vdm umoZnuje naporcovat a zabalit rizné
potraviny a hotova jidla tak, jak je potfeba.

Je mozné zatavit i tvrdé potraviny, jako ofisky
nebo fazole, stejné jako pfedméty, které nejsou
potravinami a které je tfeba chranit pfed vihkosti.
A v neposledni fadé i mince ¢i stfibrmé Sperky
nebo obleceni a zapalky na pfisti vylet Clunem.
Nasleduijici predpisy a informace vam po-
mohou, zviasté pokud jste dosud vakuovou
svarecku nepouzivali.
+ Nejprve si umyijte ruce a vyCistéte piislusen-
stvi.
+ Uzaviraci sacek by mél byt asi o 8 cm delSi
nez potraviny, které majf byt zataveny.
+Méte sypané potraviny, jako napf. bylinky, a
potfebujete sacek rozfiznout a znovu zatavit?
PfipoCitejte asi 2 cm materialu navic.

+ Pokud chcete potraviny potom zmrazit, poCitej-

te s dalSimi 5 cm, protoze tekutiny obsahujici

vodu se mohou pfi nizkych teplotach rozpinat.
+ Pro vytvofeni vakua pouZivejte pouze struktu-
rované félie. Jako napf'. vroubkovana, plastvo-

va nebo kosoCtvercova struktura.

+ Oblast kolem uzaviraciho svaru udrzujte v
suchu a Cistoté. Zamezte zmackani. Jinak se
svar v téchto mistech mdze stat propustnym!

+ Zafizeni pracuje na principu kratkodobého

provozu a pfed zatavenim dal$iho sacku musi

jednu minutu chladnout.

+ Ovoce a zelenina vydrzi déle, kdyz se nejprve

oloupou.

+ Zeleninu jako brokolice a kvétak je nutno nejpr-
ve kratce spafit, aby pfi zabaleni neuvolfiovala

plyny.

+Nékteré potraviny, jako napf. maso, mohou ob-
sahovat vihkost. Tyto potraviny viozte do sacku

spoleCné s papirovou utérkou.

+ Pokud by sacek mohly poSkodit ostré hrany
(napf. kosti), zabalte tyto potraviny nejprve do
papirové utérky.

OO@ ‘ -
%
Lo
Tekutiny v sacku mohou byt pddze zataveny,
avSak ne vakuoveé zataveny, protozétekuti-
na mlze byt nasata. Proto ze sacku %ﬂ%e
vytlaCte vzduch.
Tekutiny mohou byt nasaty vakuovym Cer- %
padlem. Pfi zatavovani tekutin pouzivejte Q%
pouze funkei SEAL. @
Jakmile jsou potraviny zabalené, je nutné je é
zmrazit nebo ulozit na chladném miste.
Pro oddéleni potravin, které by k sobé mohly
pfimrznout, pouZijte voskovany nebo pergame-
novy papir.
Potraviny, které jsou urCeny ke zmrazeni,
vloZte do mrazaku ihned po zabaleni. Je-li to
nutné, pouzijte funkci zmrazeni Sokem.
Potfebujete ve vakuovém sacku zmrazit tekuté
potraviny, jako je polévka? Tekutiny zmrazte v
misce. Potom misku sejméte a zatavte zmraze-
nou tekutinu v s&cku.
Chcete sagek znovu otevfit? Odstfihnéte niz-
kami svar.
Sacky mlzete ohfat v kastrolu. Ale nepfekra-
Cujte teplotu 90°C.
Pokud chcete sacky ohfivat v mikrovinné
troubé, vezméte prosim na védomi nasleduijici
skute¢nosti:
- VétSina tekutin se pfi ohfati rozpina. Nejpr-
ve s&Cek propichnéte vidliCkou.
Vlozte saCek do misky nebo nadoby vhod-
né pro mikrovinné trouby.
Ohfejte saCek maximainé na 50% vykonu
mikrovinné trouby.
Sécek ohfejte jen na nizkou nebo stiedni
teplotu.
Nikdy jej neohfivejte pomoci grilu nebo
konvekéni funkce.
Sécky, které byly pouzity k uskladnéni syrové-
ho masa, ryb nebo mastnych potravin, vyhod-
te. Ostatni s&Cky mizete umyt v ruce a znovu
pouzit.

CESKY

Sacky jsou k dispozici ve velikostech
22 x 30 cm nebo 28 x 40 cm.
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Tabulka - Standardni hodnoty pro uchovavani potravin ’}O
%,
7
UloZeni Potraviny Teplota BéZné skladovani | Vakuové z?ﬂgné
skladovani 2

Syrové maso 5+3°C 2~3dny 8~9dni %cy
S %
Cersivé ryby nebo 5+3°C 1~3dny 4~5dnf A
mofskeé plody > é@

Chlazené ;e;’sﬂ”e Hpravens 5+3°C 4~ 6 dni 10 ~ 14 dnf
Zelenina 5+3°C 3~5dni 7~10dni
Ovoce 5+3°C 5~7dni 14 ~ 20 dni
Vejce 513°C 10 ~ 15 dni 30 ~ 50 dni

. |Maso -16~-20°C 3 ~ 5 mésicl > 12 mésicl

Mrazené

Ryby/Mofské plody -16 ~-20°C 3 ~ 5 mésicl > 12 mésicl
i POZNAMKA: 4 Tlagitko MOIST
Hodnoty v tabulce jsou pouze orientaéni. Sku- 5 Tlacitko NORMAL
te¢na doba skladovani zavisf na kvalité potravin. 6 Tlacitko TURBO
7 Z&mek
Dodané soucasti 8 Uvolnit
9 Vakuova komora

1 Vakuovd svareCka
10 vzduchotésnych sacki Profi 22 x 30 cm
8 vzduchotésnych sackl Profi 28 x 40 cm

Vybaleni zafizeni
1. Vyjméte zafizeni z obalu.
2. Sejméte veSkery obalovy material véetné fdlie,
plniciho materialu, svorek kabeld a kartond.

3. Zkontrolujte Uplnost dodavky.

i POZNAMKA:

Na zafizeni mliZe byt prach nebo zbytky z vy-
roby. VyCistéte zafizeni podle pokynti v kapitole
,Gisténi*.

Popis soucasti
1 Tlagitko VACUUM&SEAL / CANCEL

2 Tlacgitko SEAL
3 Tlagitko DRY

64

10 Svéfeci drat
11 Nasavani vzduchu

Funkce ovladacich prvku

VACUUM&SEAL
Vakuovani a svafeni najednou.

CANCEL
Stiskem tohoto tlacitka proces Upiné ukonéite.

SEAL
Folie se pouze svafi.

Tuto funkei pouZijte u tekutin nebo
pokud chcete provést svareni bez vakuovani.
Stiskem tohoto tlagitka zrusite proces erpani

vvvvvv



i POZNAMKA:

Soucasti zafizeni je mechanismus ochrany
proti prehati. Ktery po dokonéeni ¢innosti na
15 sekund neumozni funkci SEAL opétovné
aktivovat.

DRY / MOIST

Zvolte funkci DRY (suché) nebo MOIST (mokré).

Funkci MOIST zvolte u masa, protoze to obsahuje

mnoho $tavy. U loupanych jablek zvolte DRY.

+ Zvolite-li funkci MOIST, vakuové Cerpadio se
béhem svafovani vypne.

+ Zvolite-li funkci DRY, vakuové Cerpadlo bude
béhem svafovani v chodu.

NORMAL / TURBO
Zvolte funkci NORMAL nebo TURBO

+ NORMAL funkce je vhodna pro mékké potravi-
ny citlivé na tlak.

+ Béhem funkce TURBO se vykon vakuového
Cerpadla zvysi.

Poznamky
Umisténi
Vhodnym umisténim je protiskluzovy a rovny
povrch.

Napéjeci kabel
Napajeci kabel ze zadni ¢asti zafizeni Uplné roz-
vinte.

Elektrické zapojeni

1. PfesvédCte se, Ze napéti v mistni siti odpovida
napéti zafizeni. Podivejte se prosim na specifi-
kace na typovém Stitku.

2. Napéjeci kabel pfipojte do nélezité nainstalova-

né uzemnéné zasuvky.

Obsluha

Vyroba sacku z rozmérné balici flie
Zatavovaci folie je k dispozici také jako metraz.

i POZNAMKA: ny
Aby mohl byt vzduch dobie vycerpa?)l ie musi
mit specialni strukturu! Mize to byt stru%"éz?
vroubkovana, plastvova nebo kosoctvercova: 2.
Pfi vyrobé sacku z metraZe postupuite nasledov-"%% S,
né. éo,
1. Odméfte pozadovanou délku balici flie. /@é
2. Rovnym fezem folii oddélte.
3. Prehnéte folii v poloviné.
4. Umistéte folii na svafeci drat a zaviete viko.

Pevné je pritladte dolt, az na obou stranach

slySitelné zaklapne na misto.
5. Stisknéte tladitko SEAL. Po asi 7 sekundach

modré svétlo tladitka zhasne a svar je zataven.
6. Stiskem tlacitka uvolnéni (8) oteviete kryt.
7. Opakujte kroky 3 aZ 6, dokud z balici félie

nevyrobite sacek.

Vakuovani a svafeni sacku
Do sacku, ktery jste pravé vyrobili, mizete nyni
balit potraviny.

i POZNAMKA:

+  Predtéte si také prosim ,Poznamky k uchové-
vani potravin“ a kapitolu ,Funkce ovladacich
prvka’.

+  Sécky s tekutinami jsou urCeny jen k zata-
veni! Tekutiny mohou byt nasaty. Pouzijte
pouze funkci SEAL.

1. VloZte potraviny do sacku.

2. Vlozte otevfeny konec sacku do vakuové
komory (9). Nasavani vzduchu (11) se nesmi
prikryvat.

3. Zamezte zmackani! Folii nad svafecim dratem
vyrovnejte (10).

4. Zaviete viko, az zaklapne.

5. Pomoci tlacitek DRY / MOIST a/nebo NOR-
MAL / TURBO zvolte poZzadovanou funkci.

6. Stisknéte tlacitko VACUUM&SEAL. Proces je
ukoncen, jakmile indikator na tladitku zhasne.

CESKY
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i POZNAMKA: 7. Stiskem tlacitka uvolnéni (S)Qo%'e%ete kryt.
+ Zrueni operace provedete stiskem tlacit-
ka CANGCEL. Dokonceni operace %
+ Cheete-li zrusit proces vakuového Gerpani  +  Vyndejte zastrcku ze zasuvky. L
dfive, abyste mohli ihned svafovat, stisk- +  Pfed uloZenim nechejte zafizeni asi 5 minut%oz
nete tlaCitko SEAL. vychladnout. %
%,
v %
[ 4 v r @
Cisteni
/N VYSTRAHA:

« Pred Cisténim zafizeni odpojte od napajeni. PoCkejte, dokud zafi-

zeni UpIné nevychladne.

* Neponofuijte zafizeni do vody. Mohlo by dojit k zasazeni elekiric-

kym proudem nebo k pozaru.

Ulozeni

Vygistéte zafizeni podle pokynd.
Napéjeci kabel miiZete navinout do zadni ¢asti

Pokud zafizeni nebudete del$i dobu pouzivat,
doporucujeme je ukladat v originalnim obalu.
Vzdy zafizeni uchovavejte na dobfe vétraném
a suchém misté mimo dosah déti.

/\ POZOR:
«  Pi Cisténi nepouziveijte dratény kartac ani .
jiné abrazivni pfedméty. .
* NepouZivejte Z&dné agresivni ¢i abrazivni zafizeni.
Cistici prostedky. .
Zafizeni mliZete offit zevnitf a zvenéi pomoci
mirné navihéeného hadfiku. .
Odstranovani zavad
Problém Mozna piicina Akce
Nefunguje. Zafizeni neni pfipojeno do sitg.

Pomoci jiného zafizeni zkontrolujte zasuvku.

Pevné pfipojte zastréku do zasuvky.

Zkontrolujte hlavni pojistku u vas doma.

Zafizeni je poSkozené.

Kontaktujte nas zakaznicky servis nebo jiné-
ho odbornika.
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Problém Mozna pficina Akce
Sé&lek nenivzdu- | Ve svaru je ohyb. Folii nejprve vyrovnejte. %
chotésné uzavien. Potraviny se dostaly do svaru. | Zkontrolujte svary. k'b%
Svar je mokry. Udrzuite svary Cisté a suché. Qpé
(®)
Sécek je ve svaru nebo na Je-li sCek poSkozeny, je tfeba jej vyménit. 7@ %
jiném misté poskozeny. Q
Sécek se Upiné V sacku bylo pfilis mnoho Nadmémy vzduch pfedem vytlacte.
nevyprazdni. vzquchu a nebylo mozne ho Zvolte funkei TURBO.
vyCerpat v dané dobé.
Pouzili jste sacek bez struktury. | Pfi vakuovani pouzivejte félii s vroubkovanou,
plastvovou nebo kosoCtvercovou strukturou.
Sécek je poskozeny. Pouzijte novy sacek.
Technickeé udaje
.............................. PC-VK 1080 E
..................................... 220 - 240 V 50 Hz
.......................................... 120 W —
THd2 OCHIANY: ... Il Likvidace
K 1 minuta na cyklus Ve bolu Ponelnice”
Cista hmotnost: ..........cooeuvrvvivinsnriiirin, asi 1,55 kg yznflm syvm f’ u ope vnlc,e o
Prs L ‘bh (16ho vivor Chrarite naSe Zivotni prostfedi, nelikvidujte elek-
ravo provadet v pribehu neustaleho vivoje pro- - yieye niisiroje spoleéng s domacim odpadem.
duktu technické zmény a zmény designu zistava i ) 5 ) L
nadale vyhrazeno. Zastarala rlebo.po§kozena ellekt’ncka zafizeni |I,kVI- >
S , L . dujte prostfednictvim komunélnich sbémych mist. &
Tento pfistroj byl testovan dle aktualnich smérnic O

CE v¢etné smérnic pro elektromagnetickou kom-
patibilitu a nizké napéti a byl vyroben v souladu s
nejnovejSimi bezpeénostnimi pfedpisy.

Pomozte prosim zabranit potencialnim dopaddim
na Zivotni prostfedi a zdravi naleZitou likvidaci
odpadu.

Pispivéte tak k recyklaci a dalSim formam vyuziti
starych elekirickych a elektronickych zafizeni.

Informace o shérnych mistech vam poskytne vase
obec.
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Hasznalati utasitas

Kdszonjik, hogy termékiinket vélasztotta. Remél-
jlk, hogy élvezni fogja a termék hasznalatat.

A hasznalati Gtmutatoban talalhat6 szimbolu-
mok

Az On biztonsagara vonatkoz¢ utasitésok kifeje-
zetten meg vannak kilénboztetve. Kérjlk, minden-
képpen Ugyeljen ezekre annak érdekében, hogy
elkerllje a baleseteket és a kész(ilék karosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:

Egészségét karosito veszélyforrasokra figyel-
meztet és ramu-tat a lehetséges sérilési lehetd-
ségekre.

A\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a késziilékben
vagy mas targyakban kart tehet.

i MEGJEGYZES:
Tippeket és informéciokat emel ki.

Tartalom

A kezelBelemek AttEKINESE ......cvvrvvereeeerrireienn, 3
Altalanos megjegyzések
Specialis biztonsagi elirasok

a kész(ilékre vonatkozoan.............ewververeeernrernns 69

A csomag tartalma.......c.ceeeeeeeeeseeneeeeieens
A készUlék kicsSomagolasa. .........evevurereeeererennes
Alkotorészek 8irasa........covverveeveevenrsrerreeeenenns
KezelGszervek hasznalata....
MEGIEGYZESEK ....vvvvvrevererirecireeererieeieesieeens
KBZEIBS......oeeeeeee e
Tisztitas....
TArOIAS ..o
Hibaelharitas ........ccoevevereieeeeeeeeseeeeeeveeins
Miszaki adatok ....................

Hulladékkezelés
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Altalanos megjegyzések

A kész(ilék hasznalatba vétele elbtt ggﬁ an

olvassa végig a hasznélati utasitast, és %g

meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval éz

lehet6leg a csomagoldkartonnal, ill. az abban 1€
bélésanyaggal egy(tt! Amenynyiben a késziiléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati

Utmutatét is adja a készUlékhez.

+ Kizérélag személyi célra haszndlja a készU-
léket, és csupan arra, amire vald! A késziilék
nem ipari jelleg(i hasznalatra késziilt.

* Ne hasznéalja a szabadban! Ne tegye ki erés
héhatasnak, kézvetlen napsugarzasnak és
nedvességnek (semmi esetre se martsa folya-
dékba), és ovja az éles szélektdl! Ne hasznalja
a készilléket vizes kézzell Ha a kész(ilék vizes
vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a konnek-
torbdl.

+ Kapcsolja ki a késziiléket és mindig hlizza ki
a csatlakozot a dugaszol6 aljzatbdl (a csatla-
koz0t, ne pedig a vezetéket hlizza), ha nem
hasznalja a késziiléket, tartozékokat szerel fel
r, tisztitja vagy zavart észlel.

+ Ne mikadtesse a késziléket felligyelet nélkdl!
Mindig kapcsolja ki a késziiléket, ha elhagyja a
helyiséget! Huzza ki a csatlakozot a dugaszold
aljzatbol.

+  Akészliléket és a halozati kabelt rendszeresen
ellendrizni kell, hogy nincs-e rajta sérlilés jele.
Ha sériilést lat rajta, a kész(iléket nem szabad
hasznalni.

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja
altaluk elérhet helyen a csomagoldelemeket
(mlanyag zacsko, karton, sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a folidval jatsza-
ni. Fulladas veszélye allhat fenn!
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Specialis biztonsagi eloirasok a késziilékre vona‘ﬁkgzéan
A késziiléken talalhato jelzések

A készilléken figyelmeztetd és tajékoztato jellegli jelzéseket talélhaiﬁ%a
/\ FIGYELMEZTETES: Egésveszély! “
Mikodtetés kdzben a hegesztbhuzal hémérséklete nagyon magas. %
Ezt a jelzést a kovetkez0 kifejezéssel egyitt talalja: ,CAUTION:
HOT".

* Ne prébalja sajat maga megjavitani a kész(iléket. Mindig lépjen
kapcsolatba egy szakképzett szakemberrel. Ha a tapkabel megsé-
rllt, azt a veszé@ly elkerlilése érdekében a gyartonak, a szervizének,
illetve mas szakképzett személynek kell kicserélnie.

 Akészilléket 8 évesnél idGsebb gyerekek, korlatozott fizikai, érzék-
szervi és mentalis képességekkel rendelkezd személyek, valamint
a kész(ilék hasznalataban gyakorlattal és ismeretekkel nem rendel-
kezb személyek is hasznalhatjak feliigyelet mellett, vagy abban az
esetben, ha tajékoztatast kaptak a kész(ilék biztonsagos hasznala-
tardl, és megértették a hasznalattal jaré veszélyeket.

« Gyerekek nem jatszhatnak a kész(ilékkel.

« Atisztitast és a felhasznald altal végzendo karbantartast gyere-
kek feltigyelet nélkil nem végezhetik.

MAGYARUL

Rendeltetésszer(i hasznalat A gyart6 nem felel6s a nem rendeltetésszer(i
A késziilék texturalt miianyag tasakok és csoma-  hasznalatbol szarmazo karokert.
goléfélia légmentes lezaréséra és hegesztésére

szolgdl. Elelmiszertarolasra vonatkozo
Kizarolag a hasznalati utasitasban leirt modon megjegyzések

hasznalja. A készilék nem hasznalhat6 kereske- A légmentes foliahegesztés — azaz a csomagolas
delmi célokra. légmentesitése — az élelmiszer eltarthatésaga
Mindennem(i mas hasznalat nem rendeltetéssze- ~ Meghosszabbitasanak kbzismert modja. A PC-VK
ri és anyagi kérokat és testi sériilést okozhat. 1080 megvasarlasaval olyan késziiléket valasztott

maganak, amely gyors és kdnnyed modon teszi
lehet6vé a légmentes csomagolés hasznélatat.
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A levegdben talalhatd oxigén hatéséra az élelmi-
szerek kdnnyen veszithetnek zamatuk frissessé-
9ébdl és mindséguikbal.

A légmentes csomagolas ezt a problémét orvo-
solja. A leveg6 kdzel 90%-at kivonjuk a lezarasra
keriil6 tasakbol. igy a légmentes féliahegesztéssel
lezart élelmiszer dtszdr tovabb felhasznélhato,
mint a hagyomanyos mddon térolt ételek. Tovabba
az élelmiszer frissessége és zamata is hosszabb
ideig megmarad.

Ez lehet6vé teszi, hogy kedve szerint porcidzzon
és csomagoljon sokféle élelmiszert és készételt.

Szoba jéhet ugyanakkor olyan szilard élelmisze-
rek, mint a di6- és mogyorofélék vagy hlivelyesek,
illetve nedvességtdl Gvandd hasznalati targyak
csomagolasa is. Ne feledkezz(ink meg a pénzér-
mékrdl és az eziist ékszerekrdl, vagy a legkdze-
lebbi vizitdrara szant ruhanemdikrdl és gyufardl
sem.

A kovetkezo eldirasok és megjegyzések a
segitségére lehetnek, kiilondsen, ha ez az elsé
alkalom, hogy légmentesen zar¢ foliahegesz-
tt hasznal.

¢+ Haszndlat el6tt mosson kezet és tisztitsa meg
a tartozékokat is.

+ A csomagolétasaknak hozzavetSleg 8 cm-rel
kell hosszabbnak lennie a becsomagolandd
cikknél.

+ Kilonallo tételei (pl. fliszerndvények) maradtak,
amihez fel szeretne nyitni, majd Ujra lezarni
egy tasakot? A csomagoléanyag hosszanal
sz&moljon tovabbi 2 cm-rel.

+ Ujabb 5 cm-re van szilkség, amennyiben a
becsomagolt cikkeket a késdbbiekben fagyasz-
tani kivanja, mivel a folyadéktartalom térfogata
alacsony hémérsékleten megndhet.

+ Csak texturalt foliat hasznéljon vékuumozasra
- pl. bordazott, méhsejt vagy gyémant min-
tazatl er@sitéssel ellatott — csomagoldfoliat
hasznaljon.

A hegesztési varrat kdrnyékét tartsa szérazon
és tisztan. Kerllje a gylr6dést. A gyirdtt része-
ken a varrat légétereszt6vé vélhat.
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A késziiléket rovid lizemiddre4ervezték, ezért

minden hegesztés el6tt egy perc yja
hilni.
Akdzvetlenil a csomagolas el6tt megharozott

gyimdlcsok és z6ldségek tovabb eltarthat6k?
A kaposztaféléket, a brokkolit és a karfiolt
csomagolas el6tt eld kell f6zni, mivel a csoma-
golason bell gaz szabadul fel bel6lik.

Més cikkek — pl. a husfélék — nedvességet tar-
talmazhatnak. Az ilyen élelmiszereket konyhai
papirtdrolkdzdvel egy(tt helyezze be a tasak-
ba.

Ha fennall annak a lehetGsége, hogy (pl.
csontok esetében) az éles, sz(ros részek
karosithatjak a tasakot, akkor az ilyen cikkeket
csomagolja konyhai csomagolGpapirba.

A tasakba folyadékot lehet csomagolni, de
nem légmentesen, mivel a folyadékot beszip-
panthatja a készulék. Ezért elfszor préselje ki
a leveg6t.

A folyadékot beszippanthatja a vakuumszivaty-
tyl. Amennyiben folyadékot kivan becsoma-
golni, egyediil a SEAL funkci6t hasznalja.
A becsomagolt élelmiszert le kell fagyasztani,
illetve hiivas helyen kell tarolni.

Viaszolt vagy zsirpapirt hasznaljon a fagyas
soran dsszetapadasra hajlamos élelmiszerek
elvélasztaséra.

A lefagyasztasra szant élelmiszert a csomago-
last kdvetden azonnal helyezze a fagyasztoba.
Ha sziikséges haszndlja a gyorsfagyaszto
funkciot.

Szeretne folyékony élelmiszert (pl. levest)
fagyasztani vakuumtasakban? A folyadékot
edényben fagyassza. Ezt kdvetden vegye le az
edényt és a fagyasztott élelmiszert csomagolja
egy tasakba.

Szeretné Gjra kinyitni a tasakot? A tasakot a
hegesztési varrat mentén vagja fel olléval.

A tasakokat edényben is hevitheti. Azonban
soha se haladja meg a 90° C-0s hémérsékle-
tet.

Amennyiben a tasakokat mikrohullamu s(it6-
ben kivanja heviteni, kérjlik, vegye figyelembe
a kovetkezGket:
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a legtobb folyadék hé hatasara tagul, a
tasakokat el6szér szurja ét villdval,

a tasakot helyezze mikrohulldmu siitében
hasznalhat6 edénybe vagy tartalyba,

a tasakot 50%-0s mikrohullamu teljesit-
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- amelegitéskor soha se%a‘}gnél]on grill
vagy légkeveréses funkciot.”2»

A nyers hus, hal vagy zsiros anyag taf@jgsara
hasznalt tasakokat helyezze hulladékgyUitdoe.

A tobbi tasakot kézi tisztitas utan Ujra fel lehety,,

ménnyel hevitse, hasznalni. %
a tasakot csak alacsony vagy kozepes A tasakok 22x30 cm-es vagy 28x40 cm-es O*f@
hémérsekletre melegitse, méretben allnak rendelkezésre. "G
Tablazat - Szokasos fogyaszthatosagi értékek
Tarolas Elelmiszer Tarolasi Szokasos Légmentes
homérséklet tarolasi idé csomagolasban
Nyers huis 5+3°C 2~3nap 8~9nap
Friss hal vagy tenger 5+3°C 1~3nap 4 ~5nap
gyimélcse
Hiteés | Fotthis 5£3°C 4~6nap 10 ~ 14 nap
Zoldségfélék 5+3°C 3~5nap 7 ~10nap
Gyimolcsfélék 5+3°C 5~7nap 14 ~ 20 nap
Tojas 5+3°C 10 ~ 15 nap 30 ~ 50 nap
Hus -16 ~ -20°C 3~ 5 honap >12 hdnap
Fagyasz- —
tas (';';V tenger gydmol 16~ -20°C 3~ 5 hénap >12 hénap
i MEGJEGYZES: 3. Ellendrizze a szallitmany hianytalansagat.
A tablazatban szerepld értékek csak tajékoztatd i MEGJEGYZES:
jellegiek. A tenyleges tarolhatosag az elelmiszer  Elgfordulhat, hogy a késziiléken por vagy gyarta- 3
minGségetdl fugg. si maradékanyag talélhatd. A késziléket tisztitsa <
meg a ,Tisztitas” fejezetoen leirtak szerint. &E%

A csomag tartalma

1 Vakuumos féliahegeszt6
10 22x30 cm-es professziondlis 1égzard tasak
8 28x40 cm-es professziondlis légzar tasak

A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a készliléket a csomagolashdl.

2. Tévolitson el minden csomagoléanyagot, védé-
folia, tdmdanyag, kabelkdtegelbk és kartonpa-
pir.

Alkotorészek leirasa

VACUUM&SEAL / CANCEL gomb
SEAL gomb

DRY gomb

MOIST gomb

NORMAL gomb

TURBO gomb

Zar

Kioldas

O N O~ WD —
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9 Vékuumkamra
10 Hegeszt6huzal
11 LevegGbeszivas

Kezeldszervek hasznalata

VACUUM&SEAL
Légmentesités és hegesztés egy Iépésben.

CANCEL
Nyomja meg ezt a gombot a m(ivelet teljes meg-
szakitasahoz.

SEAL

Csak foliahegesztés térténik.

+ Ezt a funkcidt folyadék csomagolasakor hasz-
nalja, vagy

+ ha légmentesités nélkil kivan hegeszteni.

+ Nyomja meg ezt a gombot a szivatty(izasi
mivelet id8 eltti ledllitdsahoz és a korabbi
lezrashoz.

i MEGJEGYZES:

A késziilékben tilmelegedés elleni védelmi
mechanizmus van. Ennek minden aktivalodasa
utan 15 masodpercig nem hasznalhat6 a SEAL
funkcio.

DRY / MOIST

Vélassza ki a MOIST (nedves) vagy DRY (széraz)

funkci6t. Mivel b6ségesen tartalmaz levet, his

esetében valassza a MOIST lehetdséget. Hamo-
zott almahoz a DRY funkciét valassza.

+ Amennyiben a MOIST funkci6t valasztja, a
vakuumszivattyu kikapcsolddik a hegesztés
soran.

+Amennyiben a DRY funkci6t valasztja, a va-
kuumszivattyu a hegesztés sorén is mikddni
fog.

NORMAL / TURBO

Vélassza ki a NORMAL vagy TURBO funkciét.

+ A NORMAL funkcié hasznalatara puha nyo-
masérzékeny cikkek esetében van sz(ikség.
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A TURBO funkcié esetén, a%kﬁamszivattyu

teljesitménye né. ) %

Megjegyzések p%
Hasznalati hely %

Csuszasmentes és sima felletre van szilkség. éof/

Q
Halozati kabel 69
Teljesen tekerje le a tapkabelt a készlék hatulja-
rol.

Csatlakoztatas a halézatra

1. Bizonyosodjon meg rola, hogy a készUlék tap-
fesziiltsége megegyezik-e az On otthonaban
rendelkezésre allo haldzati fesz(iltséggel. Kér-
jUk, olvassa el a tipuscimkén talalhatd mlszaki
adatokat.

2. Csatlakoztassa a tapkabelt egy megfelelGen
felszerelt és f6ldelt fali csatlakozdba.

Kezelés

Hogyan készithet6 vastag csomagolofoliabol
tasak?

A hegesztéshez hasznélhatd csomagolofélia a
kereskedelmi forgalomban is kaphatd.

i MEGJEGYZES:

A megfeleld [égmentesithetdséghez a csoma-
goldfolianak specialis textdrajunak kell lennie.
Ez jelenthet bordazott, méhsejt vagy gyémant
mintazatu erésitést.

A kereskedelemben kaphato foliabol a kdvetkez6k
szerint készithet tasakot:

1. Mérje ki a csomagoldfélia kivant hosszat.

2. Egyenes vagassal vélassza le ezt a féliadara-
bot.

3. Afdliat hajtsa 8ssze a felénél.

4. Tegye a betekerd foliat a lezard vezetékre, és
zérja be a fedelet. Nyomja le er6sen, hogy hall-
hatdan a helyére rdgziljén mindkét oldalon.

5. Nyomja meg a SEAL gombot. Hozzavet6leg
7 masodperc elteltével a gomb kék fénye kial-
szik, tehat a varrat hegesztése befejezGdott.



6. Nyomja meg a kioldd gombot (8) a fedél felnyi-

tasahoz.
7. Addig ismételje a 3-6. 1épést, amig el nem
készil a tasak.

Tasak légmentesitése és hegesztése
Most mar csomagolhat a korabban elkészitett
tasakba.

i MEGJEGYZES:

+ Lasd még az ,Flelmiszertarolasra vonatkozo
megjegyzések” és a KezelGszervek haszna-
lata” részt.

+ A folyadékot tartalmazd tasakokat kizarélag
hegeszteni szabad! A folyadékot beszippant-
hatja a készllék. Csak a SEAL (hegesztés)
funkci6t hasznalja.

1. Helyezze az élelmiszereket a tasakba.
2. Helyezze a tasak nyitott végét a vakuumkam-

raba (9). A leveg8beszivas (11) nem takarhatd

le.

3. Kerilje a gy(ir6dést. Simitsa el a betekerd foliat

a lezard vezeték folétt (10).
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4. Zarja le a fedelet, amig a helyerg: gem pattan.

5. Hasznélja a DRY / MOIST és/vagfANORMAL /
TURBO gombokat a kivant funkci6 kivétgszta-
sahoz.

6. Nyomja meg a VACUUM&SEAL gombot. A%
mivelet befejez8dott, ha a gombon lévé jelz6- Q%

fény kialszik. 2.

%,
1 MEGJEGYZES:
A miivelet ledllitasahoz nyomja meg még
egyszer a CANCEL gombot.
+ Haidd el6tt le akarja allitani a szivattyu-
z&si miveletet az azonnali lezarashoz,
nyomja meg a SEAL gombot.
7. Nyomja meg a kioldé gombot (8) a fedél felnyi-
tasahoz.

Hasznalat befejezése

* Huzza ki a halozati kabel dugaszat az aljzatbdl.

+ Atarolas el6tt hagyja, hogy a kész(ilék 5 percig
haljon.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

« Tisztitas el6tt huzza ki a haldzati csatlakozét. Varjon amig a ké-

sz(ilék teljesen lehdil.

» Ne meritse vizbe a készilléket. Aramiitést vagy tiizet okozhat.

/\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznéaljon drétkefét vagy mas karcold
konyhai eszkdzt a tisztitashoz.

+Ne haszndljon agressziv vagy karcold tiszti-
toszereket.

A burkolatot kiviilrél és bellilrél is enyhén nedves
ruhaval tordlje at.

MAGYARUL

Tarolas

+ Akésziiléket a leirtaknak megfeleléen tisztitsa.
+  Atapkabelt feltekerheti a készlék hatuljara.
+ Hakeészliléket hosszabb ideig nem hasznalja,

akkor azt javasoljuk, hogy eredeti csomagola-
saban tarolja.

*  Akésziiléket mindig szaraz, 6l szell6z6 és

gyermekektdl védett helyen tartsa.
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Probléma Lehetséges ok Tennivalo

Késziilék nem ml- | A készilék nem csatlakozik a | Ellendrizze az aljzatot egy masik kész[]lékb(%
kodik. halozati dramforrasra. csatlakoztatasaval. q

Biztosan csatlakoztassa a halozati kabelt.

Ellendrizze otthona fébiztositékat.

A kész(ilék elromlott. Vegye fel a kapcsolatot a vevdszolgalattal
vagy egy szakértével.

Atasak nem légza- | A varratnal gy(ir6dés talalhato. | El6szér simitsa ki a foliat.

0. A varratba kerilt a csomagolt | Ellendrizze a varratokat.
targy.
A varrat nedves volt. Tartsa a varrat helyét szabadon és szarazon.

A tasak a varratnal vagy mas | Sériilés esetén a tasakot ki kell cserélni.
helyen sérlilt.

A tasak légmentesi- | Tul sok levegd volt a tasakban | El6szér préselje ki a felesleges levegét.
tése nem tokéletes. | ésa rerjdelkezesre gllo idd alatt Vélassza ki a TURBO funkciot.
nem szippanthatd ki.

Leszivaskor bordas, méhsejtes | Mintazat nélkdli foliat hasznalt.
vagy rombusz texturaju foliat

hasznaljon.
A tasak sérdlt. Hasznaljon masik tasakot.
Miiszaki adatok

TIDUS! oo PC-VK 1080 E
Aramforras: ....ocvveeeveeeverrnennns 220 - 240 V~, 50 Hz
Energiafogyasztas: .........coueererrerrerneernnee, 120 W —
VEdelmi 0SZEAlY: .....cvorvvereerrerrrer e Il. Hulladékkezelés
Révid Uzemidejli mikddtetés:..1 perc ciklusonként A kuka” ik folente
NEttd tOMEY: .vvvvrerverrrrirecerieerrieenes kb. 1,55 kg »Kuka™ piktogram jelentese

Ovia a kémyezetet, ne a haztartasi hulladékkal

A miszaki és kivitelezési modositasok jogat a semmisitse meg az elektromos késziilékeket.

folyamatos termékfejlesztés miatt fenntartjuk. N o o
A ldsleges vagy hibas elektromos kész(ilékeket

A készlék megfelel minden érvényes CE irany- a helyi gy(it6pontokban adja le.

elvnek, beleértve az elektromagneses megfeleld- ) o ; o
ségr6l, és a kisfesziiltségi berendezésekrdl sz6lo Segitsen elkeriini a helytelen hulladékkezelésbél

irényelveket, és a legujabb biztonségi szabalyoza-  €redd komyezeti és egeszsegigyi hatasokat.
sok figyelembe vételével készillt.
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Hozzajérulhat a régi elektromos és elektronikus
késziilékek Ujrahasznositasahoz vagy mas modon
valé hasznositasahoz.

A gy(jtépontokrol a helyi hatésagok adhatnak
felvilagositast.
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YKPAIHCbKA

IHCTPYKUiA 3 ekcnnyaTauii

[lAkyemo, Lo Biaaanu nepesary Haliin npoayKuii.

Crio4iBaeMoch, Bam crnoaoBaeTsea KopucTysary-
CA HaLMM Np1nagaom.

CuMBONK B LK IHCTPYKUi 3 eKcnnyaTauii
BaxnuBi BKasiBky AnA Bavwoi 6eaneku crewi-
arnbHo BiAMiueHi. [inA sanobiraHHs HeLLacHuX
BUNaZIKIB Ta NOLIKOKeHb Npunay 0008 'A3K0BO
MPUTPUMYITECH LIMX BKA3IBOK.

£\ NONEPEOMEHHSA.
Monepemxye Npo 3arposu ana Baworo 3a0-
POB'Al Ta BKA3YE Ha MOX/UBI PU3MKK TPABM.

/\ YBATA.
Bkasye Ha MOXMBI 3arposu And npunagy abo
iHLLMX NpeaMETIB.

i MPAMITHA.
Buainae nigxasku Ta iHdopmavito Ana Bac.

3mict
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CrieuiansHi 3axoav 6esneku
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EKCINYATALIA ... 80
HULLBHHA ..o 81
BOBPITAHHA ..ot 81
YCYHEHHA HECMPABHOCTEM ...ovvcvevvverarereererenenaes 82
TEXHIYHI XAPAKTEPUCTURM ...ovvvvrvercerrrerereeereens 82
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3aranHi BHasiBH,

nazy AyXe YBaXHO YMTanTe iHCTPYKLIIO 3 ERg-

MNepea NPUAHATTAM B eKCnayaTaLito ﬁ?a%;;y.

nnyartauii Ta 36epiralite ii pasom 3 rapaHTiiH#

TanoHOM, KACOBUM YEKOM Ta, N0 Mipi MOXIK-
BOCTi, 3 KQPTOHHOK KOPOBKOHO i BHYTRILLHLO
ynakoBKoto. Y pasi, Wwo npunag Byzae nepeaaro
TpeTiM ocoBam, cnia nepedasartil Moro pasom 3

%
) é@

Lieto HCTPyKLiEto 3 excnayartauii.

BukopucTaiite npunaa BUKIOYHO B NPUBATHUX
LinAx Ta 3a nepeAdayeH M NPU3HAYEHHSM.
Mpunas He NpU3HaYeHo And NPOMUCIIOBOrO
BMKOPUCTaHHS.
He BukopucToBYiiTe #i0ro Ha Bynuui. Obepi-
raie oro BiA CNeKku, NPAMOr0 COHAYHOIO
ONPOMiHIOBaHHS, BONOTM (B XOAHOMY paai
He onycKaiTe y piauHy) Ta rocTpux Kytis. He
KOPUCTYIATECA NPMAAZA0M 3 BONOTMMM pyKa-
MM. AKLLO Npunaz 3BoNoMuBCA abo 3MOKpIB,
HEBIAKNAAHO BUTATHITB LUTENCENbHY BUIKY.
BUMKHITL Npunaz Ta 060B’A3KOBO BUTATHITL
BMJIKY 3 LUTENCENbHOI PO3ETKM (TAMHITL 3a
LUTEKep, He 3a Kaberb), Konu He KOPUCTyeTeCh
npunagom, abo MOHTYETe KOMMAEKTYoui feTa-
ni, a0 nia yac unLeHHs abo npu AedexTax.
He excnnyaryiite npunaa 6es ornaay. O6o-
BA3KOBO BUMKHITb NpuUnad, Konu BY NOKMAAETe
MPUMILLEHHA. BUTAHIT LUTENCENbHY BUNKY 3
LUTENCENbHOT PO3ETKA.
Mpunaz Ta kabenb UBNEHHs CRia PerynapHo
0OCTEXMTU Ha 03HAKM MOLLKOZMEHD. [Tpu BU-
ABNEHHI NOLUKOZXKeHb NpunaZom 3a00pOHEHO
KOPUCTYBATUCb.
KopucTyiTecs BUKTIOYHO OpHriHANbHUMH
KOMMNEKTYBANbHUMM JETanaAMM.
[na 6esneku cBOIX AiTei He 3anuLLaiTe ao-
CTYMHUMM NaKyBanbHi Matepiani (MNacTuKoBi
NaKeTH, KapTOHHI KOPOBKY, NEHONNACT TOLLO).

4\ TONEPEAMEHHA!
He no3BonAiiTe ManuMm AiTAM rpatueb i3
NIMBKOIO. ICHYe 3arpo3a 3agyxu!



4 |

(@)
%/O o
%,
CneuianbHi 3axoau 6esneku Ans uboro npuctporo
CvmBonu Ha npunagi %
Ha npunagi MiCTATLCA CUMBOM, LLIO NO3HAYAKOTH MONEePeaXEHHA 'Tﬁ%o
BiJOMOCT: %,
/%
Q
& NMOMEPEAMEHHA: Pusuk onikis! %

Min yac poboTv TeMnepartypa ApoTy repMeTU3aLii e BenvKa.
Llei cumon cynposoaxyetbca cnosamu CAUTION: HOT.

* He Hamaralitech BipeMOHTyBaTH Npunaa caMmoTyku. OBoB'A3-
KOBO 3BEPHITLCA 10 BMOBHOBaXXeHOro crevianicra. LLIo6 yHUKHYTH
HeBe3neKu, B pasi NOLUKOMKEHHA LUHypa XKMBAEHHA 0ro 3amiHy
Mae BUKOHYBaTH BUPOOHHK, Or0 areHT i3 06CnyroByBaHHsA Y1 0CO-
6a aHanoriuHoi kBanidikavii.

« IliTi BiKOM 8 POKIB i CTapLLe, a TaKoX 0C0BM 3 0BMEXXEHUMH Bi-
3UYHUMM, YYTTEBMMM YW PO3YMOBUMMU MOXITUBOCTAMM, @ TAKOXK
NHOAM, AKMM BpaKye A0CBIAY UM 3HAHb, MOXYTb KOPUCTYBATHCA
MM Npunazom, AKLLO nepedyBatoTh niag HarnaaoM abo oaepanu
KepiBHUUTBO LLI0AO0 Be3neyHoro KOPUCTYBaHHA NPUIAAO0M, a TAKOXK
KOMM BOHW PO3YMitOTb MOB'A3aHI 3 HUM HEOE3neKH.

« JliTAM He cnig rpatuca 3 npunagom.

* YuLieHHs # NOTOUHe 06CNYroByBaHHA He Mag 3ilCHIoBaTUCA
RiTbMK, KONW BOHK NepedyBatoTb 6e3 Harnaay.

BuHopuCcTaHHA 32 NPU3HAYEHHAM Byzib-AKe iHLLE BUKOPUCTAHHA BBAXAETLCA AK g
Lle# npunas npusHaueHo AnA BaKyyMHOI rep- BMKOPMCTaHHA HE 33 NPU3HAYEHHAM | MOXKe £
MeTU3aLii TEKCTYPOBaHMX NNaCcTUKOBMX NAKETIB i MPU3BECTM A0 MOLUKOAMKEHHA MaiHa Yy HaBiTb §
naxetis 3 ponbru. TPaBMyBaHHA KOPUCTyBaya.

BuKopWCTOBYBATH NULLIE Y CMIOCIG, ONMCaHHIA Y Ll B1poBHWK He Hece BiAnoBiAanbHOCT 3a MOLLKO-
iHCTPYKUIi 3 excnnyarauii. He B1uKkopucToByBatm y JUKEHHS, AKI CTaNUCA BHACNIAOK KOPUCTYBaHHA He
KOMEPLIHKX Linax. 3a NPU3HAYEHHAM.
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MpumiThY Wogo 36epiraHHA NPOAYKTIB

BakyymHa repmeTusavis, 0610 BUaaneHHs
NOBITPA 3 YNAKOBKM, € NOLUMPEHAM METOAOM
MOZOBMEHHA TePMiHy 30epiraHHa i, Mpuabdas-
LUK MaLLMHY AnA BakyymHoi repmetuaalii PC-VK
1080, BM OTPUMYETE NPUNaA, LLIO Jae MOXUBICTb
LUBMAKO Ta 3pY4HO FEPMETHYHO YNaKoByBaTH.

Mia BNAMBOM KUCHIO Y NOBITPI Xa LUBWAKO BTpa-
yae NpUcMaK CBIXOCTI Ta AKICTb.

lepMeTHYHe NaKyBaHHA BUPILLYE Taki npo6nemu.
Mpu6nuaHo 90% NOBITPA BUAANAKOTLCA 3 NaKe-
Ta, L0 repMeTU3yeThCA. TakuM YMHOM TEPMIH
36epiraHHa i, ynakoBaHol METOAOM BaKyyMHOI
repmeTuaLlii, NOAOBXKYETLCA Y NOPIBHAHHI 3i
3BUYaiiHUMM MeTofamu 30epiraHHs. binbLue 3a
Le, CBIXICTb | MpucMak i 30epiratoThes AoBLLUE.

3a noTpedu MOXHa AiNMTH Ha YaCTUHM Ta NaKyBa-
TH PISHOMAHITHY rOTOBY Y.

MoxHa nakysarTy HaBiTb TBEPAI NPOAYKTH,
Hanpuknaz ropixu a6o 6061, a TakoX Hexapuo-
Bi NpOAYKTH, fiKi TpeBa 3ax1CTUTV BiA BONOTH,
Hanpuknag MoHeTv aBo cpiHi npukpacy, oasr 1a
CIPHVKM AnA NOAOPOXI BOAOH.

HacTynHi BKa3iBKM Ta NPUMITKU CTaHYTb B

Harofii 0c06nMBO, AKLLO BM Y NepLUe KOPHUCTY-

€TecA MaLUMHOIO ANA BaKyyMHOI repmeTH3aLlii.

* Hanepen muiiTe pyku Ta detani npunagy.

+ [laket Ans nakyBaHHA Mae ByTv npubnMsHo Ha
8 CM [0BLLE 3a NPOAYKT, AKMA YNaKoBYeETLCA.

¢ AKWo noTpiBHO ynakysaTk cunyyi NPOAYKTH,
Hanp1knaa Tpasu, a6o AKLLO NOTPIBHO poapi-
3aTv Ta NOBTOPHO 3anaKyBaTh NakeT, AoganTe
LLie npubnuHo 2 cm.

+[opaitTe e 5 cM, AKLLO Y nofanbLiomy
MOTPIBHO 3aMOPO3UTH IPKY, OCKINbK pianHa
PO3LUMPHOETLCA 32 HULKOI TEMNEpaTypH.

+[InA CTBOPEHHA BaKyyMy Crlifi KOPUCTYBATUCA
TiNbKW TEKCTYPOBAHAMM NAIBKAMM. TEKCTYPOIO
y BUAi MeaoBHX CTiNbHUKIB abo pomoiB.

+ [linAHKa HaBKONO MicLIA repMeTHaaLlii mae
ByTH UMCTOHD Ta CyXOt0. YHUKaIATE YTBOPEHHS
3MOpLUOK. [epMeTU3aLia Ha NoaidHUxX AinsH-
Kax Moxe nopyLumtica!
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MNpunaa npusHaueHo Ans KOPOTHOCTPOKOBO-
rO BUKOPHCTaHHS | Mag OXONIOHYHPIPOTArOM
OAHIET XBANMHM Nepes repmemsauie%g%cwn-
HOro nakerta. L
AKLLO Hanepea NOYMCTUTU GPYKTH Ta osoqi%
BOHM 30epiraioTbCs JOBLLE.

Taky kanycTy, Ak 6poKoni Ta UBiTHY KanycTy, 2.
cnia Hanepes 6naHLUyBaTi, OCKiNbK1 3aBEpHY- QQQ
Ti B NAKET BOHM BUMYCKAIOTb ras.

PiaHi npOAYKTH, HANPUKAAA M'ACO, YTPUMYIOTb

B CepeAvHi Bonory. Taki npodyKT 3aBepTait-

Te Y KyXOHHWI NanepoBuit PYLLHMK NEPLL HiX
MOKNACT B NaKer.

AKLLO rocTpi Kpai MOXKyTb MOLLKOAMTA NaKeT
(HanpuKnaa KicTKu), 3aBEpHITb i Hanepea y
KyXOHHWI nanip.

PiovH1 MOXHa repMeTU3yBary, ane Lie He.
6yze BakyyMHa repMeTU3aLlisl, OCKinbKM piau-
Ha Moxxe Byt BcMokTana. LLio6 repmeTu3yBa-
W PIAMHY, CNepLUY BUTUCHITb NOBITPA.

PiauHu MoxyTb ByTH BCMOKTAHUMH BaKyyM-
HUM HacocoM. LLlo6 repmeTHayBaTH piguHy,
KopucTyiTecA Tinbku pyHKuicto SEAL.

Micna nakyBaHHA NPOAYKTY Horo cnid 3amopo-
3uTv aBo 3Bepirati y NPOXonoaHOMY Mici.
KopwcTyittecs BOLLEHUM a0 XMPOHEMPOHHK-
KHWM nanepom, LLoB BIIOKPEMHTU NPOAYKTH,
AKI MOXYTb NPMCTATU OAMH A0 OAHOTO MiA Yac
3aMOpPOXYBaHHS.

MpoayKTy, AKi Cnif 3aMOPO3UTH, KNAAITb ¥
MOPO3UNbHY Kamepy 04pasy NicnA naxyBaHHs.
3a noTpedu BUKOPUCTOBY#TE dyHKLIO LUBKA-
KOr0 3aMOPOXYBaHHS.

AKLo noTpi6HO 3aMopo3uTH iKY Xy (Ha-
np1Knaa cyn) y BakyyMmi, CnepLuy 3amMopossTe
PIAMHY Y CYNHIW YaLLLi, NoTiM BUAMITL piduHy

3 YaLLKV | 3anaKyiTe 3aMOPOXKEHY Ky Y NaKeT.
AKLLO NOTPIBHO BIAKPUTH NAKET, KOPUCTYHTE-

CA HOXMUAMM, LL0B po3pi3aTy NaKeT B3LOBX
LBa.

MakeTv i3 BMICTOM MOXHa Harpisati y KacTpy-
ni, ane Temneparypa He nosuHHa nepebinbLuy-
Batm 90°C.

AKLLO noTPIBHO HarpiTM BMICT NakeTa y Mikpo-
XBUNbOBIN Nevi, 3ayBaXkTe HACTynHe:



BinbLLUICTb PiAMH PO3LLMPHOETLCA Mid Yac
HarpisaHHA. [poKoniTb Hanepea naxket

BUIIKOHO.

Knagitb nakert y yaluky abo KOHTEAHEP,

NPUAATHWIA ANA BUKOPUCTAHHA Y MIKPOXBH-
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Maket Harpisaiite Ao stbr«ﬂ‘géo cepes-

HbOT TEMNeparypu.

He KopucTyiiTeca dyHKuieto rprsg abo

KoHBeKui! L
*  Bukupalite B CMITTA NakeTH, BUKOPUCTAHH

1 Mawuna ang BakyymHoi repmeTusadii
10 MMaxetn ana repmetualii Profi 22x30 cm
8 MMaketn anA repmetmsauii Profi 28x40 cm

PosnakyBaHHA NpUCTPOIO
1. Buitmitb npunaz i3 KopoBky.

BUPOBHMYOro Mpouecy. MouucTiTb Mpunas, sk
OMMCaHO B Po3Aaini “HuLeHHs”.

Onuc yacTHH

1 Knonka VACUUM&SEAL / CANCEL
2 Knonka SEAL
3 Kxonka DRY
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NbOBi nevi. 36epiraHHA M'sca, pubu abo MacHux npo- Q%
MaxeT HarpiBaitTe, BUKOPUCTOBYHOUM MaK- AYKTIB. [HLLi NaKeTM MOXHA MUTH BPYYHY Ta Of,@
c1MyM 50% NOTYXKHOCTI MIKPOXBUNBOBOT MOBTOPHO BUKOPHUCTOBYBATH. ‘OG,
e JocTynHi nakeT Takux poamipis: 22x30 cm
abo 28x40 cm.
Tabnuua: craHaapTHi TepMiHK Ta yMOBM 36epiraHHa
36epiran- Temnepatypa | 3BU4aHUH TEPMiH BaxyymHa
Mpoaykt . . .
HA 36epiraHHA 36epiraHHA repmeTu3aLlis
Cvpe m'Aico 513°C 2 ~ 3 HiB 8 ~9 fHiB
Caika pda aGo 5+3°C 1~ 3 oHiB 4 ~5 oHiB
MOpenpoAyKT1
Oxono- n,prTOB”eHe 5+3°C 4 ~ 6 gHis 10 ~ 14 gHiB
OWeHHa | MACO
OBoui 5+3°C 3 ~5 pHiB 7 ~10 aHiB
OpykTn 5+3°C 5~7 pHiB 14 ~ 20 aHiB
AiuA 5+3°C 10 ~ 15 pHiB 30 ~ 50 axis
3amopo- M'aco -16 ~-20°C 3 ~ 5 micauis >12 micAuis
WYBaHHA | Pyda/mopenpoayKTv -16 ~-20°C 3~ 5 MmicAuis >12 micAuis
i MPUMITHA 2. 3HiMITb yBECb NaKyBabHWiA MaTepian, Takui
JlaHHi TaBnuui HaBeAEHO TiNbKY AK PEKOMEHAO- AK N1ACTVKOBA NNiBKa, HanoBH#oBauI, ikcaro-
BaHi. DaKTYHiA TEPMIH 36epiraHHs 3aneuTs PH KaBento i KapTOHHI KOPOOKM.
BiZ AKOCTi NPOAYKTIB. 3. [lepesipTe KOMMNEKT NOCTAYaHH. =
) i MPUMITKA. =]
YactuHu, aKi goaarotbea Ha npunaai Moxe GyTv nun abo 3amiukn g
>
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4 Knonka MOIST + OyHkuin NORMAL BMKopMc%yayfgbCH and
5 Knonka NORMAL M'AKHUX, YYTABKX A0 TUCKY NPOAYHTS.
6 Knonka TURBO + 3a BukopucTanHa dyHKuii TURBO nofghyHicTb
7 Qikcarop BaKyyMHOr0 Hacoca 36inbLUMTLCA. L
8 MexaHiam pos'eaHaHHA %O'
9 BakyymHa kamepa MpumiTKM Q%O
10 ﬂp”. repueTsaLll PosrtawysaHHA f’@
11 MositposadipHuk § . " ge)
PosralLoByiiTe npunaz Ha nnackii i HeCIM3LKIA ©
MOBEPXHI.
®yHKUIl KepyBaHHA
VACUUM&SEAL Kabenb MuBNeHHA
CTBOpEHHA Bakyymy Ta repmeTuaaLis. MOBHICTHO PO3MOTAIATe LUHYP MBNEHHA 3 KOTYLL-
Ki Ha 3aHil CTiHUi npunagy.
CANCEL
LiA KHOMKa cnywTb ANA NOBHOTO MPUNMHEHHS EnexTpuuHe 3’eaHaHHA
pobotu. 1. YneBHITbCA, L0 PO3ETKA MEPEX MUBNEHHA
BIANOBIAAE LWTEKEpy Kabento. [IMB. TeXHIUH

SEAL XapaxTep1CTUKK Ha Gupui Tvny.
['epMeTU3YETLCA TiNbKK Gonbra. 2. Tig'eaHyiite Kabenb XUBNEHHS 40 3a3eMNeHol
+ 3aCTOCOBYHTE Lit0 PYHKLIO 40 pignH ado PO3ETKM BCTAHOBAEHOI HANEMHAM YMHOM.
+ 3anotpedu repmeTu3aLii 6e3 yTBOPEHHA Ba-

Kyymy. Excnnyarauis
*HaruckaHHa iel KHomkK MpusBoAuTL 10 LLIo6 3po6HTH NaKeT 3 pynoHy ponbrv AnA

MePeAYaCcHOro MPUMMHEHHA BIAKaUyBaHHA i naKyBaHHA

rlotatky repmerusall Takox ana repmeTuaaLii MOXHa BUKOPHUCTOBYBA-
i MPUMITKA. TV QONbrY Y PYOHI.
[punaa Mae Mexarism 3axuCTy BiZ Neperpisy, § MPUMITHA.

Micna KoxHOro LMKy ¢yHKuis SEAL 6noKyeTs-

LL|o6 yTBOPUTM BaKYyM HANEMHUM YHHOM,
cAl Ha 15 cexyHa.

Gonbra AnA nakyBaHHA Mae MaTv cnewianbHy
TekcTypy! Tekctypa Moxe ByTn pebpucToto, y

DRY /MOIST BWAI MEJOBVX CTiNbHUKIB a60 pombi.

Bubepitb dpyHKLuito MOIST a6o DRY. ®yHkuito
MOIST Bubupaiite ans M'Aca, OCKiNbKK BOHO
MICTUTb Bararo M’ACHOO COKY. 171A YMLLEHMX
Abnyk Buoupaiite DRY. 1. B?.ClM.ipTe noTpiBHy ROBXWHY GOMbTH.
¢ Akwo BubpaHo dyHKuito MOIST, nig yac rep- 2. B,'ﬂP"KI,e ponbry Mo MPAMIA AIHL

MeTH3aLii BaKyyMHHi HACOC BUMKHETBCA. 3. irits ii nononam. .
+ Akwo B1BpaHo dyHKuito DRY, fig yac repvie- 4. BpaAriTb nniBKy Ha NpyTOK ANA repmeTu3alii i

Tv3aLli BaKyyMHUH HACOC NpALIOBATHME. 3aKPAVITE KPULLIKY. LLIinbHO NPUTUCHIT i 106
BOHa KnauHyna 3 060x GoKiB.

NORMAL / TURBO 5. HarucHitb kHonky SEAL. MpubnusHo uepes

Bwéepin (DYHKLliFO NORMAL a6o TURBO. 7 CeKyHA 3racHe CUHIA BOrHUK KHOMKH, a LLOB
CTaHe repMeTU4HUM.

LLlo6 3poBuTv NaKeT 3 Gonbrit y PynoHi, BUKOHa-
Te HacTynHe:

80



6. HaTuCcHiTb Ha MexaHism po3’eaHaHHs (8), o6
BIAKPUTH KPULLIKY.

7. TloBTOptOITE KPOKK Bidl 3 110 6, AOKM He 3pobu-
Te NaKeT 3 GONbriu.

LLIo6 yTBOpPMTH BaKyyM Ta repMeTH3yBaTi
naxet

Tenep MOXHa NMOKNACTU NPOAYKTU B MONEPEaHbO
3poBneHuit naxer.

i MPAMITKA.

* Takox auB. po3ain “TlpumiTki Wogo 36epi-
raHHA NPoAYKTiB” | po3ain “®yHKLii kepysax-
HA".

+ [laKeTy 3 pianHoIO TiNbKKM repMETU3YEThCA!
PianHa moxe ByTv BcMOKTaHa. KopucTyiiTe-
cA Tinbky dyHKUieto SEAL (repmeTu3avis).

1. TToKnaAiTb NPOAYKT B NaKeT.

2. Toknagitb BIAKPUTUI Kpai NaKeTa y BaKyyMHy
kamepy (9). MosiTpo3aBipHuk (11) 3akpuBati
HE MOXHa.

3. YHuKaiTe yTBOpEHHA 3mopLuok! Bunpocrarite
nniBKy Haa NpyTKOM Ana repmeTnaalii (10).

4.

5.

7.

9
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3aKpuifTe KPULLKY, AOKM BOHA l@glaLlaHHHM

He CTaHe Ha Mmicue.

HarucHysLum kHonku DRY / MOIST T%
NORMAL / TURBO, BCTaHoBITb NOTPIOHY-
DYHKLtO.

HarucHiTb KHonky VACUUMS&SEAL. 3racanHs Q?
iHAMKaTopa B KHOMLI CUrHaniaye npo 3asep-
LLIEHHA NpoLecy.

i MPUMITKA.

» Hamcnitb kHonky CANCEL, wwo6 ckacy-
BaTv onepaLito.

*  AKwo noTpi6HO NepesyacHo NPUMMHUTH
BifiKauyBaHHA 1 BUKOHATM repMeTH3aLlito,
HaTUCHITb KHOMKY SEAL.

HatucHiTb MexaHisM pos'eaHaHHA (8), Lwod
BIAKPUTM KPULLIKY.

Off
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3aBepLueHHsA poboTH

Bin’eaHaiiTe npunaa Bia PO3ETKN XUBREHHA.
Mepea ™M, AK MOKNacTV Npunaz Ha 3bepirax-
HA, AaiTe AOMY OXOMOHYTH 5 XBUAWH.

YuLyeHHs

/N MOMNEPEQMEHHA.

* [lepen TMM AK YUCTUTM NPUCTPIK, BIZ'€OHANTE MOrO BiA MepeXxi
KMBNEHHA. 3aueKanTe, oKW Npunaa NoBHICTHO OXOMOHE.

* He 3aHypronte npucTpin y BoAy. Lle Moxe npussectu 40 ypareH-
HA eNEKTPUYHUM CTPYMOM ab0 MO,

A YBATA.
He BUKOPHCTOBY#TE APOTAHY LLITKY 860
abpasvBHi 3ac06M AnA YMLLEHHS.

* He BuKopucTOBYiATE arpecvBHi a6o abpasvs-
Hi 32C00M NA YMLLIEHHS.

Kopryc MOXHa BUTMPATH i3 30BHi Ta 3CEpeamHH
BOTKOKO FaHuipKOH.

36epiraHHA

MoumcTiTb NpUnaa, AK ONMCaHO BULLE.

LLIHYp WBNEHHA MOXHA 3MOTATH Ha KOTYLLKY
Ha 3a/Hil CTiHUi npunagy.

PexomeHZ0BaHo 36epiratv npunaz e opwri-
HasTbHiA yNaKoBLi, AKLLO BiH HE BUKOPKUCTOBY-
BaTMMETLCA TPUBaNUiA yac.

36epiraitTe NPUCTPI N03a MEXaMM JOCFKHOCTI
ZiTelt y cyxomy, AoOpe NpoBITPHOBAHOMY MicL.

YKPAIHCBKA
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YcyHeHHA HecnpaBHOCTEN %o

HecnpasHicTb Moxnuea npuunHa

Mpunaa He npautoe. | MpucTpid He niaknioyeHo Ao

MEpeXi XUBAEHHA.

Hin
MepesipTe po3eTKY 32 A0NOMOrOH0 iHLIJOI'C//%
NPUCTPOIO. q

HanexHum YuHOM MiAKNIOUIT LUTEKEP.

MepesipTe NPoBKM Ha NIYNNBHUKY.

[pUCTPIA NOLLKOLMEHO.

3BEPHITLCA 40 HALLIOTO CEPBICHOrO LIEHTRY
UM BIAMOBIAHOrO crneLianicra.

MaKeT He repmeTH- | SMOPLLKA MO LLBY.

Hanepea po3pisHaAnTe Gonbry.

30BaHO.
Y LWoB LLoCh nonano.

[epesipTe LUBH.

Micue repmeTtusaLlii Borke.

Micue repmetusaLii Mae 6yTv cyxe Ta BiNlbHe.

MaKeT NOLUKOKEHO MO LBY
abo y iHwoMmy Micui.

MoLKOMKEHWIA NakeT Tpeda 3aMiHuTH.

B nakeri nuwaetsea | Y nakeri 3aBarato nositps i
NOBITPA.

AaH1A MPOMIXOK yacy.

Hanepen B1AasiTb 3aiBe NOBITPA 3 NaKeTa.

0ro HEMOXXNMBO BUAANMTH 3

Cropucryireca ¢yHKuieto TURBO.

BHKOPHCTaHO HETEKCTYpOBaHY

BaxyymyBaHHs cnid NpOBOANTH 3 NAIBKOKO

MAiBKY. PEBPHCTOI, CTINBHUKOBOT Y POMOIUHOT TEK-
CTypH.
MaKeT NOLLKOAXEHO. Crop#CTaiTecs HOBUM NAKETOM.

TexHiuHi XapaKTepUCTUKH

MOZEIB: oo PC-VK 1080
Monaya MUBNEHHA: ............... 220-240B~50Tu
CMOMUBAHHA EHEPTIT: ovvvvvveceeeeverereseeeeneees 120 Br
KNAC BAXMCTY: covvvvveireeeeseeieeieess s eiseees Il
KopoTkotepmiHoBuiA

LMK POBOTH .. 1 XBMAMHA Ha LUMKN
Bara HETTO: ..o npuon. 1,55 kr

MpaBo Ha TeXHIYHi 3MiHM Ta 3MiHM Y Au3aitHi 36e-
piraeTbCs NPOJOBXK NPOLECY PO3POBKM MPOLYKTY.

Llel npucTpin cepTndikoBaHO BIANOBIAHO 40 Aito-
4ux HopM PE, Hanpuknaa HoOpM ENeKTPOMarHiTHoi
CYMICHOCT | HU3BKOT HANPYTH, | CKOHCTPYHOBAHO
BIANOBIAHO A0 OCTAHHIX XapPaKTEPUCTHK i3 TEXHIKN
Beanekw.
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PyKOBOACTBO N0 3KCNNyaTaLmuu

Cnacu6o 3a Bbibop Hawero uaaenma. Hageemcs,
Bbl OyZieTe AOBONbHbI MPYU €r0 UCMOMb30BAHHH.

CvmBONbI NPUMEHAEMbIE B JaHHOM PYKOBOA-
CTBe nonb3oBaTens

BaxkHble pekomeHaaumu1 ans obecnedeHus Ba-
Lwew Be3onacHocTH 0603HaueHb N0 0COBEHHOMY.
OBs3atenbHo cnedyite aTMM PeKoMeHAaLMAM,
4yT0ObI NPEOTBPATUTL HECYACTHBIM Clyyan uin
NONMOMKY U3fenvs:

/\ PEOYNPEMAEHME:
MpezynpexzaaeT 06 onacHOCTV ANs 340POBbLA U
BO3MOXXHOM PUCKE MOony4eHnUa TpaBMbl.

/\ BHUMAHUE:
YKa3blBaeT Ha BOSMOXHYH OMacHOCTb AnA
M3LENNS U APYUX OKPYMKAHOLLMX MPEAMETOB.

i MPUMEYAHMA:
[laeT coBeTbl 1 MHGOPMALKIO.

Copepmanue
0B30p AeTaNeN MPUOOPA......evvrevrreerrrereeerrereeees 3
OBLLAA UHPOPMALNA ..covevveeerreerrreneeee 83
Ocobble Mepbl 6e30MacHOCTH
ANA JAHHOTO YCTPONCTBA ...cevvvevesecrersresseerssenennes 84
O XpaHEHNM MPOAYKTOB ....vveersrerseesereserssneeeens 85
KOMMNEKT MOCTABKM ..o 86
PaCcnaKoBKa YCTPOMCTBA. .....cevreevessererseresserssneeens 87
CMUCOK KOMMOHEHTOB......evvveersresseeseresserssnneens 87
HasHauyeH1e OpraHoB YNPaBneHN. .........cvvneene. 87
3ameyanus
PAOOTA. ..vvvevvveeeeereeeeess st
UMCTKA. oo eeeereeeeeesseeees et sseneeees
XPAHEHME .....cvvvverierieesseeiens e
YCTPaHEHNE HENUCTIPABHOCTEM ...vvcvvvvvrerrrverncrennes 89
TEXHUUYECKNE AAHHBIE ..o 90

Q |
o%)/o
%,
O6uian nHdopmatua

Mepea Hayanom aKkcnnyaraumu npopasHuva-
TENbHO NpoYKTaNTE NpUNaraeMyto MHCTPY no

3KCNNyaTaluu 1 COXPAHUTE €€ B HAZEHHOM |

CTe, BMECTE C rapaHTUiHbIM TalloHOM, r(accoabqu’Q>
YEKOM W, MO BO3MOXHOCTH, KAPTOHHOM KOPOBKOM éo,
C YNaKoBOYHbIM MaTtepuanom. Ecnu aaete komy- s
n16o nononb3oBatbeA nprubopom, 06a3aTenbHo
[aifTe BNpuaady AaHHYI0 MHCTPYKLMIO N0 SKCMy-
araumu.

* [onb3yittecs NPUBOPOM TONBKO YaCTHLIM
06pa3om 1 Mo HasHaueHuo. Mpubop He npes-
Ha3HaueH AnA KOMMEPYECKOro UCnoNb30Ba-
HWA.

*He nonbayitecb npuBOPOM NOA OTKPbITEIM
HeboM. MpesoxpaHaiTe nprubop oT Xapbl,
MPAMBIX CONHEYHBIX NyYel, BAAXHOCTH (HU B
KOeM cnyyae He norpyxaunte ero B Boay) 1
yZapoB 06 ocTpble yribl. He npukacalitecs k
np1Bopy BnaxkHbIMKM pykamu. Ecnu npubop
YBIAKHWNCA UM HAMOK, TYT XK€ BbIHBTE BUNKY
13 PO3ETKM.

+ [locne akcnnyaraumu, MOHTXKE NPUHALNEX-
HOCTE#, YCTKe MIM NonomKe npubopa Beerda
BbIHUMAWTE BUIKY U3 PO3ETKM (TAHMTE 3a
BUNIKY, a He 3a Kabenb).

*He octaBnsiite BKKOUYEHHbIE dneKTPONpPHBO-
pbl 6e3 nprcMoTpa. Beixozs U3 noMeLLeHua
BCEraa BhiktouaiiTe npudop. BelHbTe LUTEKep
13 PO3ETKM.

* [Mpubop 1 kabenb ceTeBoro NUTaHUA HeobXo-
AMMO perynspHo obcneaoBarb Ha Hanuume
CnesoB noBpexaeHus. Mpu 0BHapyxeHuu
NOBPEMAEHNA NONb30BaTLCA NPMBOPOM 3a-
npeLuAeTcA.

* Mcnonbayiite TONbKO OPUrMHABHBIE 3anyacTy.

* W3 coobpareHuii 6eaonacHocTi ans aeten He
OCTaBNANTE NEXaTb YNaKOBKY (MNacTUKOBbIE
MELLIKM, KapTOH, MeHonnacT u T.4.) 6e3 npu-
cMoTpa.

/N NPEQYNPEMOEHME!
He nossonsiite AeTAM Urpath C noauatune-
HOBOW NneHKoi. OnacHoCTb yayLbA!

PYCCKUKN
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Ocobble Mepbl 6esonacHoCT ANA AaHHOTO YCTSoHCTBa
CumBoOnbI Ha U3aenuu %
Ha n3aenn HaxoARTCA CUMBOMI, YKa3bIBaIOLIME Ha NPEayNPeass;,
HUA Y MHOOPMALIIO: %,
/7

/\ MPELYNPEMIEHHE: Puck omoros! %

Bo Bpems paboThl TeMneparypa repMeTMaupytoLLei NpoBono-
KM OYeHb BBICOKA. OTOT CUMBOJT CONPOBOXAAETCA HAZMUCHIO
“CAUTION: HOT”.

* He nbiTaitTecb OTPEMOHTMPOBATHL NPHOOP CBOMMM Cvnamu. Mpu-
rnallanTe KOMMETEHTHOrO TEXHUYECKOro creuranieTa. ECnm LWHyp
MUTaHKUA NONYYMUN NOBPEXAEHHS, BO N3DEKAHNUE PUCKA OH A0MKEH
ObITb 3aMEHeH NPOU3BOANTENEM, €0 CEPBUCHBIM areHTOM MK
NMLOM, 06naAaroLLMM aHaNOTMYHOM KBANMdUKALIMEN.

« [JlaHHbI annapar MOXET UCMoNb30BaTbCA AeTbMU B BO3pacTe
8 v bonee neT, a TakKe NtoAbMU C OrpaHUYEHHBIMM GU3MYECKUMMK,
0CA3aTENbHBIMU M MHTENNEKTYabHBIMKU BO3MOXHOCTAMM UK 63
COOTBETCTBYHOLLMX OMbITa 1 3HAHWM, €CAIM OHU HAXOZATCA MO HaZ-
30POM WK BbiNK MPOUHCTPYKTMPOBaHLI 0 6e30NacHOM UCMOMb30-
BaHMW Nprbopa 1 NOHUMAIOT BO3MOXHbIE ONACHOCTH,

« IleTH He JOMKHbI UrpaTb ¢ NPUOOPOM.

* YucTky 1 nonb3oBaTenbCKoe 00CnymuBaH1e Nprbopa Henbss
NPOM3BOAMTL AETAM Oe3 Haza30pa B3POCbIX.

HasHauenue TNMtoBoe apyroe UCMONL30BaHUE MOXET NPUBECTH
30T Nprbop NpeAHa3HaYeH ANA OTKaUKM Bosdyxa K MOpYe Marepuanos Ui Aaxe K Tpasme.

M TepMETU3ALIM TEKCTYPMPOBAHHBIX MNACTUKOBBIX  [ogTaBLLMK HE HECET OTBETCTBEHHOCTA 3a yLuepo,
NakeToB 1 06EPTO4HON GOTbTH. MPUYMHEHHBIA MCMONb30BAHWEM HE N0 Ha3Haue-

Ucnonbayitte npuBop TOMbKO MO HasHauEeHHIo, HHIO.
on1caHHoMy B pykoBoacTse. Mpubop He npes-
Ha3HaYeH ANnA KOMMEPHYECKNX NPUMEHEHMH.
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O XpaHeHUH NPOAYKTOB

Bakyywm-3akarka, T0 eCTb OTKauka Bo3ayxa 13
YMaKoBKK, ABNAETCA PaCNPOCTPaHEHHBIM CrO-
coB0M NPOANEHHA CPOKA XPAHEHHS MULLEBbIX
npoaykToB. C npuoBpeTeHnem ycTporcTea
PC-VK 1080 y Bac noa pykoit 6yaet ycTpoicTeo,
KOTOPOE M03BONAET BLICTPO U YAOOHO MCMONb30-
BaTb repMETUYHYHO YMaKOBKY.

W3-3a Np1CyTCTBUA KUCNOPOAA B BO3AYXE MPOAYK-
Thl ObICTPO TEPAIOT CBEMUIA apOMaT U KAueCTBO.

l'epMeTMYHaN ynakoBKa UCKOYaET 3To. M3 rep-
METUYHOrO NaKeTa yAaNAeTca NpunusnTensHo
90% BO34yxa, NO3TOMY CPOK XPaHEH!A yNaKo-
BaHHOrO B BaKyymMe NPOAyKTa YBENMYMBaETCA
NATUKPATHO MO CPABHEHMHO C TPAAMLMOHHLIMH
crnocobamu xpaHeHus. Kpome Toro, CBeXecTb

W apomar NpoAyKTa COXPaHAKTCA ANUTENbHOE
BpemA.

370 N03BONAET BaM PA3LENATh Ha NOPLMK U yna-
KOBbIBaTb PasHO0OPA3HLIE MPOAYKTHI M FOTOBHTL
MULLLY MO Mepe HEOBXOAMMOCTH.

MoxHO ynakoBbIBaTh AaXe TBEPAbIE MPOAYKTHI,
TaKMe Kak opexu 1 ¢paconb, @ TAKKE HEMMLLEBbIE
BELLY, KOTOPbIE HEOBX0AMMO 3aLLMTUTL OT BRarm.
MoxHO ynakoBarb MOHeTHI Uk cepedpaHble
yKpaLLeHus. Kpome Toro, He 3abyabTe ynaxkoBatb
OLEMAY M CTIMUKW AN ByyLLero nyTeLecTBuA Mo
BOZe.

CnepyroLye MHCTPYKLMU U pEKOMEHAALUK

MOMOrYT BaM, 0COOEHHO eCnK Bbl paHbLue He

Nonb30BaNMCh BaKyyM-3aKaTOUHON MaLIMHOMN.

¢ [peasapuTenbHO BEIMOHTE PyKM M NOYUCTHTE
MPUHAANEXHOCTH.

+  [epMeTHYHbIi NaKeT A0MKeH BbiTb NpnbK-
3UTENbHO Ha 8 CM ANMHHEE YNaKoBLIBAEMOTO
npoaykKra.

+ Y BaC HackIMHOM NPOAYKT, HaNpUMep Tpasbl,
W Bbl XOTUTE OTPe3aTb M CHOBA 3arepMeTh-
aupoBathb naket? OctaBbTe AOMONHUTENBHO
MpYMEPHO 2 CM Martepuana.

Oo@
%‘b
[na samopaxusaHusa npo,uyKTdE&peayc-
MOTPUTE AONONHUTENBHO 5 CM M

NOCKONbKY BOARHUCTLIE NPOAYKTHI M
LUMPATLCA MPY BO3AEACTBIM HU3KOM TEM

TYpbI. %O'

[ina BaKkyymMMUpOBaHKA MCMONb3YHTE TONBKO Q%
CTPYKTYp1POBaHHbIE GO C TEKCTYPO B 2.
Buae pebep, AueeK uim pomBos. QQQ

OBnacTb B paiioHe repmMeTUUPYIOLLENO LB
LOMKHA BbiTb Cyx0i v uncToi. Usberaitte
cknagok. LLIoB B Takux MecTax MOXeT CTaTb
NpOHMLAEMbIM!

MpnBop npesHasHaueH AnA KpaTKoBpe-
MeHHOW paboTbl 1 TPEOYET OXNaXAeHHS B
TEYEHUEe OAHON MUHYTEI NEPEA repMeTU3aLmei
CnesyHoLLero naxeta.

MpenBapuTENbHO OUULLEHHBIE GPYKTHI M 0BO-
LM XPaHATCA AONbLLE.

Kanycty, Hanpumep BPOKKOMHM 1 LIBETHYIO
Kanycty, He0BX0AMMO NpeaBapHTENLHO BnaH-
LLIMPOBATb, Tak KaK OHa BbIAENAET ras BHYTPU
YNaKoBK!.

PasHble NPOAYKTbI, TaKKe Kak MACO, MOTyT CO-
AepKatb Brary. Takue NpoayKTbl CKnaablBan-
T€ B NaKET BMECTE C KyXOHHbIMM ByMaXHbIMM
nonoTeHLamu.

Octpble kpan MOryT NOBPEAKTL NakKeT (Ha-
np1Mep, KOCTH); NPeABapUTENbHO 3aBEPHUTE
TaKve NPOAYKTHI B KyXOHHOE BymMaykHOe nono-
TEHLe.

YK1aKOCTU B NaKeTe MOryT ynaKkoBbIBATLCA, HO
HErepMETMYHO, NOCKOMBKY KMAKOCTb MOXKET
BCacbiBarbCA. B aTOM Cnyyae npeasaputens-
HO BblA@B1TE BO3AYX U3 NaKeTa.

YKWAKOCTM MOTYT BCAChIBATLCA BaKYYMHBIM
Hacocom. Mpu ynaKoBbIBaHWM MUAKOCTEN
ucnonb3ynTe ToNbKO GpyHKuMIo SEAL.
Mocne ynaxkoBbIBaHWA NPOAYKTA €ro cneayet
3aMOPO3UTb UM XPAHUTb B XONOAHOM MECTE. g
[ina pasnenexna NpoayKToB, KOTOpLIe MOTyT 8
CAMMHYTLCA APYT C APYrOM NpK 3aMOpaXvBa- &
HIM, UCTIONB3YITE BOLLIEHYHO A XUPOHENPO-
Huuaemyto Bymary.
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+ [poayKTbl, NOANEXALLME 3aMOPAXUBAHMIO,
nomMeLLaiTe B MOPO3UILHYIO KaMepy cpasy
nocne ynaxkosbiBaHwA. [pu HeobxoanMocTH
MCMonb3yiTe GyHKUMIO BbICTPOMO 3amopay-
BaHKA.

+ Bbl x0TUTE 3aMOPO3UTL XUAKMA MPOAYKT,
Hanpumep cyn, B BakyyMHOM naxete? 3a-
MOPO3LTE XUAKOCTb B valLe. 3atem yBepure
yaLly ¥ ynaxynte npoayKT B NakKer.

+ Bbl x0TMTe CHOBA OTKPBITH NaKeT? HoXHMULaMK
paspeXbTe ero BAOMb repMeTU3MPYIOLLErD
LBa.

+ MoxHO pasorpeTsb nakeTsl B kactptone. Ho He
npesbiLaiite Temneparypy 90°C.

+ [lpu pasorpese NaxkeToB B MUKPOBONTHOBOW
Meyn UMeiTe BBIUAY CReaytoLLee:

- BonbLMHCTBO XUAKOCTEN PacLUMPAIOTCA
npy HarpesaHuu. NpeasapuTenbHo Npo-
TKHUTE NAKET BUAKOM.

%,
%

£

- MomecTuTe naKer B vaLLly isiKOHTERHEP,
NpeaHasHaueHHbIN AR MUKPOBYJHOBO
newm.

- Pasorpesalite naket, MCMOnb3yA Mak
MaJTbHYH0 MOLLHOCTb MUKPOBOMHOM Newn”,,
50%.

- Pasorpesalite nakeT 40 HU3KOW U cpea-
Hew Temneparypel.

- Huxorpa He pasorpeBaiiTe ¢ MCNONb30-
BaHWeM peXu1ma rpuna Uni KOHBEKLM-
OHHOrO pemuma.

*  Bui6pacbiBaite nakeTsl, KOTOPbIE UCMOMB30-
BaNMCb ANA XpPaHEHHA ChipbIX MAca, Phibbl UK
KMpHOro npoaykra. OcTanbHble MELLKK MOX-
HO MPOMbITb BPYYHYIO ¥ CMONb30BATb CHOBA.

lMaKeTbl BLINYCKAOTCA € pa3Mmepamu
22 x 30 cm mnu 28 x 40 cm.

Tabnuua - CtaHaapTHble YCNOBUA U CPOKU XPaHEHHs

XpaHeHHe - Temnepatypa | XpaHeHue B 00blu- | XpaHeHue B BaKy-
P s XpaHeHuA HbIX YCNOBMAX | YMHOW ynaKoBKe
Cblpoe MAco 5+3°C 2 ~ 3 OHell 8 ~ 9 aHell
Caexs puiCa ik 5+3°C 1 ~3 gHei 4~ 5 e
MOPEMNPOAYKTHI
Boxna- | fipyrorosnertoe . . .
ACHHOM MECO 5:3°C 4 ~ 6 OHelt 10 ~ 14 aHen
COCTOAHUM
OBoLuy 5+3°C 3~ 5 fHeit 7 ~ 10 aHeil
Opykbl 5+3°C 5~ 7 nHeit 14 ~ 20 aHewt
Aiuo 5+3°C 10 ~ 15 aHell 30 ~ 50 axeit
B samopo- | MAco -16 ~ -20°C 3 ~ 5 mecALeB >12 mecAues
HEHHOM .
COCTORHMH f:éa/ MOPEpOAYK -16 ~-20°C 3 ~ 5 mecAues >12 mecALes
i NPUMEYAHNUA: KomnneKT noctaBku

3HaueHuA B TabnuLie TONbKO CripaBoyHble. Pak-
TUYECKUIA CPOK XPaHEHHA 3aBUCHT OT KauecTa
MpoAyKTa.
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PacnaKoBKa ycTpoKcTBa

1. U3Bnekute npubop 13 ynakoBKu.

2. YbepuTe Bce yNakoBOYHLIE MaTepuantl, Taku1e
KaK nneHKka, 3anonHUTeNbHLIA Matepuan,
KaBenbHble CTAMKM 1 KAPTOHHAA YMaKoBKa.

3. TpoBepbTe KOMMNEKTHOCTb MOCTABKA.

i MPUMEYAHHA:

Ha npu6ope MoryT ocTaBarthea Mbib U OCTaTKN
NPOM3BOACTBEHHBIX MaTepuanos. [ouncTure
npubop, KaK on1caHo B paszene “YucTka”.

Cn1COK KOMMOHEHTOB

Kronka VACUUM&SEAL / CANCEL
KHonka SEAL

Kronka DRY

KHonka MOIST

Knonka NORMAL

Knonka TURBO

Oukcarop

KHOMKa OTKpbITUA

9 BaxyymHas kamepa

10 MepmeTu3MpytoLLan NPOBOOKa
11 Bnyck Bo3ayxa

O N Ol WD —

HasHaueHne opraHoB ynpaeneHus

VACUUM&SEAL
OTKauKa 1 repmeTMsauma 3a 0MH atan.

CANCEL

HakmuTe 3Ty KHOMKY, YT0BkI NOMHOCTLI0 NpeKpa-
TUTb MPOLECC.

SEAL

donbra TOLKO repMeTM3MPYETCA.

* Mcnonbayiite Ty GyHKUMIO ANS XUAKOCTEN
unu

* [N repMeTU3aLmyu 6e3 oTKauKM.

* Hawmure 3Ty KHOMKY, 4T0ObI NPENAEBPEMEH-
HO MPEKpPaTUTL NPOLIECC OTKAYKM 1 repMETH3H-
poBaTh paHee 00bIYHOrO CPOKA.

%, -
%
¥
i MPUMEYAHMUSA: /}
MpuBop OCHALLEH MEXaHU3MOM saufﬁ? oT
neperpesa. [ocne kaxaoro paéoqero%m%/
OYHKumA SEAL Gynet HeZocTynHa B TeYeH eﬁ%
CEKYHA.
<%)
DRY / MOIST */@
Buibop ¢yHkunn MOIST (Mokpeiid) urm DRY (Cy- é
xoi). [ina mAca BeiBepute MOIST, Tak kak oHo
COLAEPMUT MHOMO MACHOMO COKA. 119 O4MLLEHHBIX
a6nok Boibepute DRY.
* Tpu BoiBope GyHKuMM MOIST BakyymHbiIi
Hacoc BO BPEMA repMeTU3aLim BbIKNIOYEH.
* [pu BeIBOpe GyHKUMM DRY BakyyMHbIi Hacoc
BO BpEMA repmeTH3aumu pabotaer.

NORMAL / TURBO
Bbl60p dyHrum NORMAL unv TURBO.

+ Oynrumnd NORMAL npeaHasHaueHa Ana Mar-

KWX YyBCTBUTENbHBIX K AABNEHUIO MPOAYKTOB.
* [pu BoiBope ¢yHKuUMM TURBO MOLLHOCTb

BaKyYMHOr0 Hacoca NoBbILLEHHAS.

3ameuaHus

MecTo ycTaHOBKM

Ona YCTaHOBKM NPUroAHbI HECKOb3ALLKE NJio-
CKWUe NoBEepPXHOCTH.

Kabenb nuTtanua

MonHoCTLI0 pasMartsiBaiite kabens CEeTeBoro
MUTaHWA C 3aHei YacTv npubopa.

lMoaKntoueHHe K aNeKTPoCceTH

1. Y6enuTech, YT0 MOLLHOCTL BNEKTPOCETH COOT-
BETCTBYET Npu6opy. CM. XapaKTepucTUki Ha
MacrnopTHO! Tabnnuke.

2. BrntouuTe ycTpoICTBO B NPaBUNbHO YCTaHOB-
NEHHYIO 333eMEHHYI0 POSETKY.

PYCCKUKN
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Pabota

UaroToenexue naxeta u3 06epTouHoi $honbru
B PynoHe

FepmeTMqHaﬂ oéepTquaﬂ donbra TaKxe nocras-

NAEeTCA B PyNOHE.

i MPUMEYAHHUSA:

[lnA xopoLue# oTKauku Bo3ayxa 06epToyHan
$onbra A0MKHA MMETb CrieLnanbHyH TEKCTypY!
310 MOXET ObiTb pedpucTan, AuencTan Ui
pomGoBas TEKCTYpa.

[na Toro ytoBbl CAENaTL NAKEeT U3 PYNOHHOM
GOnbri, BLINOMHUTE ClieaytoLLee:

1. OTmepbTe 00epTOUHYI0 GONbrY HYYKHOW ANK-
Hbl.

2. OTpebTe 00EPTOUHYIO GONbIY MPAMBIM HO-
HOM.

3. Cnoute 0BepTouHyI0 (onbry nocepeanHe.

4. TomecTute 0BepTOUHYIO BONbIY Ha repMeTH-
3MPYIOLLIYO MPOBONOKY W 3aKPOWTE KPBILLIKY.
MNOTHO NPUKMKTE ee A0 LLIENYKOB BUKcaLnu
C 06emX CTOPOH.

5. Haxmute kHonky SEAL. MpubnnautensHo
yepes 7 CEKyHA CHHAA NOACBETKA KHOMKM
noracHer, u LWoB ByaeT 3arepmeTUanpOBaH.

6. HaxxmuTe KHOMKY OTKPLITUA (8), UTOBbI OT-
KPbITb KPBILLIKY.

7. TNoBtopniiTe a1anbl 3 — 6, NOKa naKeT 13 0be-
PTOYHOR Gonbri He ByAeT roToB.

OTKauKa U repmeTtusauua naketa
Tenepb B U3roTOBNEHHbIH NAaKET MOXHO ynako-
BaTb NPOAYKT.

%, _

%

i MPUMEYAHMA: Z.

Q
Cw. Tarxe pasgensl ‘0O xpaHeHwﬁ’ﬂ OZlyK-
TOB” W “HasHauenne opraHos ynpaa%
MaKeTbl C XUAKOCTAMM TONBKO repMeTh

pytotcal XXnAKOCTb MOXET BCaChIBATHCA. %O'

Wcnonbayie TonbKo GyHKuMo SEAL. éo
%
. TonoxwuTe NPOAYKT B Naxer. ® %
. OTKPBITYHO CTOPOHY NaKeTa NONOXHTE Ha (

BaKyyMHyto kamepy (9). OtBepcTue Bnycka
Bo3zyxa (11) He AOMKHO BbiTb 3aKPLITO.

. U3Beraitte cknagok! Pasrnaxueaiite 06eptou-

Hyt0 $OMbry N0 NOBEPXHOCTH rePMETU3MPYIO-
Lue# nposonoku (10).

. 3aKpoiiTe KpbILLKY, YT0BbI OHa 3aLLENKHYNach.
. Micnonbayitte kHonku DRY / MOIST w/vnu

NORMAL / TURBO ans Bbi6opa »enatensbHoi
QYHKUMH.

. Haxwmure kHonky VACUUM&SEAL. IMpouecc

CYMTAETCA 3aBEPLLEHbIM, KOrAa MHAUKATOP Ha
KHOMKE BbIK/TO4aETCA.

i MPUMEYAHMA:

* [InA 0TMEHbI OnepaLnu CHOBA HaXKMHTE
kHonky CANCEL.

« Ecnu Bbl X0TUTE NPEXAEBPEMEHHO
NPEKpPaTUTL MPOLIECC OTKAYKM, UTOBbI
repMETU3MPOBaTb HEMEANEHHO, HAXMUTE
kHonKy SEAL.

7. HaxkmuTe KHOMKY OTKPLITUA (8), UT0BHI OT-

KPbITb KPBILLKY.

OKoHuaHue paboTbl
* BblHbTE BUIKY M3 PO3ETKY.
+ [laitre npubopy OCTHITb B TEUEHHE 5 MUHYT,

3atem ybepuTe Ha XpaHeHue.

UuctKa

/N MPEQYNPEMOEHUE:

* OTCOEANHNUTE YCTPOWUCTBO OT CETH MUTAHMA NEepes OYMCTKON. [lo-
KAUTECH MONHOIO OCTLIBAHUS Npubopa.
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%/O o
%,
7
4\ NPERYNPEMIEHME: %,
* He norpymame YCTpOVICTBO B BOAY. 310 MOXKET NPUBECTH K@a-
MEHUIO 3NIEKTPUYECKUM TOKOM WITU MOXKapy. %O'
%
A BHUMAHME: XpaHeHue %
He ucnonb3yite METaNIMUECKYHO LUETKY Un + TMouvcTvTe MPHBOP, KaK OMMCaHO. ‘é@
MHbIe 80Da3BHbIE KYXOHHBIE NPUHAANEMHO- . By, woxeTe HaMOTATb KaBenb CeTEBOTO MHTa-
LA Ol S HWA Ha 3a[HI0K0 YacTb npudopa.
* He ucnonb3yiite arpeccveHbie Wi apasms- . Eonyp MPUBOP He BT UCTIONb30BATECA ANH-
Hble YACTALLME CPEACTBA. TeNbHOE BPEMSA, PEKOMEHAYETCA XPaHUTb ero
Kopnyc MOXHO NpoTMpaTh BHYTPH 1 CHapYXH B OPUTMHANBHOM YNaKoBKe.
Cnerka BNaKHO! TKaHbIO. * Bcerna aepxwte npuéop B XOPOLLO NPOBETPH-
BAEMOM CYXOM MECTe, He A0CTYMHOM AETAM.
YCTpaHeHMe HeMCﬂpaBHOCTeﬁ
HeuncnpaBHocTb Bo3monHan npuumuHa Jevictere
MpuBop He pabota- | Mpubop He noakmtoueH k ce™ | MpoBepsTE PO3ETKY, BKIHOYMB B HEE APYroi
er. MUTaHwA. npuoop.
HanexHo BKNOUMTE CETEBYHO BUKY B PO3€ET-
Ky.
MpoBepbTe CETEBOW NPEAOXPaHUTENb BALLEA
ANEKTPOCETH.
MpnBop HeucrpaseH. OBpartuTech B PEMOHTHYHO CIy By UK K
crneumanucty.
Maket Herepmetu- | OBpasoBanack Cknaka Ha MpesnBapuTeNsHO pasrnadste 06epToUHYHO
YeH. LiBe. donery.
MpoayKT nonan B LLOB. MposepAiiTe LWBHI.
LLloB Bbin BRaxHIA. LLloB fomkeH BbITb YACTBIM W CYXHM.
MakeT NOBPEXAEH Ha LUBE UK | 3ameHnTe NOBPEXAEHHbIM NaKeT.
B APYroM MecTe.
=
=
[S]
(8]
z
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PYCCKWA

HeucnpaBHoch Bo3amoxHan NpUyYnHa

BpEMS.

Henon+as otkayka | B naxete Bb110 CAMLLIKOM MHO-

)
9
“

U

Hencteune

MpeaBapuTenbHO BblaasuTe nwww%&wyx.

naketa. ro BO3ayxa, 1 npubop He ycnen
oTkayaTb ero 3a OTBEAEHHOE

“

BuiGepute GyHKumio TURBO. ¢
%Q'

3yiTe PUOMEHYIO, AYENCTYIO
wnn pomBOMaHYo Gonbry.

Mpy BaKyyMHUPOBAHUHM UCTIOMb-

Bbl cnonb3oBany HETEKCTYPUPOBAHHYHO
donery.

MaxeT NoBPEXAEH. Bo3sbmuTeE HOBLIM MaKeET.
TexHWyecKHe AaHHble
MOBETB: .o PC-VK 1080
ONEKTPOMUTAHME: ...ovvververnene. 220 - 240 B~, 50 'y
Motpednaeman MOLHOCT ........cvvvveervenneee, 120 Br
KNACC BALUMTBL ..evoereeseeseereeeseessesseesesssssseens Il
Kpartkoe Bpems paBoTbi:................. 1 MMHyT&/UMKA
BEC HETTO: ..o npuén. 1,55 kr

CoxpaHeHo NPpaBo Ha TEXHUYECKNE M KOHCTPYKLK-
OHHbIE U3MEHEHHUA B PaAMKax I'IpOJZl,Ol'I)’f(aI'OIJ.IQVICH
paspaboTki NpodyKTa.

[laHHOe YCTPOWCTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKY-
wmm avpextueam CE, TakuM Kak anekTpomar-
HUTHaA COBMECTUMOCTb M HU3KOE HaMPAXEHHE;
OHO NPOM3BEAEHO B COOTBETCTBUM C HOBEALLIMMM
npaBuUnamu TeXHUKK 6e30nacHoCTH.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart « carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartado de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zaruéni list « kartica jamstva « carte de
garantie - FlapaHUMoHHa KapTa  zarucny list « garancijski list
garanciajegy - rapaHTiliHuiidopmynap « FapaHTUNHBIN TanoH »
Oasa Aillay

PC-VK 1080

24 Monate Garantie gemdB Garantieerkldrung + 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia « 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie oswiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésicti podle prohlaseni o zaruce « 24 mjese¢no jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuusa B CbOTBETCTBME C rapaHUMOHHaTa fAeknapauus « 24-mesaéna
zaruka podla vyhlasenia o zaruke « 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 honap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapaHTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo + lapaHTMA 24 MecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUANAM » cleall Sl 15 156 24 534 Slas

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening -+ date d‘achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma » data de compra, carimbo do

assinatura - kjopsdato, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, 7ig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - Jlara Ha nokynkara, Meuar Ha pogasavia, Mognwc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis + datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vésarlas détuma, kereskedd bélyegzéje,
alirds + aata npuaGarts, nevatka npogasus, mianc » ata npuoGpeTerus, LUiTamn npogasua, MoamMch -
Ry LS g e s
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